
ANEXO 
Tabla Suplementaria. Caracterización de las muestras simples extraídas mediante el método CTAB. 

Leyenda:     Pureza óptima;     Contaminación con ARN.      Contaminación con proteínas o compuestos 
aromáticos. 

MUESTRAS SIMPLES [ng/L] A260/A280 Pureza ADN Tipo de procesado 

Tomate  80 ± 2 2,090 ± 0,014  Ninguno 

Harina de maíz  961 ± 106 2,014 ± 0,010  Molienda o trituración 

Harina de trigo  70 ± 20 2,47 ± 0,06  Molienda o trituración 

Cereales rellenos de 
leche 

106 ± 20 2,030 ± 0,014  Extrusión en caliente 

Rosquilletas 404 ± 258 1,47 ± 0,06  
Fermentación 
alcohólica + 

tratamiento térmico 

Albóndiga vacuno / 
cerdo 

690,8 ± 321 0,94 ± 0,04  Triturado 

Galleta de soja 1511 ±6 1,98 ± 0,04  
Fermentación 
alcohólica + 

tratamiento térmico 

Maíz  132 ± 3 1,83 ± 0,08  Ninguno 

Papilla multifrutas 76 ± 1 1,410 ± 0,014  
Triturado + 

tratamiento térmico 

Galletas de muesli 366 ± 106 1,78 ± 0,06  
Fermentación 
alcohólica + 

tratamiento térmico 

Pez  638 ± 2 2,08 ± 0,03  Ninguno 

Maíz Bt 341 ± 7 2,09 ± 0,02  Ninguno 

Nocilla 231 ± 4 1,155 ± 0,007  Trituración 

Galleta de chocolate 320 ± 6 1,856 ± 0,007  
Fermentación 
alcohólica + 

tratamiento térmico 

Avena 720 ± 324 1,53 ± 0,04  Ninguno 

Trigo 342 ± 18 1,98 ± 0,02  Ninguno 

Sopa 959 ± 2 1,885 ± 0,007  Cocción 

Pienso 237 ± 1 1,770 ± 0,014  Extrusión en caliente 

Papilla de cereales 73 ± 1 1,58 ± 0,02  
Triturado + 

tratamiento térmico 

Galleta de 
mantequilla 

256 ± 1 1,915 ± 0,007  
Fermentación 
alcohólica + 

tratamiento térmico 

Quinua 327 ± 425 1,72 ± 0,13  Ninguno 

Arroz  122 ± 39 2,18 ± 0,09  Ninguno 

Longaniza pollo  425 ± 87 2,080 ± 0,014  Extrusión en frio 

Soja texturizada  351 ± 196 1,72 ± 0,04  Extrusión en caliente 

Cebolla  119 ± 10 2,220 ± 0,014  Ninguno 

Cerdo 379 ± 103 1,94 ± 0,05  Ninguno 

Ternera 134 ± 34 1,865 ± 0,007  Ninguno 
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