Cuadrilla en el patio de la vivienda estudiada
Fuente: Fotografia familiar
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6.1.Glosario

,,,,,,,,,,,, Canillero; pieza de piedra perforada de longitud reducida que servia para trans-
portar el mosto desde el trullo a la trulleta.

mado por muros y un portén de descarga. Su funcion es generar una zona donde
descargar la uva desde el exterior (calle o corral anexo) y poder pisarla.

eveenend Fermentagcion.malolactica: proceso quimico en el cual el acido malico, que se
encuentra en la pulpa de la uva, se transforma en acido lactico. Esta fermentacion
se lleva a cabo tras la fermentacion alcohdlica y de ella depende la acidez del vino.

punto. En este paramento se estrujaba la uva para extraer su mosto, que discurria
hasta la parte mas baja de la estancia desde donde se trasegaba manualmente a
las tinajas.

invertida, usada en la elaboracion del vino para recolectar el mosto y trasladarlo
hasta las tinajas.._
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Centros productores: |los alfares dedicados a la produccion de tinajeria de
grandes dimensiones se extienden a lo largo de la peninsula, destacan las pobla-
ciones de Lucena (Cérdoba) y Villarrobledo (Albacete). Del mismo modo, el término
de Utiel también tuvo una amplia produccion de este elemento como se puede com-
probar gracias a las inscripciones y sellos que se encuentran grabados en estos
elementos.

La primera cita documentada de la elaboracion de tinajas en Utiel se remon-

N &Z sl \ ta a 1752, donde se recoge la existencia de olleros repartidos en cinco alfarerias
h ) familiares que fueron creciendo a lo largo de los afnos. Se han logrado recoger datos
?ﬁw ?WZO ' éokére la gBoOdQL;ccién de tales ollerias a lo largo del siglo XVIII, XIX y XX (Romero &
& abasa, .
=D ol i of 105 | o o
S La decadencia de la industria tinajera en Utiel llegd debido a la plaga de

[D30] Inscripciones ha- flOXera en 1912y por el auge de nuevos materiales mas resistentes y durables. En
lladas en tinajas de Utiel Cierta cantidad, la alfareria subsistié en Utiel hasta la década de 1960 gracias a la
t produccion de piezas de menor tamafo para otros usos.

[D31] Alzado-seccion de una tinaja (ep]

Boca | ‘ Elementos y dimensiones: las for-

Labio | mas de las tinajas empleadas en la ela-
boracion parten de una forma ovalada,
que cuenta con una apertura circular en
Su parte superior llamada boca para in-
troducir el caldo y dejarlo reposar en el
recipiente, rematada con un cordoén cilin-
drico denominado /abio. Desde esta zona
la pieza va ensanchandose de manera
progresiva hasta conseguir un su diame-
tro maximo para luego volver a disminuir
en su parte inferior, todo este tramo de
mayor anchura se conoce como panza.
Ademas, en la base cuentan con dos ori-
ficios, llamados espitas, que sirven para
vaciar el vino por el superior y los posos
por el inferior (Romero & Cabasa, 2009).

Cordones de
refuerzo

Panza

1,80-2,40

En algunos casos, las tinajas
presentan grietas formadas por su utili-
zacion v el transcurso del tiempo. Estas
debian ser reparadas desde el interior,
por lo que en muchos casos se recurria
a un elemento mas para coser la cerami-
ca denominado /afa. Las lafias son unas
grapas metélicas y otros productos que
unen ambas partes de la rotura.
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Lahas

Espita superior
[vaciado de vino]
Espita inferior

[vaciado de posos]




Las dimensiones de los diferentes tipos son variables en funciéon de la alfare-
ria que los produjera, el espacio al que estuvieran destinados y la época de su fabri-
cacion. Sin embargo, centrando el analisis en las tinajas de las bodegas utielanas
se distinguen tamafios que van desde 1,8 metros de altura hasta los 2,5 metros. En
cuanto a su diametro maximo en la zona de la panza también varian entre 1 metroy
1,5 metros.

[D32] Alzado-seccion de una tinaja
Fuente: Cabasa S., Romero A.(2009). Tinajeria tradicional espafiola.

Elaboracion: la técnica de fabricacion usada por los tinajeros ha sido la del
urdido a pie, técnica primitiva que consiste en formar la pieza de barro dandole
forma con las manos y algunas sencillas herramientas.

Primero, el alfarero va formando una tinaja de forma tronco-coénica invertida
sobre una base plana, urdiendo con sus propias manos un churro de barro. Asi re-
pite la técnica progresivamente hasta conseguir una vasija completa.

Después, era necesario dejar secar la pieza primero a la sombra y luego al
sol. Tras ello, las tinajas eran cocidas en grandes hornos de mamposteria y planta
circular. Aunque los hornos que aun se conservan y se han podido documentar
pertenecen a las poblaciones de Lucena (Cdrdoba) y Villarrobledo (Albacete), es
probable que el sistema fuera similar en Utiel, aunque en este caso no se realizaran
recipientes tan monumentales como en los casos anteriores.

El horno se componia de dos camaras, la superior levantada sobre la cota
del suelo con un interior abovedado y una abertura superior para la entrada de aire
llamada pechina. La sala inferior o fogaina se encontraba excavada y contaba con
unas bocas para cargar la lefia. Por Ultimo, la separacion entre ambas salas se de-
nominaba alpafiata.
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HORNDO DE LUCENA

& .

SECCION"X-X" :
[D33] Planta y seccion de un horno para tinajas [F76] Introduccion de tinajas al
Fuente: Cabasa S.(2012). Oleana:cuadernos de cultura comarcal. horno en Villarrobledo[afio 1910]

Fuente: Cabasa S.(2012). Oleana:cuader-
nos de cultura comarcal.

Finalmente, las tinajas se empegaban por su parte interior. Esta técnica con-
sistia en recubrir las paredes del recipiente con pez derretido, un producto genera-
do por la destilaciéon de la resina de pino (Cabasa Calpe, 2012).

Introduccion de las tinajas en las bodegas: dichos recipientes de elevadas
dimensiones debian ser introducidos de manera completa a las excavaciones. El
proceso consistia en la apertura de un hueco en la béveda que forma la sala de
tinajas 0 proximo a esta una vez el espacio se encontraba ya vaciado de tierra. Una
vez introducidas con extremo cuidado eran colocadas en posicion vertical. Pos-
teriormente, la abertura era cerrada mediante una cupula o semi-bdveda (Iranzo
Mufioz, 2003).

Trasegar: trasladar un liquido de un recipiente a otro.

de labodega. Se encargaba de recolectar el caldo proveniente del trullo, a modo de
pequefio depodsito, para posteriormente ser distribuido a las distintas tinajas.

mosto recién estrujado para su primera fermentacion. Su parte superior queda cu-
bierta por tablones de madera moéviles que permitian el paso del mosto entre ellos.
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6.2.loma de datos roquis de la bodega de estudio

Acotado general Detalle del nicho en tramo de escaleras, . .

7 cubierto «f_ 71
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Acotado zona alta de la sala de tinajas, . . ., .
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