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ANEXO_ LISTADO COMPLETO DE RESTAURANTES GALARDONADOS 
CON ESTRELLA MICHELIN DE LA COMUNIDAD VALENCIANA EN 2020.

04. Cal Paradís  *
10. L’Antic Molí  *
17. Raúl Resino  *

05. Casa Manolo **
06. El Poblet  **
13. La salita *
18. Ricard Camarena **
19. Riff *
20. Sents *
21. Suceder *

01. Audrey’s de Rafa Soler *
02. BonAmb **
03. Casa Pepa *
07. El Rabat  *
08. El Xato  *
09. Beat  *
11. L’Escaleta  **
12. La Finca  *
14. Monastrell *
14. Monastrell *
15. Orobianco  *
16. Quique Dacosta  ***
22. Tula *
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Esta investigación se inicia sobre una reco-
pilación de los restaurantes, galardonados 
con una Estrella Michelin en el ámbito de 
la Comunidad Valenciana. Antes de selec-
cionar los cinco restaurantes analizados en 
este texto, se procedió al estudio de la infor-
mación básica del listado completo, es decir 
de los veintidós restaurantes que a fecha del 
2020 poseen al menos una estrella dentro de 
la Comunidad. 

Siendo los datos básicos recopilados de 
cada restaurante: 
•	 Su dirección 
•	 La intervención arquitectónica: Adap-

tación de bajo comercial, proyecto de 
reforma, restauración de inmueble con 
valor histórico o nueva obra.

•	 Su ubicación: Costa o interior.
•	 El chef responsable
•	 El tipo de cocina: creativa, moderna o 

cultural. 

A partir de éstos, se ha realizado un estudio 
de cual es la actitud arquitectónica predomi-
nante según cada parámetro.

De esta manera se observa que la práctica 
más común, a la hora de configurar un espa-
cio gastronómico, es el de la adaptación de 
un bajo comercial (44%), seguido en número 
por  proyectos de reforma (30%) y los restau-
rantes de obra nueva (17%). Los proyectos 
de rehabilitación de obra con valor histórico 
son los menos comunes, evidentemente por 
la escasez de edificios que respondan a esa 
cualidad. También, se ha creído interesante 
reseñar que la mayoría de los  restaurantes 
de obra nueva suelen formar parte de un 
complejo hotelero, el cual corre con los gas-
tos de la construcción. 

En cuanto a ubicación se refiere, la elección 
de ciudades costeras es predominante so-
bre aquellos abiertos en el interior de la pe-
nínsula. Este dato puede estar directamente 
relacionado con el factor turístico, ya que 
las ciudades costeras reciben muchos más 
visitantes que los lugares de interior. En el 
caso de la Comunidad Valencia, los datos 

parecen indicar que esta actividad, de alta 
gastronomía, es mayor en la provincia de 
Alicante, donde se concentra mayor número 
de restaurantes galardonados. También se 
ha detectado mayor abundancia de locales 
en el entorno urbano que en el medio rural. 
Por último, desde el punto de vista gastronó-
mico predominan los galardones a la cocina 
creativa (46%), respecto a la moderna (36%) 
y a la cultural (18%). 

Para que estos datos sean más veraces se 
debería proceder al estudio de un mayor 
ámbito geográfico, quedando está opción 
como posibilidad de una investigación futu-
ra. 

Figura 01:Grafico realizado por autora. Figura 02:Grafico realizado por autora. 
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02
BONAMB

01
AUDREY’S DE RAFA SOLER 

06
EL POBLET 

12
LA FINCA

18
RICARD CAMARENA

03
CASA PEPA

09
BEAT

15
OROBIANCO

21
SUCEDE

07
EL RABAT

13
LA SALITA 

19
RIFF

04
CAL PARADÍS  

10
L’ANTIC MOLÍ 

16
QUIQUE DACOSTA

22
TULA

08
EL XATO

14
MONASTRELL

20
SENTS

05
CASA MANOLO 

11
L’ESCALETA

17
RAÚL RESINO

Dirección: Crt. De Benetechell 100, 
03730, Jávea [Alicante]
Intervención arquitectónica: Adecua-
ción de preexistencia  
Situación: Costa
Chef: Alberto Ferruz
Cocina: Creativa

Dirección: Av. Juan Carlos I, 48-
037100, Calpe [Alicante]
Intervención arquitectónica: Adecua-
ción de preexistencia 
Situación: Costa
Chef: Rafa Soler
Cocina: Creativa

Dirección: Calle de Correos 8, 
46002, Valencia [Valencia]
Intervención arquitectónica: Adapta-
ción de bajo comercial  
Situación: Costa
Chef: Luis Valls  
Cocina: Creativa

Dirección: Partida de Parleta 1-7, 
03295, Elche [Alicante]
Intervención arquitectónica: Adecua-
ción de preexistencia 
Situación: Interior
Chef: Susi Díaz
Cocina: Creativa

Dirección: Av. de Burjassot 54 
(Bombas Gents Centre d’Art), 
46009, Valencia [Valencia]
Intervención arquitectónica: Rehabilita-
ción de obra con un valor histó-
rico
Situación: Costa
Chef: Ricard Camerena
Cocina: Moderna

Dirección: Partida Pamis 7-30, 
03760, Ondara [Alicante]
Intervención arquitectónica: Adecua-
ción de preexistencia 
Situación: Interior
Chef: Antonia Ballester 
Cocina: Creativa

Dirección: Urb. Marisol Park 1A 
Norte 0’5 km, 03710, Calpe [Ali-
cante]
Intervención arquitectónica: Nueva 
obra  
Situación: Costa
Chef: José Manuel Miguel 
Cocina: Mediterránea

Dirección: Partida Colina del Sol 49 
A, 03710, Calpe [Alicante]
Intervención arquitectónica: Nueva 
obra 
Situación: Costa
Chef: Ferdinando Bernardi
Cocina: Italiana contemporánea

Dirección: Calle Almirante 14, 
46002, Valencia [Valencia]
Intervención arquitectónica: Rehabilita-
ción de obra con un valor histó-
rico
Situación: Costa
Chef: Miguel Ángel Mayor
Cocina: Moderna

Dirección: Calle de la Murciana 
15-5 km , 03730, Jávea [Alicante]
Intervención arquitectónica: Adecua-
ción de preexistencia 
(Complejo hotelero)   
Situación: Costa
Chef: Nazario Cano 
Cocina: Mediterránea 

Dirección: Calle Séneca 12, 46012, 
Valencia [Valencia]
Intervención arquitectónica: Adapta-
ción de bajo comercial. 
Situación: Costa
Chef: Begoña Rodrigo 
Cocina: Creativa

Dirección: Calle del Conde de 
Altea 18, 46005, Valencia [Valen-
cia]
Intervención arquitectónica: Adaptación 
de bajo comercial. 
Situación: Costa
Chef: Bernd Knöller
Cocina: Creativa

Dirección: Av. Vilafranca 30, 12194, 
Vall d’Alba [Castellón]
Intervención arquitectónica: Adapta-
ción de bajo comercial  
Situación: Interior
Chef: Miguel Barrera 
Cocina: Moderna

Dirección: Barri Castell (Noroeste 
10 km), 43550, Ulldecona [Cas-
tellón]
Intervención arquitectónica: Nueva 
obra + Restauración  
Situación: Interior
Chef: Vicent Guimerà 
Cocina: Moderna

Dirección: Calle Rascassa 1 (Urb. 
El Poblet, Noroeste 3 km), 03700, 
Dénia [Alicante]
Intervención arquitectónica: Nueva 
obra 
Situación: Costa
Chef: Quique Dacosta 
Cocina: Creativa

Dirección: Av. de la Llibertat 36-3 
km, 03730, Jávea [Alicante]
Intervención arquitectónica: Adapta-
ción de bajo comercial.
Situación: Costa
Chef: Borja Susilla y Clara Puig
Cocina: Mediterránea

Dirección: Av. L’Esglèsia 3, 03530, 
La Nucia [Alicante]
Intervención arquitectónica: Adapta-
ción de bajo comercial  
Situación: Interior
Chef: Cristina Figueira 
Cocina: Creativa 

Dirección: Av. del Almirante Julio 
Guillén Tato 1, 03002, Alicante 
[Alicante]
Intervención arquitectónica: Restaura-
ción de inmueble antiguo 
Situación: Costa
Chef: María José San Román 
Cocina: Moderna

Dirección: Plaza Vicente Andrés 
Estellés 9, 46870, Ontinyent 
[Valencia]
Intervención arquitectónica: Adaptación 
de bajo comercial.
Situación: Interior
Chef: Santiago Prieto
Cocina: Moderna

Dirección: Paseo Marítimo de Dai-
mús 5, 46710, Daimús [Valencia]
Intervención arquitectónica: Adapta-
ción de bajo comercial  
Situación: Costa
Chef: Manuel Alonso 
Cocina: Moderna

Dirección: Pujada Estació del Nord 
205, 03824, [Alicante]
Intervención arquitectónica: Adecua-
ción de preexistencia  
Situación: Interior
Chef: Kiko Moya 
Cocina: Creativa

Dirección: Av. de Alacant 3, 12580, 
Benicarló [Castellón]
Intervención arquitectónica: Adapta-
ción de bajo comercial
Situación: Costa
Chef: Raúl Resino
Cocina: Creativa

Figura 03: Tapa de Audrey´s de Rafa Soler. https://tapasma-
gazine.es/local/audreys-by-rafa-soler/ 

Figura 04: Ostras inspiradas en el Guggenheim de Bilbao 
por el chef Quique Dacosta. https://gastronomiaycia.republica.
com/2015/08/25/ostra-homenaje-a-frank-o-gehryguggenheim-de-qui-

que-dacosta/


