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8. ANEXOS 

Tabla 20: Grado de relación del trabajo con los Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS). 

Objetivos de Desarrollo Sostenibles Alto Medio Bajo 
No 

Procede 

ODS 1. Fin de la pobreza.    X 

ODS 2. Hambre cero.    X 

ODS 3. Salud y bienestar. X    

ODS 4. Educación de calidad.    X 

ODS 5. Igualdad de género.    X 

ODS 6. Agua limpia y saneamiento.    X 

ODS 7. Energía asequible y no contaminante.    X 

ODS 8. Trabajo decente y crecimiento 
económico. 

 X   

ODS 9. Industria, innovación e 
infraestructuras. 

X    

ODS 10. Reducción de las desigualdades.    X 

ODS 11. Ciudades y comunidades 
sostenibles. 

   X 

ODS 12. Producción y consumo 
responsables. 

   X 

ODS 13. Acción por el clima. X    

ODS 14. Vida submarina.    X 

ODS 15. Vida de ecosistemas terrestres. X    

ODS 16. Paz, justicia e instituciones sólidas.    X 

ODS 17. Alianzas para lograr objetivos.    X 

Descripción de la alineación del TFG con los ODS con un grado de relación más alto. 

Este trabajo se alinea con diferentes Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS) 

ya que la elaboración de hamburguesas veganas a base de proteína texturizada de 

guisante influye en el clima reduciendo la huella de carbono. Además, los gases 

seleccionados para la instalación de refrigeración-congelación son respetuosos con la 

capa de ozono. Ambos aspectos están relacionados con el ODS 13 (Acción por el clima). 

Por otra parte, la incorporación a la dieta de alternativas a la carne puede contribuir a 

mejorar la salud debido a la relación de los productos cárnicos con enfermedades 

cardiovasculares o diabetes tipo 2 (ODS 3: Salud y bienestar). Asimismo, la producción 

de hamburguesas basadas en plantas supone un gran avance en la industria alimentaria 

(ODS 9: Industria, innovación e infraestructuras). Al consumir alternativas a la carne, 

mejoran las condiciones en las que se crían los animales (ODS 15: Vida de ecosistemas 

terrestres). Por último, el uso de ingredientes vegetales contribuye con el desarrollo del 

sector agrícola (ODS 8: Industria, innovación e infraestructuras).  
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Figura 23: Formulario Análisis Sensorial. 
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Figura 24: Diagrama presión-entalpía R1270. 

 

Figura 25: Diagrama presión-entalpía R290. 
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Tabla 21: Comparación del color de las hamburguesas crudas y cocinadas. 

  HAMBURGUESAS CRUDAS 

      

F1 F2 F3 F4 F5 F6 

      

F7 F8 F9 F10 F11 F12 

HAMBURGUESAS COCINADAS 

      

F1 F2 F3 F4 F5 F6 

      

F7 F8 F9 F10 F11 F12 
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