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7
HORMIGÓN CELULAR (e=10cm)8
MORTERO DE REGULARICACIÓN (e=2cm)9
LÁMINA BITUMINOSA PROTEGIDA POR FIELTRO GEOTEXTIL10
POLIESTIRENO EXTRUIDO DE ALTA DENSIDAD11
BALDOSA DE HORMIGÓN PREFABRICADO12
PLOTS REGULABLES EN ALTURA13

RECOGIDA DE AGUAS EN CUBIERTA INCLINADA

FORJADO DE LOSA MACIZA  HA-30 (e=25cm)

MURO DE HORMIGÓN ARMADO HA-30 (e=30cm)15
FALSO TECHO SUSPENDIDO DE PLACAS DE YESO
LAMINADO CON PERFILERÍA AUXILIAR

16

21
REJILLA METÁLICA27
CANALETA PARA RECOGIDA DE AGUAS PLUVIALES

INTERRELACIONES

SE CONSIGUE UNA CORRECTA INTERACCIÓN DE USOS ESTUDIANDO
PORMENORIZADAMENTE LAS RELACIONES Y CIRCULACIONES POR LOS ELEMENTOS
QUE CONFIGURAN EL PROGRAMA.

EXISTEN DOS RECORRIDOS PRINCIPALES DESDE EL PUEBLO, UNO DESDE EL QUE
SE ACCEDE AL RECORRIDO DEL VINO, Y OTRO, PARA LLEGAR AL VOLUMEN DE OCIO,
ESTO ES, EL VOLUMEN DE LA PREEXISTENCIA.

EN EL INTERIOR DEL PROYECTO, SE MULTIPLICAN LAS INTERACCIONES, CON
RELACIONES DIRECTAS ENTRE EL HOTEL, EL SPA Y EL RESTAURANTE.

LOS USOS Y SUS VOLÚMENES SE ESTUDIAN SEGÚN PUEDAN TENER AL MISMO
CLIENTE O A DISTINTOS, Y EL TIPO DE ACCESO, RODADO Y PEATONAL.

ADQUIERE IMPORTANCIA, EN ESTA GRAN INTERACCIÓN DE USOS, UN SISTEMA DE
SERVIDUMBRES Y LOGÍSTICA, ADAPTADO EN FORMA Y LUGAR A LAS NECESIDADES
DEL NUEVO CENTRO ENOLÓGICO LA UNIÓN.

LOS COLORES DEL VINO:

Dentro de los factores que afectan la intensidad y el tipo de color están:

    Tipo de uva: las distintos tipos de uva tienen grosor de piel diferente. Mientras más gruesa sea la piel de la uva,
mayor será cantidad de antocianas que puede contener y mayor será la intensidad de color en el vino resultante.

    Características de la añada: años más lluviosos con menos horas de sol, determinan uvas más diluidas y con
menor nivel de madurez, lo que se traduce en mostos más diluidos. Por el contrario, años más secos con muchas
horas de sol, producen vinos con mayor concentración de color.

    Niveles de producción en el viñedo: rendimientos altos determinan mostos menos concentrados y, por lo tanto,
menor intensidad de color.

    Radiación UV: las uvas se protegen contra la radiación UV engrosando su piel. Por lo tanto, mientras mayor sea,
mayor será la concentración de color en el vino.

    Conservación y sanidad del vino: vinos almacenados incorrectamente o defectuosos pueden tener coloraciones
usualmente más evolucionadas que la que le corresponde a su edad.


