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0.1 ELABORACION PRIMERA FERMENTACION

El proceso de fermentacién alcohdlica no empezd a comprenderse hasta la segunda mitad
del siglo XIX. Las incognitas sobre los agentes de fermentaciéon y la forma de controlarla no
comenzaron a despejarse hasta que Louis Pasteur inicidé en 1863 una investigacion sobre el
vino. A partir de Pasteur han tenido lugar numerosos cambios en los métodos de
fermentacién del vino, y ha sido la base para el asentamiento de la nueva enologia...

DESCRIPCION DEL PROGRAMA

HALL DE ACCESO 1

SALA DE CONFERENCIAS 2
ASEOS PUBLICOS 3
LABORATORIO 4

PRIMERA FERMENTACION 5
RECEPCION UVA 6
DESPALILLADORA 7
VESTUARIO 8
ALMACEN 9

SALA DE INSTALACIONES 10
CUARTO LIMPIEZA 11
BOTELLEROS 12
CAPSULADO/ETIQUETADO 13
EXPEDICION DE BOTELLAS 14
SEGUNDA FERMENTACION 15
SALA DE BARRICAS 16
EMBOTELLADORA 17
PRIMERA FERMENTACION 18
ADMINISTRACION 19
DEPOSITOS/TIENDA 20
DEPOSITOS/ CAFETERIA 21
DEPOSITOS/MUSEO 22

ZONA DE CATAS 23

0.0 LA CUEVA SALA DE CATAS

Después de la fermentacién, a partir del vino base, se lleva a cabo un proceso de
fransformacion natural de las cualidades del vino, donde “el vino se cria y envejece para
llegar a su plenitud sensorial”. La crianza del vino tiene lugar en la cota mdas baja de la
bodega y con unas condiciones determinadas para que se produzcan los fendmenos lentos
de oxidacién de los polifenoles, o de fermentacién sobre lias en la botella, o del proceso
bioldgico que caracterizan al fino. El tiempo y el espacio son, por lo fanto, protagonistas
principales que acompafian a la transformacién del vino.

Concebida como la joya de la corona de este proyecto, la sala de catas se situa en la cota
mas baja del proyecto. El visitante se verd inmerso en un recorrido arquitectonico que ird
descendiendo a medida que se readliza el proceso de elaboracion del vino. La sala de
barricas, al estar completamente enterrada, posee Unicamente luz cenital, esa luz pautada
ritmicamente que caracteriza el proyecto. A ambos lados de la sala se disponen dos pasillos
simétricos, ahora vacios, pero que en un futuro podrian ser distinados para colocar un mayor
nUmero de barricas en el caso de que fuese necesario.



