
RECORRIDOS USOS
LLENADO DEPÓSITOS

ENTRADA UVA

DESPALILLADO 

RASPAJOS

SALIDA DE PRODUCTO ACABADO FERMENTACIÓN ALCOHÓLICA

FERMENTACIÓN MALO-LÁCTICA

CRIANZA BARRICAS

EMBOTELLADO

ENVEJECIMIENTO

ENCAJADO / ALMACÉN

1º FERMENTACIÓN

TIENDA

ENTRADA VISITANTES

2º FERMENTACIÓN

CATA

CRIANZA BARRICAS

ENVEJECIMIENTO

PRODUCCIÓN

NIVEL 1 (+3,5 m)

NIVEL 0 (+0,0 m)

NIVEL 0 (+0,0 m)

NIVEL -1 (-4m)

NIVEL -1 (-4 m)

PRODUCCIÓN

ENOTURISMO

SALA DE BARRICAS

ENOTURISMO

VISTAS

VISTAS

SPA

HABITACIONES

RESTAURANTE

CONFERENCIAS

SALA CATAS
PROFESIONAL

VISITA A LA BODEGA PROCESO DE ELABORACIÓN

Vista de la habitación hacia dentro. Vista de la habitación hacia el paisaje. Corredor del hotel.

SECCIÓN DD’
℮ 1/200

SECCIÓN EE’
℮ 1/200

SECCIÓN FF’
℮ 1/200
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