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LES PLANTES AMERICANES
D’'US AGRICOLA A LES OBSERVACIONES
DE CAVANILLES

RESUMEN

Se estudia la introduccion a Europa de plantas americanas asi como su utilizacion y grado de
aceptacion. Se examina principalmente las que se adaptaron y cultivaron con més éxito y se ve el tra-
tamiento que Cavanilles les da en su obra.

RESUME

L'on étudie I'intreduction de plantes américaines en Europe ainsi que son utilisation et degré
d’acceptation. L'on examine principalement celles qui s’adaptérent et cultiverent avec le plus de
succes et le traitement que Cavanilles leurs donne dans son peuvre.

1. INTRODUCCIO

Un dels aspectes pels quals es considera important el “Descobriment” d’America en
la cultura humana, és precisament pel trafegament de plantes i animals d"ds agrari, prin-
cipalment per al consum huma, entre ambdés continents. Aquesta circumstancia va can-
viar en un plag més o menys llarg els habits alimenticis de la gent d’un i l'altre costat de
" Atlantic.

El cataleg de plantes americanes d'ds alimentari, téxtil, industrial o medicinal, que
meés prompte 0 més tard es van introduir no sols a Europa siné també a tot I’Antic
Continent, és amplissim i entre elles hom podria destacar les segiients (MAROTO, 1992):

Creilla (Selanum tuberosum), moniato o batata (fpomoea batatas), mandioca, iuca o
“casabera” (Manihot esculenta), “malanga” (Xanthosoma saegitafolivm i Colocasia sp.), nya-
mera (Helianthus tuberosum), cacauet (Arachys hypogen), fesol comui (Phaseolus vulgaris),
tesol de Lima, garrofé o bajocod (Phaseolus lunatus), tarwi (Lupinus mutabilis), dacsa, panis
o blat de moro (Zea mays), girasol (Helignthus annus}, tomaca (Lycopersicon Iycopersicum),
pebrot (Capsicum annuum), carabasses americanes (Cucurbita sp), tabac (Nicofiana taba-
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cum), maduixes de fruit gros (Fragaria chiloensis, F. virginiana), cacau (Theobroma cacao),
vainilla (Vanila planifolia), pinya tropical (Ananas comosus), alvocat {Persen americana),
papaia (Carica papaia), guaiaba {Psidium guajeoa), xirimoia (Annona cherimola), figa-palera
{Opuntia ficus-indica), cotoneres tetraploides americanes (Gossypium hirsutum 1 G. barba-
dense), atzaveres i henequens (Agave sp), arbre del cautxid (Hevea brasiliensis), arbre de la
quina (Cinchona officinalis}, coca (Erythroxylon coca), etc.

Tot aixo, sense comptar la gran quantitat de plantes ornamentals (arauciries, facaran-
da, sequoies, palmera reial, falsa pebrera, colocasies, bromeliicies, etc.).

2. EL TRAFEGAMENT DE LES PLANTES AMERICANES ENVERS L' ANTIC CONTINENT

La introduccio de moltes d’estes noves especies a " Antic Continent no s’esdevingué
de forma sobtada, siné que en molts casos calgué que transcorregueren molts anys des-
prés del “Descobriment”, per tal que s’aconseguis la seua expansio com a conreu i, dbvia-
ment, llur consum.

Un greu obstacle en l'expansi6 del conreu de moltes d’estes plantes a Europa fou la
manca d’adaptabilitat al medi fisic, en necessitar un régim térmic més elevat i no tolerar
temperatures baixes o moderadament baixes, encara que no fou aquest I'inic entrebanc,
car uns altres aspectes, com la propia dificultat per al conrew, la major o menor facilitat
d’obtindre material de propagacié que donés una descendéncia estable, les plagues i
malalties, o simplement, la manca d’interés pel consum, també jugaren un paper impor-
tant en el desenvolupament de determinats cultius.

Algunes plantes americanes que, o bé mai no s’introduiren a Europa, o bé s'introdui-
ren sense massa exit per raons diverses ja comentades (mala adaptacié, consum poc cone-
gut, tast poc agradivol, etc.), apareixen de vegades a I'actualitat, com a productes exdtics
als aparadors dels grans magatzems (p.c. Passiflora edulis, Psidium guajaba, Physalis peru-
pianyn, Svlanum muricatum, etc.) o formen part de preparats farmacologics amb finalitats
diverses (com el guaranna —Paullinia cumana—, el “ginseng americd —Panax quinguefo-
lim—, etc). Unes altres com la “quinta” (Chenopodivm quinom, la “ulluca” (Lllucus fibe-
rosum}, “I'anyq” (Tropacolum tuberosum), “V'oca” (Oxalis tuberosum) etc., continuen essent
menjar habitual de les poblacions americanes de Iattipla andi.

3. L/EXPANSIO DE 1.ES PLANTES AMERICANES DTS AGRICOLA A EURQOFA 1 LLUR PRESENCIA
A LES OBSERVACIONES... DE CAVANILLES

Centrant-nos en el cas de les plantes més importants, actualment molt difoses en
I’ Antic Continent, ens ha paregut interessant analitzar el que se sap sobre el periple que
hagueren de suportar fins a estendre’s com a conreu i tractar de contrastar aquestes intro-
duccions amb el que s’esdevenia al Regne de Valéncia en temps de Cavanilles, prenent
com a text les seues Observaciones.

La creilla es una planta gracies a la qual els estrats poblacionals europeus més desa-
favorits, pogueren incrementar llur nivell caldric, car abans de la seua introducci6, I'ali-
mentaci6 basica dels mateixos constava d'una dieta vegetal formada per cereals i llegums
principalment, a més a més de fulles de bledes i cols, juntament amb arrels de naps. La
creilla és una planta que s’adapta facilment a climatologies temperades com les europe-
es ide la qual, encara que se’'n tenen noticies de conreu i consum molt primerencs (segle
XVI), se sap que no s’hi va expandir com a gran cultiu fins al segle XVIII, gracies als

£2]



380 J. V. MARQTO BORREGO

deus, o Shorgum vulgaris (sin. S. bicolor), tal 1 com assenyala Lopez Gomez (1981}, la pro-
cedeéncia botanica de les quals és I’Antic Continent. Curiosament el mateix Colom bateja
I'especie Zea mays com a “panizo” (Garcia Paris, 1991) i a les propies Observaciones,
Cavanilles parla també d'uns altres panissos, com el “panizo negro” del Racé d’Ademiis
i el també “panizo negro” esmentat com a “canaria” en Domefio. En el cas del “panizo
negro” Cavanilles podria referir-se a Pennisetum typhoideus (també conegut com a “panis
manxec” o “panis de Daimiel”), tot i que amb aquesta mateixa denominacid, en castella
també pot anomenar-se el sorgo (Shorgum vulgaris) (SANCHEZ MoNGE, 1981}, mentre en el
cas de “canaria” podria referir-se més especificament al mill o Panicum milliaceum. Lopez
Gomez (1974) considera com a probable que el terme dacsa estiga referit a Shorgum vul-
gare, mentre que el terme panis puga estar referit a Setaria ifalica o a Pennisefum typhoideus,
i en el cas de “canaria”, Cavanilles puga referir-se a Phalaris canariensis, tot i que sense
descartar, per raons geografiques —Cavanilles parla dels diferents panissos en zones vei-
nes, on cap la possibilitat que I'equivaléncia botanica, fora la mateixa per als diferents
noms de panis—, que qualsevol panis de les Observaciones, puga correlacionar-se amb
esta darrera planta (P. canaricnsis),

La fesolera comuna (Phaseolus vulgaris) es va introduir prou rapidament i com a
prova, Cavanilles esmenta en molts llocs les produccions d’aquest llegum. Trobem cites
d’esta planta a nombrosos pobles del Pais Valencia, tot i que pel testimoni de Cavanilles,
pareix estar menys escampada que la dacsa. El nostre botanic arriba a dir que a Borriana
resulta usual I'obtencid de dues collites de fesols a 'any. De bell nou ens trobem amb una
denominacié medieval que ja era utilitzada a la Valéncia del segle XIV per Francesc
d’Eiximenis, segurament per nomenar uns altres llegums de gra, pertanyents a la tribu
de les Phaseolies, d’origen eurc-asiatic, com el fesol d’Egipte (Dolichos lablab}, o més pro-
bablement els fesels menuts, fesolets o fesols de careta (Vigna sinensis), el fesol de Mungo
(Vigna radiata), etc. L'esmentat ). Quer assenyala que el conreu de la fesolera americana
era molt important a mitjans del segle XVIII a Catalunya i Aragé.

La tomaquera, fou introduida al segle XVI, perd solia utilitzar-se com a planta orna-
mental i generalment es diu que fou a Italia on comenca a ser consumida pels seus fruits
a partir del segle XVIII. Curiosament Cavanilles cita esta planta com una produccié hor-
ticola de regadiu de diferentes comarques valencianes, com 1’'Horta d'Oriola, I'Horta de
Valéncia i la Plana de Castells.

La pebrera, “pimentonera grossa” (com l'anomena en valencia el propi Cavanilles), o
pebrot, rebé aquest nom assimilant aquesta planta americana al pebre o piment (Piper
iigrumy), especia tradicional en els intercanvis entre Europa i els paisos d’'Orient des de
l'antiguitat. Es una de les plantes que Colom va dur en el seu primer viatge i que crida-
ria I'atencid dels descobridors, principalment en el que es refereix a les varietats picants,
que foren les primeres que s'introduiren. L'expansi6 del conreu dels pebrots per Europa
fou prou rapida i es coneix que ja a mitjans del segle XVI es cultivava tant a la peninsula
Ibérica com a paisos allunyats de 1'orient europeu, com Eslovaquia i Hongria. Cavanilles
esmenta en moltes ocasions el cultiu de la “pimentonera grossa” (Capsicum grossum) en
molts pobles i comarques valencians, com 'Olleria, Borriana, Onil, Alberic, Xixona,
Oriola, I'Horta de Valéncia, la Flana de Castell6, etc. En aquestes dues darreres comar-
ques arriba a dir que “es consumixen multitud de fruits de tomaca i pebrot rostits, crus i
en escabetx”. També assenyala Cavanilles, el conreu i consum de pebreres picants a Xelva
“...No n’hi ha prou de pebres picants per als habitants de Xelva... Sembla increible gau-
dir de tan gran enfortiment amb tan magre aliment”, perd per eixa tendéncia al consum
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esforgos que mamprengué el francés Parmentier a partir de 1772. Amb anterioritat hi ha
testimonis que el botanic Charles L'Ecluse a principis del segle XVTI, després de descriu-
re la planta, tracta d’expandir el seu conreu a Europa. Possiblement, a principis del segle
XVIlja era amplament coneguda i conreada a Irlanda i a principis del segle XVIII, ja esta-
va expandida a Alemanya (HawkEs, 1978). L'interés per aquest tubercle fou tal, que tenim
noticies del propi Voltaire, a I'eixida d'una sessi¢ de la “Comédie Francaise”, mofant-se
perqué les dames de la Cort i la propia reina de Franca —imbuides pel propi entusiasme
amb qué Parmentier tractava de contagiar al rei—, duien llurs cabells adornats amb unes
floretes de creilla. N'hi ha indicis de consum de tubercles de creilla en un hospital sevilla
en torn al 1573, encara que sembla que en un principi aquests tubercles es destinaven a
aliment del bestiar i el conreu no devia estar molt estés a Espanya a final del segle XV1.
Per testimonis del primer director del Jardi Botanic de Madrid, J. Quer, sabem que a les
darreries del segle XVIII, en terres de l'interior peninsular es conreaven dues varietats de
creilles, unes roges, probablement de procedéncia andina i unes altres blanques, anome-
nades “flamenques”, segurament importades pels anglesos des de Virginia (DEL Camro,
1993). També n’hi ha testimonis de conreu a Canaries, Galicia i nord peninsular a partir
del segle XVI1I, principalment com a aliment de pobres (LOPEZ LINAGF, 1991). A partir de
1771 la “Real Sociedad Econdmica Vasca de Amigos del Pais” va tractar de difondre els
estudis de Parmentier i es coneixen decrets de Carles 11I (1784} i Carles IV (1796) en els
quals s’aconsellava I'escampament del conreu de la creilla (Mateo y Ursano, 1969). El
que pareix segur és que el cultiu de les creilles no devia estar encara gaire generalitzat a
Espanya a les darreries del segle XVIII, i/0 bé els tubercles de creilla només serien un ali-
ment dels més pobres.

Concretament a les Observaciones del nostre Cavanilles no hem estat capacos de tro-
bar cap testimeni sobre el cultiu d’aquesta solanacia, i el seu nom cientific, ni tan sols apa-
reix al llistat botanic de plantes amb que finalitza l'obra, tot i que Piqueras (1985) assen-
yala la preséncia d'esta planta a les Observaciones de forma “molt esporadica”.
Curiosament el propi Cavanilles (1801} en un altre treball parka marginalment d’un tipus
de pa confeccionat amb quatre parts de creilles i una de blat. De qualsevol manera, I'ac-
ceptacié definitiva de la creilla com a aliment huma a Espanya, no s'esdevingué fins a
més tard de l'any 1800, en qué el bloqueig anglés va impedir les importacions regulars de
blat, i en el cas particular del Pais Valencia, fou a partir d’estes dates quan la RSEAPV
(Real Sociedad Econdmica de Amigos del Pais de Valéncia) tracta de fomentar el conreu
de la creilla (PIQUERAS, 1985).

En el cas del panis, blat de moro o dacsa, existeixen testimonis clars de superficies de
conreu importants tant a Espanya com a Europa, a partir del segle XVII i adhuc abans.
N'hi ha proves que els venecians conrearen a les darreries del segle XVIla dacsa a Creta
i a Turquia, per tal d’obtindre gra i vendre’l als paisos del Proxim Orient, Aquestes pro-
duccions, sembla que eren destinades fins al segle XIX a I'alimentacié humana i tan sols
a partir d’aquest segle foren utilitzades com a aliment del bestiar. Hi ha indicis de la intro-
duccid de la dacsa a I'Horta de Valencia ja al segle XV1, aixi com que durant el segle XVIII,
havia desplagat practicament tots els cereals d’estiu —excepcio feta de I'arrds— (GARCiA
Paris, 1991). A les Observaciones, Cavanilles sota el nom de “dacsa: panis” (Zea mays),
escriu que a la majoria de les comarques valencianes es conreava aquesta planta, la qual
cosa corrobora el que hem comentat abans. Curiosament les denominacions de dacsa i
panis, ja apareixen al “Regiment de la Cosa Pblica” de Francese d’Eiximenis (segle XIV),
on segurament, es refereixen a unes alires plantes com Setaria italica, Pennisefum typhoi-
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comarques valencianes (I'Horta de Valéncia, la Canal de Navarrés, etc.) i encara avui és
objecte de cultiu i transformacid pseudo-clandestins. De qualsevol manera pareix prou
logic, en un personatge com Cavanilles, que encara que coneguera I'existencia de planta-
cions no autoritzades de tabac, no les nomenara en un document oficial com les
Observaciones.

Una espécie de cotdé america (Gossypitim peruvianum), si que ve reflectida a les
Observaciones de Cavanilles com a conreada a Altea, de la qual el nostre botanic destaca
la seua condicié de plurianual, —com el coté arbori—, en dir que si no gela, pot fer diver-
ses collites durant diferents anys, fet que també resulta quelcom estrany, ja que feia molt
de temps que a Europa s’hi coneixien unes altres plantes de coté oritindes d’ Asia, com el
propi cotd arbori (Gossypium arborewm) —de caracter anual o perenne—, 1 el cot0 asiatic
(G. herbaceunt), anual. Al Llibre d"Agricultura, d’Abd Zacaria (segle XII) es paria del con-
reu del cotdé —segurament l'arbori—, a les costes espanyoles, amb tota mena de detalls
agronomics. Tanmateix Francesc d’Eiximenis cita el cotd, com un cultiu usual a Vaiéncia.
Possiblement el tractament que dona al cotd Cavanilles, podria estar relacionat amb el fet
que amb Vexpulsié dels moriscos, el cotd fou un dels conreus que practicament desapa-
reixeria del Regne de Valéncia (VICENS Vives y NaDal, 1971).

La figa-palera, catalogada per Cavaniltes com palera-xumba (Cactus opuntia) s que
apareix a les Observaciones.... Se sap que la industria de la seda utilitza [a “grana”, un colo-
rant vermell —que s'obtenia d'una cotxinilla que es criava al damunt de les pales de I'es-
mentada planta—, que era importat principalment de Meéxic. Després de la independeén-
cia d’aquest pais, la RSEAPYV, a partir de 1825 va impulsar el conreu d’esta cactacia, prin-
cipalment a les hortes de Valéndia 1 Oriola, per tal d’obtindre una produccié propia de
“prana” (PIQUERAS, 1985).

Entre les plantes amb unes necessitats més estrictes en calor, Cavanilles parla en
I'Horta de Valéncia de la bona adaptacié amb qué vegeten plantes com J'alvocat, la xiri-
moia, ambdues fruites tropicals o subtropicals; la iuca, planta que de ser la mandioca,
resulta aprofitable pels seus tubercles, encara que probablement Cavanilles es refereix a
la Tuca alcifolia, planta d’interés téxtil. Sorprén no trobar referéncies a les Observaciones de
conreu del moniato, quan és sabut que esta planta, duta per Colom al seu primer viatge,
ja era cultivada a Andalusia a mitjans del segle XVI, en testimoni de Nicolas de Monarde
a la seua obra Historia medicinal de las cosas que se traen de nuestras Indias occidentales.
Cavanilles cita alguna altra convolvulacia, perd sembla de tipus silvestre.

Unes altres plantes exigents en calor com la Cassia “afelpada” {Cassiz tomentosa), arbust
que, quan és jove, pot ser consumit a través de les fulles o els brots tendres; el fals pimen-
ter o pebre bo (Schinus molle) que podia ésser utilitzat com a condiment, medicinal, etc. i
que actualment tan sols s'utilitza com a planta ornamental, també apareixen en l'obra de
Cavanilles. L' atzavara (Agave americana), planta téxtil —que s’aprofitava, segons diu el nos-
tre autor a la seua época, per a confeccionar guarnicions i atifells als cavalls—, és citada
principalment a Altea i a Canals. Al passatge de Canals, Cavanilles descriu amplament la
botanica d’esta planta aixi com el procés d’obtencio de les seues fibres amb tota mena de
detalls, aportant fins i tot alguna idea per al perfeccionament d’esta industria téxtl

Comenta Cavanilles aixi mateix el gran paper que estd desenvolupant el jardi botanic
de Pugol —enllestit per I'arquebisbe Mayoral— en I'adaptacié de plantes americanes com
I'alvocat, la xirimoia, iuques, cactus, parkinsdnia, ponciana, etc. En una altra obra
monografica seua 1 posterior, Cavanilles (1801) descriu la botanica, els usos (oli, fabrica-
cid de pa i fabricacié de xocolate} i el conreu del cacauet —segurament aleshores en vies
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de picants els seus habitants “estan exposats i patixen inflamacions que solen turmentar
i matar-ne molts”. Sense cap dubte, la pimentonera és, després de la dacsa i els fesols, la
planta americana d’'ds agricola més anomenada per Cavanilles.

Tanmateix, hi ha indicis que el conreu de carabasses americanes (Cucurbita inaxima, C.
pepo. C. moschata, C. mixfa) —junt a dacsa i fesols, les espécies més antigues en la pri-
migenia agricultura americana—, §'estengué prou rapidament en tot I’Antic continent,
agafant el mateix nom que tenien unes altres cucurbiticies autdctones, com les diferents
carabasses vinateres o portadores d'aigua (Lagenaria siceraria, Benincasa cerifera), d"Gs anti-
quissim. Malgrat tot, Cavanilles no fa esment del cultiu de carabasses americanes i ni tan
sols les cita al cataleg botanic d’espécies que inclou al final de la seua obra, tot i que alga
dels seus informadors, com el rector de Moixent, li parla d’esta planta, els fruits de la qual
s'utilitzen com a aliments del bestiar, perd en no estar la planta “subjecta a delme” I'in-
formador no i especifica la produccié (MATEU, 1997).

El consum del tabac, denominacié indigena que possiblement s’hi donava a l'illa “La
Espafiola” a I'artefacte en forma de Y amb el qual s’aspirava el fum format al cremar les
fulles seques d'esta planta (LOPEZ y HERNANDEZ, 1990), fou rapidament assumit pels con-
quistadors i practicament a tots els escrits que deixaren els viatgers més antics, apareixen
referéncies a esta planta, que en un principi fou considerada d’s medicinal i benestant,
anomenada com a “Herba de la Reina”, perqué sembla que Caterina de Medici la consu-
mia contra la migranya. El tabac no sols es fumava, sind també s’inhalava com a “rapé “i
es mastegava com a pasta, 1 tots els indicis apunten cap a un consum i cultiu rapidament
escampat. Concretament al Liibre dels Secrets de I'Agricultura, publicat pel prior catala
Miquel Agusti a Perpinya I'any 1617, no solament es desenvolupen amb tota mena de
detalls les aplicacions medicinals del tabac, els experiments de 'ambaixador francés a
Lisboa, Jean Nicot, descobridor de la nicotina, -——i qui va recomanar a l'anterior reina el
consum d’esta planta—, sind que fins i tot es parla de diverses técniques de cultiu d'a-
quest vegetal. Malgrat estos antecedents no hem pogut trobar referéncies del cultiu del
tabac al llibre de Cavanilles, nt la planta s'inclou al glossari d’especies catalogades per ell.
A0 ens crida "atencié perque es tenen noticies de conreu de tabac a la peninsula, com a
minim des de la meitat del segle XVI, com també se sap que des de 1636 es va crear el
“Real Estanco de Tabacos” intervingut per la Reial Hisenda 1 arrendat a particulars per a
la seua administracio, de manera que aquests, encarregats de la comercialitzacié del
tabac, haurien de pagar una quantitat estipulada per la seua explotacié (Lorez y
HEeRNANDEZ, 1990). Tanmateix és conegut que a partir de 1637 el cultiu del tabac estava
prohibit i les produccions a les indies estaven controlades (LorEz y HERNANDEZ, 1990).
Garcia Paris (1991) assenyala que amb la creacié del “Real Estanco de Tabacos” 'any 1684
es varen suspendre les activitats de les fabriques d’elaboracié de tabac —procedent prin-
cipalment de Venequela i Cuba—, de Biscaia, Betanzos i Valéncia, en benefici de les fabri-
ques existents a Sevilla. A més a més, a aquesta Reial cedula de 1684, es va prohibir de
forma taxativa la venda de tabac a carrec de particulars (GaRrCia PAR(S, 1991), el que déna
una idea que a la peninsula, encara existirien cultiu i comerg, sens dubte clandestins.
Amb un caracter purament especulatiu, val a dir que entre les varietats tradicionals de
tabac que fa uns anys es conreaven a Valéncia, n'hi ha dues anomenades “Valencia Alto”
i “Valencia Bajo”, que podrien ser un indici de I'antic interés dels valencians per aquest
cultiu, tot i que el més possible & que provinguen d’un periode posterior a la descolo-
nitzaci¢ americana. D'altra banda resulta conegut de tothom, que el tabac fins no fa tants
anys, formava part, de manera important, de les alternatives de regadiu de diverses
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En el cas del cacauet, com s’ha esmentat anteriorment, tot i que la planta seria cone-
guda de Cavanilles en el moment de redactar les Observaciones, el seu cultiu no estaria
encara molt generalitzat, car fou a partir de la segona meitat del segle XIX, (i com quasi
sempre, per iniciativa dels directius de la RSEAFV de Valéncia, que albiraven en I'oli de
cacauet, un complement important a les carencies d’oli d'cliva de determinades regions
espanyoles), quan ¢l conreu es va escampar, principalment a la provincia de Valencia
{PIQUERAS, 1985).

Nogensmenys, val a dir que sén molt poques les hortalisses de qualsevol procedén-
cia esmentades especiticament per Cavanilles al seu llibre, excepcio feta dels melons
(espécie asiatica), que sol citar de forma continuada com a produccions —comptades en
dotzenes—, de quasi totes les poblacions valencianes. A més a més de les ja anomenades
hortalisses americanes {pimentoneres i tomaqueres), Cavanilles també parla, tot i que
molt ocasionalment, d'unes altres hortalisses del Vell Continent, com les cebes {p.e. de
Peniscola); les “safanories” cultivades d'Onil, Valencia i Algemesi, poblacié aquesta ulti-
ma d’on diu que sén arrels molt grans i es destinen a l'alimentacio dels cavalls; la xufa i
les fraules a I'Horta de Valéncia; I'alficds —que no és un producte agradivol per al seu
paladar— a Novelda i que compara amb ¢l cogombre; els alls en llocs diversos, etc. A les
descripcions productives de cada poble, i amb les excepcions indicades, el més normal és
que Cavanilles parle globalment “d’hortalisses”, la qual cosa podria ésser la rad de deter-
minades abséncies.

En qualsevol cas, com sosté Mateu (1997), és evident que Cavanilles tindria informa-
cid d’uns altres conreus, entre els que estarien alguns dels esmentats, perd en no estar
subjectes a delme, llur produccié no seria quantificada, rad per la qual, el nostre botanic
optaria per ometre llur cita.
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d’'adaptacié al jard{ de Pugol—, planta que poc després del Descobriment fou duta a Afri-
ca, on es conreava per tal de donar-la com aliment als negres capturats com a esclaus en
els seus viatges a través de I’ Atlantic. El cacauet s’havia introduit a Espanya a partir del
segle XVIL i potser ja des del segle XVI s’hauria importat de les Indies per tal de barrejar-
lo amb el cacau per a la fabricacio del xocolate. El cultiu del cacauet comenca a escampar-
se al Regne de Valéncia, a partir de les darreries del segle XVIIL malgrat que no figura
especificament a les Observaciones. En el treball monografic anteriorment esmentat
(CavaniLLEs, 1801), el nostre botanic considera elogiosament el canonge de Valéencia
Francesc Tabares d'Ulloa, tractant-lo com “el primer cultivador d’Europa” i la primera
persona que s’esfor¢a en conéixer les utilitats del conreu a Valéncia, tot i que I'arquebis-
be de Valéncia, Francesc Fabian i Fuero, havia encomanat el cultiu del cacauet en 1778 al
jardi botanic de Pugol (Corng[O y Garcia GISBERT, 1961).

En un altre ordre de coses i dins la seua animadversié envers el cultiu de I'arros,
Cavanilles comenta l'eficacia de la quina contra el paludisme, assenvalant que gracies a
la seua ingestid va poder evitar aquesta malaltia durant el seu viatge per les marjals de la
Ribera (Beneixida-Sumarcarcer). El nostre botanic al seu periple per Aigiies de Busot,
comenta l'existéncia d’una sarsaparrella autoctona (Smilax aspera) que “iguala els efectes
—segurament medicinals—, d’una altra que s'hi ddu de les Indies...”.

4. DISCUSSIO GENFRAL

En resum, segons les anotacions de Cavanilles a les Observaciones... no pareix que les
plantes americanes s’hagueren implantat gaire a la seua época en 'agricultura valencia-
na, excepcid feta de la dacsa i els fesols en gran mesura, i probablement en molt menor
volum, pebrots i tomaca.

Resulta una miqueta curids que no apareguen testimonis clars de la creilla, quan ja
s'estava produint Fexpansié europea d’aguest conreu, la qual cosa pot estar relacionada
amb el fet que el seu consum o no estiguera encara massa expandit, o bé que fos un ali-
ment exclusiu de classes baixes o del bestiar. De tota manera, com s’ha comentat a 1'epi-
graf anterior, en un escrit posterior a les Observacicnes, Cavanilles parla de la possibilitat
d’utilitzar la creilla com a aliment huma (barrejant farina de creilla amb farina de blat) tot
i que el conreu generalitzat d’esta planta no s’esdevindria fins a ben entrat el segle XIX
(P1QUERAS, 1985). També o5 constata una certa insisténcia envers does fruits tropicals com
I'alvocat i la xirimoia, que no pensem que pogueren atényer una gran importancia en cap
moment, per raons d’exigéncies climatiques, la qual cosa podria estar relacionada amb
'estatus social del propi Cavanilles o dels seus protectors, que li permetria assaborir frui-
tes exotiques que no estarien a I'abast de tothom. No obstant aixd, val a dir que es tenen
noticies d"una introduccié molt primerenca de l'alvocat a Valéncia (1564-1565), per part
de frares franciscans 1 a més a més, per testimonis de J. Quer se sap que ¢l conreu d'a-
quest fruiter també estava prou escampat a la comarca del Maresme catala, tot i que com
hem esmentat anteriorment n’hi hauria clares restriccions climatiques per a una produc-
cio normal, rad per la qual, en cas d'ésser certes aquestes noticies, I'alvocat hauria de cul-
tivar-se en zones molt concretes amb un microclima privilegiat.

Cultius com el moniato o les carabasses americanes, encara que es conegueren pro-
bablement a la pastisseria local, no serien esmentats per Cavanilles per la seua poca
importancia productiva, tot i que ens estranya que el nom cientific d’aquestes plantes no
aparega ni tan scls al glossari botanic final.

[7]



Medall$ del Claustre de la Universitat de Valéncia.



LES PLANTES AMERICANES 'US AGRICOLA A LES OBSERVACIONES DE CAVANILLES 385

Alicante.

LOPEZ LINAGE |, ed. {1991): De papa a patata. La difusion espaiicla del tubdrculo andino. Secr.
Gral. Téen. MAPA. Madrid.

LorEz J., v HERNANDEZ J. (1990): Una historia del tabaco en Espaiia CETARSA. MAPA.
Madrid.

MAROTO J.V. (1992): Repercusicnes del Descubrimiento de América en la Agricultura
mundial. Agricultura, 725: 1044-1051.

MATEC .M. y URBANO P. (1969): La patata en Espafia a Plantas de Escarda. R. Darpoux, M.
Debelley, pp. 119-121. Ed. Mundi Prensa. Madrid.

MATEU, J. (1997): Comunicacid personal.

PIQUERAS J. (1985): La agricultura valenciana de exportacion y su formacion histérica. Instituto
de Estudios Agrarios, Pesqueros y Alimentarios. MAPA. Madrid.

SANCHEZ MONGE E. (1981): Dicionario de Plantas Agricolas. Serv. de Public. Agrarias.
MAPA. Madrid.

VICENS VIVES J. y NADAL J. (1971): Historia econdmica de Espafia. Edit. Vicens Vives (8 ed.).
Barcelona.

(91



