La documentacion del presente proyecto, tanto grafica como escrita, se redacta como trabajo de
fin de grado por encargo de la Escuela Técnica Superior de Ingenieria de Edificacion y tiene
por objeto solicitar a la Administracién autorizacion para la obra de acondicionamiento y
apertura de la actividad destinada a Bar Restaurante, sin ambiente musical (Unicamente
television para retransmision de eventos), enclavado en el municipio de Valencia.

Se describiran en el presente documento el acondicionamiento interior del local, no incluyendo
elementos estructurales, que quedan descritos en el correspondiente proyecto de construccion
del edificio en el que se ubica la actividad.

De la redaccion del presente proyecto se ha encargado la Ingeniera de Edificacion Carmen
Moreno LLop colegiada n° 33 del Colegio Oficial de Aparejadores, Arquitectos Técnicos e
Ingenieros de Edificacion de Valencia.

Promotor: Escuela Técnica Superior de Ingenieria de Edificacion
Domicilio Social: Camino de Vera, s/n
46022 Valencia

La clasificacion de esta actividad se realizard de acuerdo al nomenclator de actividades
molestas, insalubres, nocivas y peligrosas, segun el decreto 54/1990 de 26 de marzo, establecido
en la ley 3/1989 de 2 de mayo del C. de la Generalitat Valenciana.

La calificacion obtenida es la siguiente:

Agrupacion: 65 RESTAURANTES Y CAFES
Grupo: 651 Restaurante
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651 0-2 0 0 0
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La Instruccion n° 1/83 para la aplicacion del Reglamento de Actividades molestas, insalubres,
nocivas y peligrosas, en la Comunidad Valenciana. Considera la actividad desarrollada:

Bares y Restaurantes (sin ambiente musical): exentas de calificacion.

Sin embargo dicha actividad seguira sometida a calificacion dependiendo las siguientes
condiciones:

1°. La potencia instalada de los motores sera inferior a9 CV.

De acuerdo con los datos obtenidos en el punto 2.3, la potencia total en funcién de la
maquinaria prevista es de 27169 W =36 CV, por lo que la actividad se clasifica como:

CALIFICADA
2°. La carga térmica sera inferior a 80 Mcal/m2 6 20 Kg/ m?

Segun los célculos realizados en el punto 2.4 del presente proyecto, la carga térmica es de 78
Mcal/m2. Por tanto:

Riesgo intrinseco: Bajo Q;2< 80

NO CALIFICADA

3°. Garantizar que el nivel sonoro transmitido es inferior a 35 dB(A).

Se calcula la transmision de nivel sonoro del local, diurno y nocturno, en funcion de los valores
marcados por la Ordenanza de Ruidos y Vibraciones.

Tal y como se calcula en el Estudio Acustico anexo a esta Memoria, en el local serd necesario
tomar soluciones constructivas para que los niveles de emisidn del mismo no traspasen al resto
de recintos colindantes ni al exterior. Por el nivel sonoro transmitido la actividad es:

CALIFICADA
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1.4.1.- EMPLAZAMIENTO

La actividad pretende desarrollarse en el local de planta baja de un edificio cuyo emplazamiento

es el siguiente:

Calle Pedro Aleixandre n°24
46006 Valencia

1.4.2.- CIRCUNSTANCIAS URBANISTICAS

Informe de circunstancias urbanisticas del Ayuntamiento de Valencia:

Clasificacion:
Calificacion:
Uso principal:
Usos permitidos:

Suelo Urbano

ENS-1. Ensanche

(RPF) Residencial Plurifamiliar
Art. 6.17 norma Urbanistica

AJUNTAMENT DE VALENCIA LRBf\-\ ISIIC‘}\S
Acca de Urbamama, Viviends y Calidad Urtna

INFORME DE CIRCUNSTANCIAS

DATOS CATASTRALES
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INFORMACION URBANISTICA:
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1.5.- ANTIGUEDAD

El edificio en el que se ubica el local es de obra nueva de 2010. En el mismo, no se ha
desarrollado ninguna actividad hasta la fecha.

1.6.- DESCRIPCION DEL LOCAL ACTUAL

El local que nos ocupa, parte de la unidn de los dos locales situados en planta baja del edificio,
desarrollandose en un nivel.

El acceso al local se realizara a través de un Unico acceso situado en la fachada principal de la
calle Pedro Aleixandre. El local dispone de un patio interior de manzana al que se accede
directamente desde le local.

La cota por el acceso esta a nivel de calle. Por la parte de salida a patio interior, existe una
diferencia de 35 cm entre ambos suelos.

La altura libre del local es de 3,50 m.

El local esta en posicion de contratar los servicios de electricidad y agua potable, disponiendo
de instalacion de saneamiento a red publica.

1.7.- DESCRIPCION DEL PROYECTO

De acuerdo con el objeto del encargo, se procede al disefio interior del local destinado a
cafeteria - restaurante.

Para su puesta en marcha serd necesario obras de acondicionamiento puesto que el local se
encuentra construido, sin acondicionar y por tanto didfano. Las obras a realizar seran totales
para cumplimentar la normativa vigente respecto a la actividad que se dirige. El proyecto no
afecta a elementos estructurales, ya que se trata de una reforma.

Teniendo en cuenta la situacion, disposicion y estructura del local, todas las consideraciones que
no deriven de tales circunstancias responden a las necesidades de la propiedad y del buen
funcionamiento de un negocio de este tipo, asi como a las Ordenanzas de Construccion del
Ayuntamiento de Valencia y a la Normativa de la Comunidad Valenciana y a la legislacion
Estatal vigente para la actividad que se pretende realizar.

El recinto contard con un espacio de cafeteria y restaurante para uso publico, zona de barra,
cocina, almacén y aseos de uso publico y privado para el personal.

Las dependencias del local se dispondran, conforme a los planos, segln la siguiente tabla de
superficies:
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1.8.1.- DESCRIPCION DEL EDIFICIO

El edificio en el que se encuentra ubicado el local, cuenta con 16 viviendas y esta formado por
V plantas (PB + IV) sobre rasante y 1 s6tano. La superficie construida total es de 1077m2.

La distribucion de las plantas es la siguiente:
Planta Baja: 2 locales destinados a uso comercial.
Sétano: aparcamiento y trasteros.
Planta I-1V: 4 viviendas por planta.

Se encuentra entre medianeras y tiene forma geométrica rectangular. Dispone de dos fachadas
de 18,85m, recayentes una de ellas, la principal, a vial y la otra posterior a patio de manzana.
Las dos laterales de 24,85m, lindan con los edificios n° 22 y 26 ambos con 5 plantas
construidas.

Los dos lindes tienen las mismas caracteristicas urbanisticas, con el mismo uso principal y
actividades comerciales (Tco) en los bajos.

1.8.2.- LINDES Y USOS

Los lindes del local son los siguientes:

En uno de los laterales linda con un local comercial destinado a un negocio de servicios
fotograficos y por el otro con el zaguan del edificio. La fachada principal del local recae en la
calle Pedro Aleixandre y por la fachada posterior al patio de manzana. En la parte superior
existe una vivienda y en la inferior el garaje comunitario.
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La plantilla estara compuesta por el siguiente personal:

= 1 Personas encargadas de la zona de la cafeteria
o 4 Personas encargadas de la zona del restaurante

Condiciones del personal:
Conforme a la Ley de Prevencion de Riesgos Laborales.

El personal que vaya a intervenir en la manipulacion de alimentos deberd, mediante un
justificante, haber pasado satisfactoriamente las pruebas pertinentes establecidas por la
Direccidn General de Salud Publica, en cumplimiento con la Reglamentacion Técnico-sanitaria
de los colectivos para manipulacién de alimentos.

Segln la Orden 15/2010, de 23 de diciembre, de la Conselleria de Gobernacion, por el que se
regula el horario de los espectaculos publicos, actividades recreativas y establecimientos

publicos. Para el afio 2011 establece los siguientes horarios:
Grupo Actividad Hora de Ho_ra de Hora de Cierre | Hora de Cierre
Apertura Cierre
J Restaurantes 06:00 1:30 +90 MIN 2:30

A partir de la aprobacion de la correspondiente licencia de actividad y una vez obtenida la
licencia de apertura se tiene previsto en el plazo de UN MES como méaximo para la puesta en
marcha. Se tiene en cuenta que la licencia de obra menor se conceda en un plazo inferior al de
actividad y que las obras tienen un plazo de duracién estimado de tres meses.
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1.12.- NORMATIVA GENERAL DE APLICACION

En la confeccidn del presente proyecto nos sirve de base lo establecido en las siguientes normas
y reglamentos:

Normas estatales:

Real  Decreto  173/2010.  19/02/2010.  Ministerio de la  Vivienda.
Se modifica el Cddigo Técnico de la Edificacién, aprobado por el Real Decreto
314/2006, de 17 de marzo, en materia de accesibilidad y no discriminacion de las
personas con discapacidad. (DBSUA)

Ley 42/2010. 30/12/2010. Jefatura del Estado.
Medidas sanitarias frente al tabaquismo y reguladora de la venta, el suministro, el
consumo y la publicidad de los productos del tabaco.

Ley 28/2005. 26/12/2005. Jefatura del Estado.
Medidas sanitarias frente al tabaquismo y reguladora de la venta, el suministro, el
consumo y la publicidad de los productos del tabaco.

Ley 16/2002. 01/07/2002. Jefatura del Estado.
Prevencién y control integrados de la contaminacién.

Real Decreto 3484/2000. 29/12/2000. Presidencia de Gobierno.
Normas de higiene para la elaboracién, distribucién y comercio de comidas
preparadas.

Circular. 11/05/1984. Ministerio del Interior.
Criterios interpretativos para la aplicacion del Reglamento General de Policia de
Espectaculos Publicos y Actividades Recreativas.

Real Decreto 2816/1982. 27/08/1982. Ministerio del Interior.
Reglamento General de Policia de Espectaculos Publicos y Actividades
Recreativas.

Normas autonémicas:

Ley 14/2010. 03/12/2010. Presidencia de la Generalidad Valenciana
Ley de Espectaculos Publicos, Actividades Recreativas y Establecimientos
Publicos.

Decreto 54/2010. 31/03/2010. Conselleria de Turismo.
Modifica el Decreto 7/2009, de 9 de enero, regulador de los establecimientos de
restauracion de la Comunitat Valenciana.
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Decreto 52/2010. 26/03/2010. Conselleria de Gobernacion.
Reglamento de desarrollo de la Ley 4/2003, de 26 de febrero, de la Generalitat, de
Espectaculos Publicos, Actividades Recreativas y Establecimientos publicos.

Decreto 7/2009. 09/01/2009. Conselleria de Trabajo y Asuntos Sociales.
Decreto regulador de los establecimientos de restauracion de la Comunitat
Valenciana.

Ley 2/2006. 05/05/2006. Presidencia de la Generalidad Valenciana.
Prevencién de la Contaminacion y Calidad Ambiental.

Decreto 53/2006. 21/04/2006. Conselleria de Sanidad y (Seguridad Social).
Medidas sanitarias frente al tabaquismo y reguladora de la venta, el suministro, el
consumo y la publicidad de los productos del tabaco.

Orden. 25/05/2004. Conselleria de Infraestructuras y Transporte.
Accesibilidad en la edificacion de publica concurrencia.

Decreto 39/2004. 05/03/2004. Generalitat VValenciana
Desarrolla el Decreto 39/2004, de 5 de marzo, en materia de accesibilidad en la
edificacion de publica concurrencia.

Decreto 54/1990. 26/03/1990. Conselleria de Administracion Publica.
Nomenclator de Actividades Molestas, Insalubres, Nocivas y Peligrosas, en la
Comunidad Valenciana

Orden. 07/07/1983. Presidencia de la Generalidad Valenciana.
Redaccion de proyectos técnicos que acompafian a en la Comunidad Valenciana.

Orden. 10/01/1983. Conselleria de Administracién Pablica.
Actividades molestas, insalubres, nocivas y peligrosas, en la Comunidad
Valenciana.

Normativa municipal:

Ordenanza Municipal. 30/01/2009. Ayuntamiento de Valencia.
Reguladora de la ocupacion del dominio publico municipal mediante mesas, sillas
y otros elementos auxiliares

Ordenanza Municipal. 30/05/2008. Ayuntamiento de Valencia. Proteccion contra la
contaminacion acustica de la ciudad de Valencia.

Ordenanza Municipal. 27/05/2005. Ayuntamiento de Valencia.
Publicidad de la ciudad de Valencia.

Ordenanza Municipal. 27/05/2005. Ayuntamiento de Valencia.
Actividades, instalaciones y ocupaciones en la via publica.

Ordenanza Municipal. 28/04/1981. Ayuntamiento de Valencia.
Usos y Actividades, para la ciudad de Valencia.
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No existe un proceso industrial propiamente dicho, la actividad a desarrollar, se basa en el
servicio de alimentos y bebidas.

La elaboracidn de los alimentos se realizara en la cocina del restaurante.

2.2.1.- MATERIAS PRIMAS, PRODUCTOS INTERMEDIOS Y ACABADOS

En conformidad con el RD 7/2009, Decreto regulador de los establecimientos de restauracién de
la Comunidad Valenciana, sera necesaria la redaccion de un APCC (Analisis de Peligros y
Puntos de Control Critico) que se realizara para este local de forma particularizada.

Para el calculo del stock de materias primas y productos intermedios, a tener en el almacén, se
tendrd en cuenta el nimero de servicios a efectuar teniendo un sistema de control.
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Diagrama de flujo de proceso general de platos:
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2.2.1.1.- MATERIAS PRIMAS

Al tratarse de un restaurante vegetariano, las materias primas seran las siguientes:

= Cereales: Pasta, arroz, pan, trigo, maiz, avena, centeno, amaranto, espelta, mijo, muésli,
Cous cous, sésamo, etc.

= Verduras y Hortalizas: espinacas, col, berros, pimientos, tomates, acelgas, patatas,
cebollas, apio, zanahorias, esparragos, brocoli, etc.

= Frutas y Frutos Secos: Naranjas, manzanas, platanos, fresas, kiwis, uvas, mangos,
aguacates, peras, albaricoques, nectarinas, orejones de albaricoque, ciruelas, higos
secos, etc.

= Legumbres: garbanzos, lentejas, soja, tempeh, tofu, judias de diversas clases, guisantes,
pistachos, almendras, cacahuetes, etc.

= Otros esenciales: leche de soja, agua, aceite de oliva, lino, nueces, canol, hamburguesas
vegetales, etc.
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Almacenamiento:

Por existir productos vegetarianos, queda subsanado el riesgo de contaminacion cruzada y
transferencia de olores indeseables, entre productos de origen animal y vegetal.

Cumplira con los requisitos que garanticen su conservacion. El almacenamiento por
refrigeracion o congelacion debe de alcanzar las temperaturas exigibles por la legislacion actual,
se realizardn comprobaciones diarias de estas temperaturas que han de quedar reflejadas en el
libro de registro.

= Comidas refrigeradas -3° a 0° C.
= Comidas congeladas -18° C.

El almacenamiento de productos alimenticios que se almacenan a temperatura ambiente debe

estar separado al menos 45 cm. de las paredes y méas de 10 cm. del suelo, lo que facilita la
limpieza y conservacion de suelos y paredes y facilita el control de plagas.

Peligrosidad o insalubridad:

En esta fase los posibles peligros son por un erréneo almacenaje, por falta de limpieza o por
caducidad.

El almacén permanecerd en todo momento limpio, seco, ordenado y cerrado, para evitar la
entrada de insectos y roedores, estableciéndose un sistema para que permanezca ventilado.

Los productos permaneceran en sus embalajes originales para facilitar su identificacién, asi
como su trazabilidad.

Los productos de limpieza, desinfeccidn, desinsectacion y tdxicos en general, se almacenaran en

lugares cerrados e independientes y bajo ninguna circunstancia entrardn en contacto con los
alimentos.

2.2.1.2.- PRODUCTOS INTERMEDIOS

En la elaboracion de los platos frios se tendra en cuenta las especificaciones microbiolégicas de
las comidas preparadas sin tratamiento térmico que estan recogidas en el Anexo: Normas
microbioldgicas de comidas preparadas de Real Decreto 3484/2000, de 29 de Diciembre.

Peligrosidad o insalubridad:

Los riesgos que tendremos en cuenta en esta fase del proceso de elaboracién de alimentos son la
contaminacién microbiana en origen, que puede no desaparecer debido a una mala desinfeccién
por tiempo o concentracién de hipoclorito inadecuados, y la contaminacion microbiana por
preparacion y corte de las materias primas sobre superficies sucias.

Medidas preventivas seran de carécter higiénico.
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LICEN

Las frutas, verduras y hortalizas (vegetales en general) frecuentemente llegan al mercado con
contaminacién microbiana o parasitaria, sobre todo por coliformes (gérmenes indicadores de
falta de higiene), debido sobre todo al uso de aguas contaminadas en su riego, por eso se hace
necesario su limpieza y desinfeccion meticulosa.

Las ensaladas elaboradas con vegetales crudos se sumergiran en solucion de hipoclorito (lejia)
de 70 ppm de cloro activo, durante 10 minutos en agua potable y a continuacion se lavan con
abundante agua corriente hasta que desaparezca el olor a lejia, también se podran utilizar
aquellos desinfectantes autorizados, en este caso se seguiran las especificaciones del fabricante.

En la preparacion de platos calientes, se evitaran los siguientes peligros:

= Aumento de la contaminacién microbiana por no alcanzar temperaturas minimas de
65° C en el centro del producto por:
= Tiempo de cocinado insuficiente.
= Temperatura de cocinado adecuada.
= Descongelacion incorrecta que no permite alcanzar temperaturas de 65° en
centro del alimento en preparacion.

Para lo cual se llevard a cabo un control visual de la temperatura y tiempo de elaboracién en
asados, cocidos o frituras.

Se usaran aceites de calidad y nunca se mezclaran distintos tipos de aceite, ni usado con limpio.

Almacenamiento:

Cuando se proceda a la congelacion de productos elaborados en la propia cocina, los alimentos
se introduciran en envases aptos, autorizados para este uso y diferenciandose de los crudos. Se
cerraran perfectamente y se identificaran anotando la fecha de congelacién.

Para la conservacion de productos elaborados mediante refrigeracion se seguiran las mismas
medidas higiénicas que en el proceso de congelacion, ademas se tendran en cuenta las siguientes
consideraciones:

= No se conservaran alimentos que hayan estado a temperatura ambiente mas de 30

minutos.
= Enel caso de platos calientes una vez recalentados no podran volver a guardarse.

2.2.1.3.- PRODUCTOS ACABADOS

Existird en la cocina un area totalmente diferenciada entre la zona donde se manipulan materias
primas y productos terminados. También existiran dos zonas de elaboracién de cocina caliente y
cocina fria.

Peligrosidad o insalubridad:

Los peligros que se pueden producir en la fase de acabado, se refieren al excesivo tiempo que
los alimentos permanecen en exposicion antes de su consumo y la contaminacién por contacto,
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LICEN
para lo cual se serviran los alimentos con la menor antelacion posible a su consumo, evitando el
uso de las manos en el servicio.

Medidas, si ocurriera alguna de estas dos circunstancias, se destruirdn los alimentos.
Por este motivo existe en la cocina una zona en la que se depositan los productos acabados para
ser servidos, en la que se mantienen sus condiciones de conservacion.

2.2.2.- PREVENCION Y CONTROL LEGIONELLA

La infeccion por legionella estad asociada a varios tipos de instalaciones. En nuestro local la
infeccion podria localizarse en los sistemas de distribucién de agua sanitaria caliente y fria, y en
el equipo de climatizacién. Para evitarlo se tomaran las siguientes medidas:

= Eliminacion de zonas sucias por el buen disefio de las instalaciones que permite el
acceso a todas las zonas para su desinfeccion, con materiales que evitan la proliferacion
de la bacteria.
= Control de la temperatura del aguay utilizacion del agua potable de la red municipal.
Para el control de la temperatura las tuberias de agua fria estaran alejadas de las del
agua caliente.
o Las tuberias de agua fria se mantendran alejadas de las del agua caliente
evitando que el circuito del agua fria alcance una temperatura inferior a 20°C.
o El agua caliente en el termo alcanzara los 60°C y se mantendrd de forma
continua.
= El sistema de climatizacion tendra registros para posibilitar el mantenimiento, limpieza
y desinfeccion.
= Se realizard un mantenimiento de cada instalacion como minimo una vez al afio o
cuando se detecte cualquier incidencia.
= Existird un registro de mantenimiento con las incidencias, actividades realizadas y
fechas de limpieza. Todo esto se especificara detalladamente en el sistema APPC.

Normativa de aplicacion: Real Decreto 865/2003, de 4 de julio, por el que se establecen los
criterios higiénico-sanitarios para la prevencion y control de la legionelosis.

Dadas las caracteristicas de los aparatos que se van a instalar, asi como las previsiones de tomas
de potencia, la demanda de potencia en funcién de la maquinaria prevista para instalar en este
local seré:

1320
550
350
250
650
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1 kW =1000 W =1.36 CV = 1CV = 0.736Kw

Potencia total 29956 W =40 CV

Wcélculos adjuntos en el apartado 3.8.5.1 de la Memoria Constructiva.
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Calculo de la carga térmica:

= Superficie de célculo para la obtencion de la carga térmica:
s® =10,91 m?

@ Se considera la superficie Gtil de los locales de almacenamiento de material combustible
(almaceén de residuos, despensa, vestuario de personal, almacén de limpieza).

= Segun la actividad desarrollada y los productos almacenados, se considera un grado de
peligrosidad Medio:

Peligrosidad Medio: 1,5

= Cargatérmica:

Q= Z—(pi-gi-q) ‘R= % -1,5 = 78Mcal/m?

Se obtiene un nivel de riesgo intrinseco BAJO de tipo 1, puesto que la carga térmica Q es
inferior a 100 Mcal/m2.

Riesgo intrinseco: Bajo Q, <80
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2.6.- RUIDOS Y VIBRACIONES

No es de aplicacién el Documento Bésico sobre Ruido (DB-HR) segun se indica en el apartado
Il (dmbito de aplicacion) en el punto a) referente a que los recintos ruidosos (nivel medio de
presidn sonora mayor que 80 dBA) se regiran por una reglamentacion especifica.

Por tanto y segun la Ordenanza Municipal a aplicar, sera necesaria la redaccion de un Estudio
Acustico el cual se anexa a esta Memoria.

2.7.- CONTAMINACION ATMOSFERICA

La calificacion en el nomenclator de un restaurante por contaminacion del ambiente atmosférico
en un indice bajo.

Solo se consulta la emisién de vapores producido por la coccién de alimentos en la cocina del
restaurante, que serd absorbida por una campana de acero inoxidable de 0,7 x 1,30 metros,
(mayor que el artefacto cocina). Esta campana esta equipada con dos extractores de 10 pulgadas
de diametro de tipo industrial y filtros intercambiables, la elimina la posible emisién de
particulas hacia la atmdsfera. El vapor de agua filtrado ingresa al exterior, al igual que en el
caso de cualquier otra cocina a través de un conducto de acero inoxidable a la calle, previo paso
por un sistema de filtrado eficiente.

Por lo tanto se considera que el proyecto no genera ningln tipo de emisiones contaminantes a la
atmosfera. Ademas la actividad que nos ocupa no esté incluida en el anejo 1 del la Ley 16/2002,
de 1 de julio, de prevencion y control integrados de la contaminacion, por lo que no le es de
aplicacion.

2.8.- VERTIDOS LIQUIDOS

Considerando que desde la cocina se generan residuos liquidos con materias grasas que pueden
obstruir los conductos y contaminar el medio ambiente se instalara en el fregadero un separador
de grasas de Aguas de la marca Mare Nostrum fabricado cumpliendo la norma DIN 4040y la
norma europea UNE-EN 1852-2, para evitar el vertido de grasas a la red general.

El residuo que se almacene en la cAmara decantadora sera retirado cada dos meses y recogido
por la empresa ECOBUS de reciclado ubicada en Valencia.

El resto de los afluentes liquidos que generara el restaurante corresponden a las aguas servidas
provenientes de los servicios higiénicos y de las pluviales de la terraza. Este afluente coma ya se
detalla en el punto de saneamiento sera transportado mediante dos conductos independientes
conectandose a la red general de alcantarillado municipal que corresponda segln sean aguas
residuales o pluviales.
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Tipo de desperdicios que se generaran el establecimiento:

= Materia organica: restos de comida, etc.
» Envases y embalajes de carton, plastico y cristal.

Los residuos organicos se ubicaran cubos de basura en zona de preparacion, con bolsas de un
solo uso siendo evacuados a contenedores de residuos sélidos urbanos existentes en el vial de la
zona donde se ubica el local, de forma diaria.

El resto, carton, envases y cristal, se depositaran en cubos separados de las mismas
caracteristicas de los primeros. Estos residuos se verteran en contenedores de reciclaje
municipales especificos.

Los recipientes serdn adecuados con cierre hermético y apertura no manual; seran de facil
limpieza y desinfeccion.

El horario establecido en Valencia para depositar la basura en los contenedores municipales
(sistema centralizado) que establece la normativa es a partir de las 20 horas en invierno y las 22
horas en verano.

Por esta razén y dado la prevision de residuos a generar, el local dispondré de un almacén de
contenedores en el que depositar las bolsas que se acumulen durante el dia, en su
correspondiente  cubo, para su posterior vertido dentro del horario establecido.

El calculo de las dimensiones y sistema de ventilacion del almacén se realizara en el apartado
3.9.1. de la Memoria Constructiva.

Se realizard una memoria en el que se describira todo el proceso siguiendo lo marcado en el RD
7/2009, Decreto regulador de los establecimientos de restauracion de la Comunidad
Valenciana.

La actividad a desarrollar se encuentra catalogada como molesta en grado 1-2, es necesario
medidas correctoras en cuanto a la produccion de olores y humos. Estas medidas consistiran en
el sistema de filtrado de aire mencionado en el apartado de ventilacion de la Memoria
Constructiva.

Con todo lo anteriormente expuesto se considera convenientemente definidas las medidas a
adoptar en concepto de prevencion de contaminacion ambiental.
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Segun los datos aportados por la propiedad, el local esta realizado mediante el siguiente sistema
estructural:

= Pérticos de Hormigén Armado
= Forjado de H.A unidireccional con bovedilla y vigueta de hormigon.
Canto 28 cm.

El hormigon de los forjados es un HA-25/B/20-1la y acero para armado B-500 S.

Sistema envolvente

= Fachada principal (Doble hoja):
Hoja principal de ladrillo caravista perforado de 11,5 cm tomado con mortero M5,
mortero hidr6fugo de cemento de 1cm, aislamiento térmico de poliestireno expandido
de 3cm, y hoja interior de ladrillo ceramico hueco de 7cm tomado con mortero M5.

= Fachada posterior (Doble hoja):
Hoja principal de ladrillo hueco de 11 cm tomado con mortero M5, para revestir con
mortero monocapa y arido proyectado, aislamiento térmico de poliestireno expandido
de 3cm, y hoja interior de ladrillo cerdmico hueco de 7cm tomado con mortero M5.

= Medianeras (Doble hoja):
Hoja principal de ladillo hueco de 11cm tomado con mortero M5, aislamiento térmico
de poliestireno expandido de 3cm, y hoja interior de ladrillo cerdmico hueco de 7cm
tomado con mortero M5.

Sistema de compartimentacion

= Particiones separadoras de usuarios (zaguan - local):
Una hoja de ladrillo cerdmico perforado de 11,5 cm tomadas con mortero M-5 y
revestida por la cara del zaguan con tendido de yeso Y-20 de 1.5 cm.
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3.3.- REVESTIMIENTOS

3.3.1.- REVESTIMIENTO VERTICAL

Las particiones interiores del local se resuelven con tabique de LH-7 con los revestimientos
horizontales de:

= Revestimiento interior:

= R1: Revestimiento metalico segin disefio de la marca Knoll. En zona de
cafeteria y restaurante.

= R2: Guarnecido de yeso maestreado y acabado de enlucido de yeso de 1,5 cm.
En zona de restaurante.

s R3: Vinilo mural. En zona de restaurante.

o R4: Cerdmico de porcelanosa Deco Filo de 33,3x100 cm, color a determinar.

En bafios, cocina almacenes y despensa.

= Revestimiento exterior:

s R5: Revestimiento metalico gris oscuro, segun disefio de la marca Knoll. En
Fachada principal.
= R6: Revestimiento ceramico Ston-Ker de ceramico. En fachada posterior.

Los pardmetros béasicos que se han tenido en cuenta a la hora de la eleccion de los
revestimientos han sido, el disefio, la zona climatica, la transmitancia térmica y las condiciones
determinados por los documentos basicos DB-HE-1 de Limitacién de la demanda energética y
DB-SI-1 de Propagacion interior y el DB-HR de protecciéon frente al ruido.

3.3.2.- REVESTIMIENTO HORIZONTAL

3.3.2.1.- TECHOS

= |nterior FT:

s FT1: Falso techo registrable de lamas de porcelanosa.
s FT2: Falso techo de metal lacado, de mecanizacion lisa, horizontal, de 60x60
cm Butech de porcelanosa Fonosteel. En cuartos de bafio, cocina y almacenes.

Los parametros que se han tenido en cuenta a la hora de la eleccion han sido los criterios de
mantenimiento de las instalaciones, durabilidad, asi como las condiciones determinadas por la
normativa para la proteccion de contaminacion acustica.
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3.3.2.2.- PAVIMENTOS
= Pavimento Interior PAI:

s PAIL: Suelo laminado de la linea Living de Skema proyectado para un uso
intensivo con resistencia al desgaste, a las manchas y a la humedad. El color a
elegir por la propiedad. En zona cafeteria y restaurante.

s PAI2: Suelo porcelanosa Max Black Lappato (80x40 cm) mate. En zona de
barra, cocina y almacenes.

s PAI3: Piedra ceramica de porcelanosa. Colores a determinar por la propiedad.
En cuartos de banos.

= Pavimento Exterior PAE:
= Suelo Técnico elevado con plots regulables para exteriores STE de porcelanosa.

Los parametros basicos que se han tenido en cuenta a la hora de la eleccion de los acabados han
sido los criterios de durabilidad, asi como las condiciones de seguridad de utilizacion en lo
referente a los suelos en locales de publica concurrencia determinadas por el documento béasico
DB-SU.

3.4.- CARPINTERIA Y VIDRIOS

3.4.1.- CARPINTERIA INTERIOR

La carpinteria interior con puertas GDESIGNER con sistema PIVOTAN (ciega o con vidriera)
en aglomerado macizo, canteada en madera maciza en todo su perimetro y chapada de primera
calidad seleccionada color olmo. Marco chapado en aluminio. Medidas segun la descripcion en
el plano de carpinteria.

Los pardmetros basicos que se han tenido en cuenta a la hora de la eleccion de la carpinteria
interior han sido las condiciones de seguridad de utilizacion en lo referente a impacto con
elementos fragiles, atrapamiento y aprisionamiento determinados por los documentos basicos
DB-SU-2 Seguridad frente al riesgo de impacto y atrapamiento y DB-SU-3 seguridad frente al
riesgo de aprisionamiento en recintos.

3.4.2.- CARPINTERIA EXTERIOR

Toda la carpinteria exterior sera de aluminio de la marca FINSTRAL, modelo A78. Color Sablé
6380893. Las medidas y la situacién de las mismas quedan grafiadas en el plano de carpinteria.

Para corresponder a las exigencias en proteccion térmica, aislamiento acustico, proteccion solar,
antirrobo y proteccion ante lesiones el sistema de ventanales se equipara con vidrio laminado de
seguridad, Plus-valor P4A VSG-16-:4.
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La puerta de entrada por la fachada principal sera abatible de cristal, con luz fija en la parte
superior. Tendra apertura automatica con un pulsador para el acceso de minusvalidos. Cierre
encastrado en el travesafio de la hoja practicable.

La puerta de salida al patio de manzana, el cual tiene el uso al publico restringido, sera
corredera automatica de dos hojas de cristal.

Ambas puertas Titane, estan disefiadas para una utilizacién intensiva en médulo de 63 mm,
clasificacion 8 de la escala EN 642-E y reforzadas para resistir actos de vandalismo y tendran
las siguientes caracteristicas:

= Laarticulacion esta incluida en las puertas.

= Cerradura de 3 puntos.

= Juntas de acristalamiento exterior inaccesibles.

= Junquillos exteriores clipados y atornillados en ranura.

= Junquillos interiores atornillados para resistir el deterioro y el vandalismo.

Los parametros basicos que se han tenido en cuenta a la hora de la eleccion de la carpinteria
exterior han sido la zona climatica, la transmitancia térmica, el grado de permeabilidad, las
condiciones de accesibilidad por fachada, las condiciones de seguridad de utilizacién en lo
referente a los huecos y elementos de proteccién y las condiciones de aislamiento acustico
determinados por los documentos basicos DB-HE-1 de Limitacion de la demanda energética,
DB-SI-5 Intervencion de bomberos, DB-SU-1 Seguridad frente al riesgo de caidas y DB-SU-2
Seguridad frente al riesgo de impacto y atrapamiento y el DB-HR de proteccion frente al ruido.

3.5.- INSTALACION DE FONTANERIA

Seran necesarias obras para la distribucion interior de agua potable en los distintos recintos del
restaurante, asi como al riego de las zonas ajardinadas. EI contador del local esta ubicado en el
recinto de contadores de agua en la zona comun del edificio.

Se utilizara tuberia de cobre de didmetro variable segln el caudal de suministro, distribucién o
derivacion del aparato. Para la ejecucion se tendra en cuenta los calculos realizados y grafiados
en los planos de saneamiento.

Tanto para agua fria como para caliente, conductos de cobre calorifugadas mediante coquilla
anticondensacion de 5 mm de espesor en recorridos por techos hasta los distintos servicios con
presiones maximas admitidas en conductos de 6 atm y con una velocidad méxima admitida para
evitar la produccién de vibraciones y ruidos de 1m/s. La instalacion se completara con sus
correspondientes racores, codos, t'es, llaves de corte, etc., dejando toda la instalacion probada
en perfecto estado de funcionamiento.

El consumo de agua caliente sanitaria se dara en los fregaderos que se encuentran debajo de la
barra, en los fregaderos de la cocina y el bafio del personal a lavabo y ducha.
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3.5.1.- DATOS INSTALACION FONTANERIA

Para el disefio de la red interior de distribucién se ha tenido en cuenta la normativa CTE DB

HS4.
Datos previos

= Sjtuacion del edificio

= N°de viviendas

=  Presién acometida

= Material a utilizar:

= T3ACS

= Velocidad del caudal en montantes
= Velocidad de tramos rectos

Datos de la instalacion

Valencia

11

20 mca

Polietileno y cobre
50°C

1m/s

1m/s

Para el calculo de la instacion se han tenido en cuenta los siguientes datos del CTE HS4.

Caudales minimos:

= Caudal instantaneo minimo para cada tipo de aparato

i Caudal instantaneo mini- Caudal instantaneo mini-
Tipo de aparato mo de agua fria mo dulm:s
[drm “f=] [dmi “F=]
Lavamanos 0,05 0,03
Lavabo 0,10 0,065
Ducha 0,20 0,10
Bafera de 1,40 m 0 mas 0,30 0,20
Bafiera de menos de 1,40 m 0,20 0,15
Bidé 0,10 0,065
lnodoro con cisterna 0,10 -
Inodorg con fluxor 1,25 -
Urinaras con grifo temporizado 0,15 -
Urinariog con ciglerna (clu) 0,04 =
Fregadero domestico 0,20 0,10
Fregadero no doméstico 0,30 0,20
Lavavajilas doméstico 0,15 0,10
Lavavajilas industrial (20 servicios) 0,25 0,20
Lavaders 0,20 0,10
Lavadora doméstica 0,20 0,15
Lavadora industrial (& kg) 0,60 0,40
Grifo aislado 0,15 0,10
Grifo garaje 0,20 -
Vertedero 0,20 -

En los puntos de consumo la presién minima sera de 15 mca.
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Diametros minimos:

Tabla 4.2 Diametros minimos de derivaciones a los aparatos

Caudal o gasto Diametro del ramal de enlace
Aparato o punto de consumo ?3;??5'? Tubo de acero () Tubo de cobre o plasti-
co (mm)
Lavamanos 0,05 Y 12
Lavabao, bidé 0,10 Vi 12
Ducha 0,15 ¥ 12
Bafiera <1,40 m 0.20 Ya 20
Barfiera =1,40 m 0.30 A 20
Inodoro con cisterna 0,13 Y 12
Inodoro con fluxor 1,25-2,00 1- 1% 25-40
Urinario con grifo temporizado 0,15 Y 12
Urinario con cisterna 0,02-0,07 a 12
Fregadero doméstico 0.15 A 12
Fregadero industrial 0.25 ¥a 20
Lavavajillas doméstico 0.15 Yairoscaa i) 12
Lavavalillas industrial 0.25 ¥a 20
Lavadora doméstica 0.20 ;A 20
Lavadora indusirial 0,80 1 25
Yertedero 0,20 ¥a 20

Para los didmetros de ACS tomaremos los mismos de los obtenidos para el agua fria.

Partes de la instalacién
Agua fria
=  Acometida:

= Collarin de toma (toma en carga)
s Llave de paso
s Llave de registro

= Instalacién general del edificio:

= Llave de corte o racor de prueba
= Filtro de malla neumética paso 25-50 um (de acero galvanizado bafiado en
plata). Autolimpiable y bypass (autolimpiable)
o Llave de corte
= Contador general con preinstalacién de lectura a distancia
s Vélvula de retencion
o Llave de salida
= Grupo de presién
Depésito de aspiracién
Bombas
Depésito de presion
= Distribuidor principal
s Contadores divisionales
= Montante
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= |nstalacién particular:
= Llave de paso (usuario)
s Ramal de distribucion
s Derivacion particular
s Llave del aparato
Agua caliente

= Calentador eléctrico

3.5.2.- CALCULO DE LA INSTALACION AGUA FRIA

3.5.2.1.- ACOMETIDA

Calculo del caudal total para abastecer al local:

N° Total Aparatos N =22
Caudal Total. Qt=2.881/s

El caudal simultaneo corresponde a un determinado nimero de viviendas y se obtiene aplicando
la siguiente ecuacion:

0. = 19+ n, 1
$10-(ny,+1) |VN-1

+ a - [0.035 4+ 0.035 - log(log N)]| - Q; - n,,
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Siendo:

Q= Caudal simultaneo

n,= Numero de viviendas equivalentes

N=Numero de aparatos instalados de la vivienda tipo.

o= coeficiente del tipo de uso del suministro (en suministros de comercio bar a=1).
Q;= Caudal instantaneo de la vivienda tipo (I/s).

Caudal simultaneo:

Caudal simultaneo: Qs=0,74 /s

A partir del caudal simultaneo del tramo de la acometida y prefijando una velocidad de
circulacion recomendable de 1 m/s (0,6 < ¢ < 1,5 m/s), el diametro de calculo es:

3 3
D:\/A'Q(m /s) =\/40’7410 =0,0306m > 30,6mm

z-c(m/s) 7wl

Segun la UNE 12201-2/2003 el diametro comercial de polietileno PE40 PN-10 id6neo es el mas
aproximado al obtenido por célculo, siempre que la velocidad de circulacién del fluido este
entre el rango del 0,6 <c < 1,5 m/s.

3 -3 3
o 4-Q(m /sz) _ 40,7410 _(sm /25) —112m/s
7-(D(m)) 7:(2910°m)
La velocidad si estd comprendida en el rango recomendable por lo que el didmetro es correcto

Diametro de la acometida: DN-40 (D=29 mm)

3.5.2.2.- TUBO DE ALIMENTACION Y MONTANTE

El caudal circulante en este tramo es el mismo que el de la acometida, sin embargo el material
es el cobre.

El didmetro comercial idoneo es el mas aproximado al obtenido por calculo, siempre que la
velocidad del fluido esté dentro de rango de 0,6 <c < 1,5 m/s
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Elegimos como diametro exterior nominal DN-42mm con un espesor de la pared de 1,2mm, que
es el menor de los espesores recomendados segun la tabla. Comprobamos que la velocidad de
circulacion esté en el rango.

C_¢Qmﬁm)_4mmuﬁ

=1,39m/s
z-(D(m))*>  7-(0,026)*

Diametro de la tuberia de alimentacion: DN-28

3.5.2.3.- DIAMETRO DE LA LLAVE DE PASO DEL ABONADO

El diametro de la llave de paso del abonado sera del mismo diametro interior que la montante
correspondiente.

Diametro de la llave de paso: DN-28

3.5.2.4.- DIAMETRO DE LA DERIVACION DEL SUMINISTRO

Serd de la misma cuantia que la montante ya que se mantienen los mismos criterios de
velocidad y material.

El didametro minimo viene establecido por la reglamentacién en 20mm, para tuberias de cobre,
por ello el diametro obtenido es valido:

Derivacion de suministro 26 mm > 20 mm

Diametro de la derivacién: DN-28

3.5.2.5.- DIAMETRO DE LOS CONTADORES DIVISIONARIOS

El dimensionamiento de los contadores divisionarios se realizard en funcion del caudal
simultdneo que deba contabilizar de forma que se aproxime lo méaximo posible al caudal
nominal del contador comercial y este comprendido siempre entre el caudal minimo y méximo
de lectura, datos que son facilitados por las caracteristicas comerciales de los contadores.

Los valores que a continuacién se describen se han obtenido de catalogo comercial:

Clase B
(m®/h)
13mm | 15mm | 20mm
Caudal maximo (Qmax) +/- 2% 3 4 5
Caudal nominal(Qn) +/- 2% 15 2 2,5
Caudal transicion (Qt) +/- 2% 0,12 0,16 0,2 0,0225 | 0,0375 | 0,0526
Caudal minimo (Qmin) +/- 5% 0,03 0,04 0,05 0,015 0,025 | 0,0335
Caudal de arranque (Qa) 0,007 0,008 0,01 0,005 0,007 0,01
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Contador Qs=2,66m®/h D=20mm B

3.5.2.6.- GRUPO DE PRESION

Estudio necesidad de grupo de presion:

El edificio ya cuenta con la instalacion del grupo a presion para cubrir las necesidades del
edificio, por lo que no procede este célculo.

3.5.2.7.- DIAMETRO DE LOS TRAMOS DE RED DE DISTRIBUCION INTERIOR

Calculo del caudal simultaneo circulante en el tramo.

> 2,88 0,74
1 | Lavavajillas 0,25
1 Fregadero 0,20 0,75 045
2 | Grifo aislado 0,15
1 | Lavavajillas 0,25
1 Fregadero 0,20 0,60 ous
1 | Grifo aislado 0,15
5 Inodoros 0,10
6 Lavabos 0,10
2 Urinario 0,04 1,38 0,43
1 Ducha 0.2
3 Inodoros 0,1
1 Lavabos 0.1 0,40 0,24
2 Inodoros 0,10
5 Lavabos 0,10
2 Urinario 0,04 0,98 0,32
1 Ducha 0.2
1 | Lavavajillas 0,25
1 Fregadero 0,20 0,75 0,45
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2 | Grifo aislado 0,15
1 | Lavavajillas 0,25
1 Fregadero 0,20 0,45 0,44
1 | Grifoaislado 0,15
1 | Grifo aislado 015 0,15 0.15

Célculo del diametro y la velocidad de circulacidon real del agua para el didmetro
comercial elegido.

Los diametros comerciales corresponden a las norma UNE.

El célculo se hace prefijando una velocidad de 1m/s, que esta dentro del rango 0,6 m/s- 1,2 m/s
y eligiendo el diametro comercial méas cercano.

D /4-Q(m3 /s)
z-c(m/s)

Velocidad
¢ (m/s)
1,08
1,06
1,03
1,02
1,02
1,08
1,06
1,13

La velocidad esta dentro del rango luego es valido.

Calculo del nimero de Reynolds y régimen de circulacion

Viscosidad cinematica del agua, v= 1,52 -10° m2/s

0,45 0,023 1,08 16.342 Turbulento
0,44 0,023 1,06 16.039 Turbulento
0,43 0,023 1,03 15.585 Turbulento
0,24 0,020 1,02 13.421 Turbulento
0,32 0,020 1,02 13.421 Turbulento
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0,45 0,023 1,08 16.342 Turbulento
0,44 0,023 1,06 16.039 Turbulento
0,15 0,013 1,13 9.664 Turbulento

3.5.2.8.- DIAMETRO DE LAS DERIVACIONES DE LOS APARATOS

Los ramales de enlace a los aparatos domésticos se dimensionaran conforme a lo establecido en

la Tabla 4.2 del CTE HS4 y que corresponde a los siguientes diametros

Fregadero industrial 20

Lavavajillas industrial 20
E

Lavabo 12

Inodoro con cisterna 12

Urinario con cisterna 12

Ducha 12

3.5.3.- CALCULO DE LA INSTALACION AGUA CALIENTE SANITARIA (ACS)

Los caudales instantdneos minimos de los aparatos para el agua caliente seran los siguientes:

N° Total Aparatos N=8
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Caudal instantaneo Total. Qi total = 1,165 I/s

Caudal simultaneo:

Caudal simultaneo: Qs=0,311/s

A pesar de que el caudal es menor y no es necesario el mismo diametro que para el agua fria, se
mantiene el mismo didmetro por facilitar el trabajo a los instaladores.

3.5.4.- DIMENSIONAMIENTO DE UN EQUIPO DE PRODUCCION DE ACS

Dimensionamiento del generador de ACS de una vivienda considerando las siguientes
temperaturas:

Te=123°C 4188,96
Td=50°C 988,05 4180,40
Tu=40°C

T, = Temperatura de preparacion para la prevencion de la legionela se establece en 60°C
Datos:

Caudal de agua friaa Te de 12,3 °C:

Caudal de distribucion de Td de 50°C:

C = Consumo diario de ACS a la temperatura de utilizacidn. Se establecera segin los consumos
de utilizaciéon que en un Restaurante es: de 41 a 100m2: 40l/m2

Capacidad del termo: 300 I .
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3.6.- INSTALACION DE SANEAMIENTO

Puesto que el edificio en el que se ubica el local es de reciente construccién, se dejaron
previstas las bajantes para la conexion de los aparatos del local a las mismas.

La red de saneamiento de ha efectuado siguiendo el sistema separativo. Dos canalizaciones
independientes, una para fecales y otra para pluviales.

La red de pluviales ha sido disefiada, para recoger tanto las aguas de lluvia superficiales que
viertan sobre la terraza privada del local, asi como las que vienes de la azotea del edificio.

Se procederd a la instalacion de los correspondientes sanitarios en aseos y servicios, ducha,
lavabos, inodoros, fregaderos, etc., de acuerdo con las especificaciones fijadas en cuanto a
unidades, tipos, modelos, calidades, etc., que contaran con griferia monomando, estando
incluida su total instalacion, con sus correspondientes desagles, piezas de PVC,, sifones,
anclajes. El saneamiento se ejecutara a partir de las bajantes de PVC interiores de fecales y de
pluviales, previstas durante la construccion del edifico, recogiéndose en colector hasta la arqueta
general de conexion a la red general de saneamiento a por medio de arquetas separativas
independizadas.

Asi mismo se incluyen las unidades relativas a sumideros de PVC con rejilla en cuartos
himedos, ventilacién de aseos y cocina mediante tuberia de PVC de 110 mm de diametro y
ventilacion de campana extractora.

A continuacion se adjuntan los célculos realizados para el dimensionamiento de la red de
saneamiento:

3.6.1.- CALCULO DE LAS BAJANTES RESIDUALES DE LOS BANOS

Dado que el edificio en el que estd ubicado el local consta de 5 plantas, no cuenta con
ventilacién secundaria por lo que dispone de ventilaciéon primaria.

1
Ksimultaneo(i-j) = W + a-[0,035 + 0,035 Ioglo(loglo [N i) ])]

d K 28-Uds;;_;
Qm_ simultanea(i—j) 60

= BAJANTE RESIDUAL 1

o F1:
Unidades de descarga = 1 lavabos + 2 inodoros = 12 unidades de
descarga
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3.6.2.-
PLUVIALES

Ksimultaneo = 0,73
Caudal medio Q%,-3,40 I/s

Como tenemos conectado un inodoro el didmetro minimo debe ser 100 mm por lo tanto:
segun el CTE > DN =110

BAJANTE RESIDUAL 2

o F2
- Unidades de descarga = 3 lavabos (1 uso privado) + 1 inodoros + 1

fregadero + 1 lavavajillas + grifo= 19 unidades de descarga

Ksimultaneo = 0,41

Caudal medio Qdm =3,44 I/s

Dotacién Q medio = Q maximo = 6,3- 10° m%/s
Calculo por Dawson — Hunter: Dmin = 44,57945898 - (Qmax)3/8 = 88,94 mm

Como tenemos conectado un inodoro el didmetro minimo debe ser 200 mm por lo tanto:
segun el CTE > DN =110

BAJANTE RESIDUAL 3

o F3:
Unidades de descarga = 2 lavabos + 2 inodoros (1 uso privado) + 2
urinarios+ 1 ducha (uso privado) = 19 unidades de descarga
Ksimultaneo = 0,53

Como tenemos conectado un inodoro el didmetro minimo debe ser 1200 mm por lo tanto:
segin el CTE > DN =110

BAJANTE RESIDUAL 4

s F4:
Unidades de descarga = 1 lavavajillas + 1 fregadero + grifo= 10
unidades de descarga

Diametro de la bajante segun el método del CTE debe ser 50mm - DN =63 mm

DIMENSIONAMIENTO DE LA RED DE EVACUACION DE AGUAS

Datos:

Superficie Total de la terraza S = 124 m?
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Terraza con 2 tipologias de cubierta:

¢ Plana transitable con pavimento flotante.
Superficie = 50m?

¢ Plana ajardinada.
Superficie = 74m?

Los calculos se realizan conforme a lo estipulado por el CTE HS 5 mayorando en algunos casos
por métodos analiticos méas exactos:

Namero de sumideros en terrazas:
Cubierta plana transitable S<100m?

Sumideros 2
Cubierta ajardinada S<100m?

Sumideros 2

Calculo de diametro de bajantes Segin CTE:
Régimen de intensidad pluviométrica de Valencia:
Zona: B

Isoyeta 60-70

Tabla (T.7) Intensidad Pluviométrica i (mm/h)

Isoyeta 10 20 30 40 50 Jeo] J70] 80 90 100 110 120
(Zﬂ.laa.a3 30 65 90 125 155 240 275 300 330 365
ZonaB VY.eeciininnnninnnnannnd30...50...70...80....210.{135) {150) 170 195 220 240 265
s ——

1425

Intensidad pluviométrica: 142 mm/h >100 mm/h

Factor correspondiente para intensidades menores de 100mm/h:

= G 185 4
100(55) ~ 100
Superficie de cubierta transitable mayorada 50 m2z - 142 = 71 m?

Superficie de cubierta ajardinada mayaorada 72 m2 - 1,42 = 102,3 m?
Conforme a la tabla 4.8 del CTE:

Cubierta transitable:
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Diametro de la bajante (mm) DN63
Diametro nominal colector (mm) DN90

Cubierta ajardinada:

Diametro nominal de la bajante (mm) DN63
Diametro nominal colector (mm) DN90

3.7.- GAS

Se prevé el uso de encimera y plancha de gas. Para ello se utilizaran botellas de butano que
serdn suministradas por la empresa de abastecimiento de gas a domicilio en bombonas de 12.5
Kg de carga neta de butano.

Para la contratacion sera necesario un boletin de instalacion firmado por el técnico autorizado
que realice la instalacion.

La instalacion deberd cumplir con las condiciones requeridas en el Reglamento especifico y en
la norma UNE 53.539.

Las botellas se mantendran a una distancia minima de 1,5 m. de la fuente de calor. El
almacenamiento se realizara siempre en vertical.

La instalacion dispondra de una llave general de corte facilmente accesible.

La botella en nuestro local se colocard en un armario provisto en su parte inferior de una
abertura de ventilacion que ocupara 1/100 de la superficie de la pared. Asi mismo, se dejara una
orificio practicado en un punto bajo del paramento vertical ubicado en la cocina, con salida al
patio de manzana. El orificio estara protegido por una rejilla y tendra una seccion 150 cm2.

3.8.- INSTALACION ELECTRICA

El presente apartado de la memoria tiene por objeto definir las condiciones en que debera
realizarse la instalacion eléctrica de Baja Tension del local.

En el desarrollo de este proyecto se tienen en cuenta las disposiciones legales vigentes:

= Reglamento Electrotécnico para Baja Tension, segin R.D 842/2020 de 2 de agosto y
sus Instrucciones Técnicas Complementarias.

= Guia técnica de aplicacion de instalaciones en locales de publica concurrencia Guia —
BT-28, revision 2 del Ministerio de Industria, Turismo y Comercio.

= Verificaciones eléctricas establecidas en la UNE 20460-94/6-61.

= Normas particulares de la empresa suministradora de energia.

= Norma NTE-IEI/1975, sobre alumbrado Interior en Edificios.
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= Reglamento de Verificaciones eléctricas y de seguridad en el suministro de energia y
modificaciones posteriores.
= Aquellas partes del CTE referentes a la instalacion eléctrica.

Se clasificara en funcién de la ITC-BT que se le aplique en su caso.

Todo el local es comercial de publica concurrencia, especificado como local de reunién, trabajo
y usos sanitarios, por lo que seré regulado por la ITC-BT-28 y serd necesaria la redaccion de un
proyecto especifico.

La instalacion eléctrica interior a instalar queda descrita en el plano adjunto del esquema unifilar
eléctrico. Asi mismo, todos los elementos que conformaran la instalacion eléctrica y de
iluminacion quedan descritos en el plano adjunto donde se sefiala la ubicacién de todos los
elementos (puntos de luz, cuadro eléctrico, interruptores, tomas de corriente, etc.). Toda la
instalacion se realizara segun lo indicado en el Reglamento Electrotécnico de Baja Tension y
sera realizada por un instalador autorizado y registrado en el departamento de Industria.

Dado el uso destinado del local, se prevé que todos los receptores intervendran simultdneamente
por lo que habrd de tenerse en cuenta a la hora de obtener la potencia méaxima estimada.

3.8.1.- SUMINISTRO DE ENERGIA

Se procederé a la instalacion a partir del armario de contadores y cuadro general de distribucion.

La instalacién eléctrica estd empotrada bajo tubo manguera de plastico, desde el cuadro general
de distribucién, provisto de automatico general, disyuntores, diferenciales, automaticos de
fuerza y alumbrado, derivaciones, etc. todo de acuerdo con las Normas del Reglamento
Electrotécnico de Baja Tensién y Normas de la compafiia suministradora.

Se procedera a la instalacion de los correspondientes circuitos de alumbrado, de los puntos
sencillos, bases para enchufes, etc.

Se conectaran los conductores de tierra de centralizacién de conductores a la toma de tierra del
edificio.

3.8.2.- LINEAS DE DISTRIBUCION

Las lineas generales se alojaran en tubos de PVVC no propagadores de incendio.

Los conductos serdn de cobre de tipo RV/1kV, no propagadores. La determinaciéon de las
secciones se ajustara a lo establecido en las ITC-BT-19 y ITC-BT-07, segln los casos.

3.8.3.- CUADRO INDIVIDUAL DE PROTECCION Y DISTRIBUCION

Se colocara lo més cerca del punto de llegada de la derivacion individual. En este caso se hara
en la zona de la barra, donde no tiene acceso el pablico.
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El cuadro sera de poliéster reforzado estanco, tendra un espacio suficiente para los elementos de
proteccidon y mando de los diferentes circuitos. Se dejara un 20% de espacio libre para posibles
ampliaciones.

Se instalaran interruptores diferenciales con una sensibilidad de 30 mA en circuitos de
alumbrado interior y exterior; y de 300 mA para circuitos de fuerza.

La proteccion contra sobrecargas y cortocircuitos de cada circuito independiente se realizara por
medio de interruptores automaticos magnetotérmicos calibrados de acuerdo a la seccion de los
conductores que protegen.

Los elementos que componen el cuadro se indican en el esquema unifilar y presupuesto adjunto
al presente documento.

3.8.4.- RELACION DE RECEPTORES

Dado el uso destinado del local, se prevé que todos los receptores intervendran simultdneamente
por lo que habra de tenerse en cuenta a la hora de obtener la potencia méxima estimada.

= Alumbrado de cafeteria
Alumbrado exterior
Letrero exterior

Central de intrusion
Lavavajillas

Lavavasos

Botellero

Maquina de hielo
Cafetera

= Campana

= Freidora

=  Horno

=  Microondas

= Ordenadores Uso publico
= Cajaregistradora

3.8.5.- RECEPTORES DE ALUMBRADO

3.8.5.1. ILUMINACION

El local dispone de iluminacion natural a través de las ventanas recayentes en fachadas y del
patio exterior. Para proporcionar el nivel de alumbrado suficiente en el edificio en las horas en
que la luz natural sea insuficiente, se utilizara iluminacion artificial. Este alumbrado cumplird
con los valores minimos de iluminacion requeridos en el vigente Reglamento de Seguridad e
Higiene en el Trabajo y el DB. SUA.
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= Cdlculo de las luminarias:

Bafiador ERCO fachada
empotrable suelo/techo 35W
c/u
5 Zylinder. 2xQR-CBC51 175
Lampara halégena reflectora
de bajo voltaje 35 W c/u

7 Baliza exterior Midipoll. 161
Lampara fluorescente de 23 W
c/u
67 Luminaria para techo 1407
empotrable cuadrada led
21W clu

8 Bafiador de suelos led 21W c/u 168

11 Down Light. 50W c/u 550
9 Tubo Led 16W c/u 144
Luminaria Essex 13W c/u

3.8.5.2. ALUMBRADOS DE EMERGENCIA

La instalaciéon de alumbrado de emergencia debera ponerse en funcionamiento automaticamente
al existir fallo en la tension de suministro o cuando el valor de la misma descienda por debajo
del 70% de su valor nominal. Tendra una duracion minima de 1h 30min.

El nimero de blogues auténomos estara condicionado a la iluminacién minima exigida por la
normativa vigente, que permita una segura y rapida evacuacién del local en caso de falta de
corriente en la red eléctrica.

3.9.1.- VENTILACION

Para el calculo de la ventilacion del local se han considerado las distintas zonas se han seguido
los siguientes criterios del apartado 1.4.2.2 del RITE y el CTE-HS3 para el célculo de la
ventilacion del almacén de residuos.

Zona Restaurante-Cafeteria:
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= Local con aire de calidad media IDA 3 (aire de calidad media)

= Local donde no esta permitido fumar: 8 dm3/persona = 28,8 md/h.
= Ocupacion zona restaurante — cafeteria: 91 personas.

= Superficie zona restaurante — cafeteria: 142,33 m2.

Caudal a renovar en esta zona: 2.620 m3/h.

Zona cuartos de aseo:

= Renovacién de aire: 25 I/s por aparato:
= Numero de inodoros: 5

Caudal a renovar en aseos: 125 I/s = 450 m3/h.

Zona la Cocina:

= Campana extractora industrial: 10 I/s por m2
= Superficie de cocina incluidas despensas: 53m?2

Caudal a renovar en cocina: 5301/s = 1908 m3/h.
Zona Almacén de Residuos:

= Caudal a renovar: 10 I/s por m2 (til
= Superficie del almacén: 2,32 m2

Caudal a renovar en cocina; 23,2l/s = 83,52 m?3/h.

Por otro lado siguiendo el Reglamento, en los sistemas de climatizacién en los que el caudal de
aire expulsado al exterior, por medios mecéanicos, sea superior a 0,5 m3/s (1800 m3/h), se
recuperaréa la energia del aire expulsado.

Bajo estos pardmetros se ha decidido instalar un recuperador, RIS- 3000 PS, dispuesto en el
interior del local, en la zona de los bafios, el cual es capaz de aportar el caudal necesario para la
ventilacion, ademas de incorporar en la aportacion del aire un filtro F7. La eficiencia térmica del
recuperador es del 60%.

Para el mantenimiento del recuperador, habra que disponer un registro de acceso al mismo. El
aire de aportacion al local, se hard mediante conducto de fibra de vidrio, tipo URSA ZERO, con
espesor de panel de 25mm. Del conducto principal saldran los ramales, que aportaran el aire del
exterior, directamente a las unidades de climatizacion interiores. Para la extraccién se ha
calculado un conducto de fibra de vidrio, que mediante unos difusores lineales, extraera el aire
viciado al exterior, previo paso por el recuperador.
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3.9.2.- AIRE ACONDICIONADO

De acuerdo con los célculos efectuados hemos encontrado las necesidades térmicas que se
muestran en los calculos de aire acondicionado.

Para el calculo del equipo se han considerado los siguientes datos:

= Las superficies a climatizar son las siguientes:
s Zona de cafeteria y restaurante:146,45 m2
= Cocinay aseos: 67 m2
= Local de no fumadores.
= Datos de la ubicacién del local:
s Valencia
o Latitud: 39° 29
o Altitud sobre el nivel del mar:10m
s Temperatura de verano: 32°C con 68% de HR
o Oscilacion maxima diaria:11,4°C
o Intensidad de vientos dominantes: oeste
o Direccion de vientos dominantes:10km/h
=  Temperaturas interiores de confort:
Segln normas UNE 100-011-91 la temperatura interior de célculo se debe de considerar
entre 24°C y 18°C, por lo que determinamos:
s Verano: 24+/-1°C
s Invierno: 21°C+/-1°C
= El caudal de aire de ventilacion segun lo indicado en el RITE.
= Ocupacion: 95 personas incluido el personal propio.
= Cargas térmicas: 3,7 KW de potencia en iluminacion.
= El tipo de cerramiento y acristalamiento.

Descripcion del sistema de climatizacion:

El sistema elegido, se trata de una solucion por de conductos. El esquema consiste en introducir
el aire de ventilacion en la aspiracion de las unidades de conductos. De esta forma el sistema de
ventilacion y de aporte de energia no estan independizados. Este sistema puede realizar una
adecuada difusion de aire y, por tanto, buenas condiciones de confort.

La potencia necesaria para aclimatar el restaurante y la cafeteria es de 20916 frigocalorias/h. El
sistema se compondra de 2 conjuntos inverter, marca MITSUBISHI ELECTRIC, modelo SPEZ-
125JA. Las caracteristicas de los equipos seran las siguientes:

SPEZ-125JA

PEAD-RP125JA

PUHZ-P125V

FRIO CALOR
12,3 (5,5-14) 14,0 (5-16)
10.578 12.040
4,22 3,87

Frio Calor
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29,5/35,5/42

33

1.400/ 732 / 250

43

100

48 | 55
950 / 330 + 30 / 1350

99

El esquema de instalacion es el siguiente:

___J l’ ¥ Difusores J ‘ x Conductos 11t t'?

Extraccion

En el disefio se ha tenido en cuenta, ademas de la utilizacién y horario de la actividad, las
obligaciones y recomendaciones derivadas del Reglamento de Instalaciones Térmicas en
Edificios y de las normas UNE para su montaje y disefio, sobre la utilizacion racional de la
energia en version aire-aire para todas las maquinas instaladas.

Se instalara un termostato de ambiente, capaz de controlar las unidades acondicionadoras.
Ubicacion de unidades exteriores:

Las 2 unidades exteriores se ubicaran en el falso techo del local, teniendo en cuenta el ruido
emitido por las mismas, de cara a que cumpla con la normativa vigente.

Ruidos y vibraciones:

Para la eliminacion de las vibraciones de las unidades de climatizacién, se colocaran soportes
antivibratorios metalicos o de goma, especiales para baja frecuencia, calculados correctamente
para esta instalacién, lo cual no permitirin perturbaciones en el edificio.

Se dispone de canalizacion de la red de Telecomunicaciones al edificio donde se distribuye
hasta el restaurante — cafeteria. Se hara la instalacién conforme a los planos.
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3.11.- AUDIO VISUALES

Se ha procedido en la edificacion, a la ejecucion de las instalaciones precisas para teléfono e
instalacion de antena de TV y FM, todo ello segun lo granado en los planos de proyecto,
habiéndose previsto tomas de teléfonoy TV.

El sistema de antena TV FM estard constituido por elementos de recepcién (antena), de
amplificacion y de distribucion (derivadores, cables, tomas, etc.). EI mastil de la antena se
encuentra sobre cubierta del edificio sujeto a una placa para ello prevista y mediante un juego de
3 vientos anclados a la azotea, correctamente adecuada para la sincronizacién de canales de
TDT.

Los cuadros provenientes de la antena, acometeran a sus amplificadores en el cuadro de antenas,
en donde se producira la mezcla y amplificacion de las sefiales.

En el interior del edificio la sefial es distribuida hasta la toma de sefial del bar. Las cajas de toma
alojaran el circuito separador Radio TV, disponiéndose de dos salidas separadas, realizandose
toda la instalacién mediante canalizacion empotrada con cajas y tomas asi mismo empotradas.
Los derivadores iran alojados en cajas de mecanismos que asimismo actuaran como elementos
de paso facilitando la instalacion. Toda la instalacion se realizara de acuerdo a lo preceptuado en
la correspondiente Norma Tecnoldgica.

La instalacién de los elementos componentes del servicio telefonico se realizara de acuerdo con
las Normas Tecnoldgicas aplicables y a las Instrucciones de Ingenieria referentes a instalaciones
telefénicas en edificios de nueva construccion, editadas por el Departamento de Planes y
Normas de la C.T.N.E.

Se prepararan 2 tomas destinadas a la television y 2 tomas para la linea telefonica.
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El CTE, no incluye exigencias dirigidas a limitar el riesgo de inicio de incendio relacionado con
las instalaciones o los almacenamientos regulados por reglamentacion especifica, debido a que
corresponde a dicha reglamentacién establecer dichas exigencias.

En el presente proyecto no es de aplicacion el DB-SI-2 (Propagacion exterior) y el DB-SI-5
(Intervencion de los bomberos), al encontrase ya justificado en el proyecto ejecucién del
edificio en el que se ubica el local.

Se aplicaré el DB — Sl a los elementos del edificio modificados por la reforma siempre que ello

suponga una mayor adecuacion a las condiciones de seguridad establecidas por el presente
documento bésico.

1.1.1.- COMPARTIMENTACION EN SECTORES DE INCENDIO

Se grafia en los planos atendiendo a lo establecido en la tabla 1.1 del DB SI-1.

El local se dividira un Gnico sector de incendio:

Uso previsto Publica Concurrencia

Situacion Planta Baja mismo nivel de calle
Superficie 245,78 m

s oo st o Pases

) : EI 90 REI 90
incendio

_Puertas_ de paso entre sectores de No procede No procede
incendio

1.1.2.- LOCALES Y ZONAS DE RIESGO ESPECIAL

Los locales y zonas de riesgo especial se clasifican conforme a tres grados de riesgo (alto,
medio y bajo) segln los criterios que se establecen en la tabla 2.1 de esta Seccion, cumpliendo
las condiciones que se establecen en la tabla 2.2 de la misma.
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= Calculo de la potencia instalada en cocina:

WNota: slo se consideraran los aparatos directamente destinados a la preparacion de alimentos
y susceptibles de provocar ignicion.
@|_as freidoras se computan a 1 kW independientemente de la potencia que tengan.

= Calculo del volumen construido del Almacén de elementos combustibles, almacén de
limpieza:
= V=1,35m2x3,2m=432m?

= Superficie del Almacén de residuos:
s §$=2,65m?

Clasificacion de locales segln su riesgo:

Cocinas segun potencia instalada P
Uso
Potencia del local 29,7 Kw — 20 <P <30 Kw
Clasificacion Riesgo Bajo

Condiciones de las zonas de riesgo especial integradas en el edificio:

R90
ElI 90

No

El2 45-C5

<25m.
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Wi a necesidad de vestibulo de independencia esta en funcion del nivel de riesgo del local o
zona.
@|_os valores minimos estan establecidos en la Tabla 2.2 de esta Seccion.

1.1.3.- ESPACIOS OCULTOS. PASO DE INSTALACIONES A TRAVES DE LOS
ELEMENTOS DE COMPARTIMENTACION DE INCENDIOS

La compartimentacion de las distintas dependencias del local tienen la misma resistencia al
fuego por lo que no procede la aplicacion de este punto.

1.1.4- REACCION AL FUEGO DE ELEMENTOS CONSTRUCTIVOS,
DECORATIVOS Y DE MOBILIARIO

Los elementos constructivos deberan cumplir las condiciones de reaccién al fuego que se
establecen en la tabla 4.1.

Clases de reaccion al fuego de los elementos constructivos

Revestimientos”

Situacion del elemento ) )
Techos y paredes Suelos

Espacios ocultos no
estancos, tales como B —-S3,d0 BFL - S2
patinillos, falsos techos.

@ Siempre que superen el 5% de las superficies totales del conjunto de las paredes, del conjunto
de los techos o del conjunto de los suelos del recinto considerado.
@ Incluye las tuberias y conductos que transcurren por las zonas que se indican sin
recubrimiento resistente al fuego. Cuando se trate de tuberias con aislamiento térmico lineal, la
clase de reaccion al fuego sera la que se indica, pero incorporando el subindice L.

1.2.- EVACUACION DE OCUPANTES (DB-SI-3)

Para calcular la ocupacion se toman los valores de densidad de ocupacion que se indican en la
tabla 2.1 de la seccion SI 3 en funcién de la superficie util de cada zona. A efectos de
determinar la ocupacion, se debe tener en cuenta el cardcter simultaneo o alternativo de las
diferentes zonas de un edificio, considerando el régimen de actividad y de uso previsto para el
mismo.

1.2.1.- CALCULO DE LA OCUPACION

Para el calculo de la ocupacion se han tomado los valores de densidad de ocupacion que se
indican en la tabla 2.1 de la seccion Sl 3, en funcién de la superficie Gtil de cada zona.
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A efectos de determinar la ocupacion, se debe tener en cuenta el caracter simultaneo o
alternativo de las diferentes zonas de un edificio, considerando el régimen de actividad y de uso
previsto para el mismo.

La ocupacion prevista serd la siguiente:

Cafeteria | P. Concurrencia Puablico sentado 31,34 15 20
Cafeteria | P. Concurrencia Publico de pie 11,29 1 11
Comedor | P. Concurrencia Publico sentado 89,28 15 59
Cocina | P. Concurrencia Servicio 45,140 10 4
Barra P. Concurrencia Servicio 10,42 10 1
Aseo F?. Cualquiera Aseo planta 6,36 3 2
Aseo MP. | Cualquiera Aseo planta 5,54 3 2
S‘Z?g. Cualquiera Aseo planta 4,33 3 1

Wse excluye del computo de la superficie de la cocina la despensa y el almacén ya que la
ocupacion en estos recintos es nula.

@ Dado el caracter simultaneo o alternativo de los aseos, no se tendra en cuenta para la
ocupacion total del local.

Numero total de personas: 95 personas

1.2.2- NUMERO DE SALIDAS Y LONGITUD DE LOS RECORRIDOS DE
EVACUACION

Segun lo estipulado en este Documento Basico la solucién adoptada segun Tabla 3.1 de esta
Seccion:

= QOcupacion < 100 personas

= Longitud de recorrido de evacuacion hasta salida de planta <25m
Solucion: una salida

La justificacion de cumplimiento de longitudes de los recorridos de evacuacion queda grafiada
en el plano de cumplimento de Incendios adjunto al proyecto.
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1.2.3.- DIMENSIONADO DE LOS MEDIOS DE EVACUACION

Criterios para el dimensionamiento de los medios de evacuacion del apartado 4.1 de la seccion
Sl 3-4 de DB-SI son sido los siguientes:

= Calculo:

o Puertas y pasos A>P /200 >0,80m
La anchura de toda hoja de puerta no debe ser menor que 0,60m, ni exceder de
1,20m.

s PasillosA>P /200 >1,00m

Puerta P1 | )
Salida Local _ En el sentido
PUblica 0,50 m 0,90% P=100 Sa'.fr?t: i dela
i P evacuacion
Concurrencia
Pasillo
comunicacion _
Cafeteria- 0,64 1,20 p=64®@ Sgllgiri ;ﬂe ]
Restaurante

@ Local de publica concurrencia: Nivel Adaptado
Se toma la medida méas desfavorable segun marca la Orden 25/05/2004 en materia de
accesibilidad en la edificacion de publica concurrencia.

@ Suma de los ocupantes del restaurante y de los aseos.

1.2.4.- PUERTAS SITUADAS EN RECORRIDOS DE EVACUACION

Segun lo descrito en el apartado 4.6 de la seccion SI 3 de DB-SI para una evacuacion > 50
personas:

= Puertas abatibles con eje de giro vertical

= Apertura en el sentido de evacuacion

= Puertas automaticas, dispondran sistema de apertura mediante empuje por posible fallo
en el suministro eléctrico.
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1.2.5.- SENALIZACION DE LOS MEDIOS DE EVACUACION

Tal y como establece el en el apartado 4.7 de la seccion SI 3 de DB-SI, se emplearan las sefiales
de evacuacién definidas en la norma UNE 23034:1988, segln los siguientes criterios:

Las salidas del recinto tendran una sefial con el rotulo “SALIDA”, que en este caso ird sobre la
puerta situada la salida del recinto.

Sera necesario sefializar el recorrido de evacuacion dado que el rétulo de salida no es visible
desde todos los puntos de origen de evacuacién, debido a la geometria del establecimiento.

Junto a las puertas que no sean de salida y que pueden inducir a error en la evacuacién se
dispondran sefiales con el rétulo “Sin Salida” y en lugar facilmente visible pero en ningln caso
sobre las hojas de las puertas. En este caso la puerta de los aseos y cocina deberan poseer dicho
rotulo.

Las sefiales deben ser visibles incluso en caso de fallo en el suministro al alumbrado normal,
deberan cumplir lo establecido en las normas UNE 230351:2003, UNE 23035 2:2003 y UNE
23035 4: 2003 y su mantenimiento se realizard conforme a lo establecido en la norma UNE
23035 3:2003.

Asimismo los medios de proteccion contra incendios de utilizacion manual, como son los
extintores portatiles, se deben sefializar mediante sefiales definidas en la norma UNE 23033 1,
siguiendo el tamafio apropiado en cada situacion. Debera tenerse en cuenta el Mantenimiento
adecuado de estas sefializaciones tal y como marca la norma.

En este caso dado que la distancia maxima de observacion de la de la sefial es menor de 10
metros, las dimensiones de las citadas sefales seran de 210x210.

1.2.6.- CONTROL DEL HUMO DE INCENDIO

El uso del establecimiento a que hace referencia este documento, es de publica concurrenciay la
ocupacidén no excede las 1000 personas no es necesaria la instalacion de un sistema de control
de humo de incendio.

1.3.- INSTALACIONES DE PROTECCION CONTRA INCENDIOS (DB-SI-4)

1.3.1.- DOTACION DE INSTALACIONES DE PROTECCION CONTRA INCENDIOS

Es de aplicacién la Tabla 1.1 y el cumplimiento de la misma queda resumido en la siguiente
tabla:
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Se instalaran 3 extintores portatiles en la zona del restaurante de eficacia 21A - 113B, situado
segun se indica en el plano con el fin de que haya menos de 15 m. de recorrido, como maximo,
desde todo origen de evacuacion.

En la cocina zona de riesgo especial bajo, 1 extintor de eficacia 89 B, proximo a la puerta de
acceso, el cual servird simultineamente al almacén. Su disposicion se encuentra grafiada en
planos.

1.3.2.- SENALIZACION DE LAS INSTALACIONES MANUALES DE PROTECCION
CONTRA INCENDIOS

El tamafio de la sefial serd de 210 x 210 mm, teniendo en cuenta que la distancia de observacion
de la seflal no excede de 10m. Las sefiales deben ser visibles incluso en caso de fallo del
suministro al alumbrado normal.

1.4.1.- ELEMENTOS ESTRUCTURALES PRINCIPALES

Es de aplicacién la Tabla 3.1 en los siguientes sectores de incendio, resultando lo siguiente:

Local

Pablica Concurrencia | Hormigén | Hormigén | Hormigon | R-90 | R-90
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Asi mismo aplicando la Tabla 3.2 Resistencia al fuego suficiente de los elementos estructurales
de zonas de riesgo especial integradas en los edificios:

La cocina es un local de riesgo especial bajo por lo que no es necesario justificar este apartado
dado que el cumplimiento de la resistencia al fuego de la estructura es suficiente.

1.4.2.- DETERMINACION DE LA RESISTENCIA AL FUEGO

La resistencia al fuego se va a determinar segun las tablas indicadas en los anejos C a F para las
distintas resistencias al fuego.

1.4.2.1.- FORJADO UNIDIRECCIONAL ENTREVIGADO CERAMICO

La resistencia al fuego (REI) se determina por asimilacion a entrevigado ceramico, aplicando el
apartado C.2.3.5 (Forjados unidireccionales), bastara con que cumpla al eje de las armaduras
segun se indica en la tabla C.4, resultando lo siguiente:

Forjado

36 35 120 mm 300mm REI 120

1.4.2.2.- RESISTENCIA AL FUEGO DE LOS ELEMENTOS DE FABRICA.
ANEJO SI-F

= Tabiqueria
La resistencia al fuego (El) se determina aplicando la tabla F.1, resultando lo siguiente:

Sin revestir | Una cara Perforado 110 mm El 120

Fachada
Guarnecido | Una cara Hueco 70 mm El 90 El 210
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El objetivo del este Documento Basico van dirigidas a reducir los limites de riesgo de que los
usuarios del local y los trabajadores sufran dafios inmediatos durante el uso. Asi como facilitar
el acceso y la utilizacion no discriminatoria, independiente y segura de los mismos a las
personas con discapacidad.

2.2.1.- RESBALADICIDAD DE LOS SUELOS

= Clase de suelos segln zonas
s Zonas Restaurante- Cafeteria (zona int.; pte <6%) clase 1
= Bafios, Cocina y Almacenes clase 2

o Terraza en patio de manzana No procede al ser de uso restringido

= Clasificacion suelos segun resbaladicidad
o Zonas Restaurante — Cafeteria: clase 1 15<Rd<35
o Bafios, Cocina y Almacenes: clase 2 35<Rd<45

Siendo Rd el valor de resistencia al deslizamiento

2.2.2.- DISCONTINUIDADES DEL PAVIMENTO

= Caracteristicas del pavimento:
@ Sin juntas con resalto > 4mm.
o Las cerraduras de las puertas no sobresaldran mas de 12mm.

s En las zonas de circulacion no habra perforaciones en el suelo mayores de
15mm de didmetro.
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LICEN

o Los desniveles que no excedan de 5 cm se resolveran con una pendiente que no
exceda el 25%.

No procede la aplicacion de estos apartados. El desnivel de 35cm. existente entre el local y el
patio serdn resueltos por pavimento técnico elevado tal y como se describe en el apartado
3.3.2.2 de pavimentos de la Memoria Constructiva.

2.4.- IMPACTO

= Impacto con elementos fijos

o Zonas de uso general h=3,20m >2.20m Cumple
= Zonas de uso restringido  h=3m>2.10m Cumple
o Umbral de puertas h=2.10m >2.00m Cumple

= Elementos salientes en paredes de las zonas de circulacién que presenten
riesgos de impacto: No existen Cumple

= Impacto con elementos practicables
o No se invade el &rea de circulacién en el local por ninguna puerta.

o Las puertas del local autométicas tendran marcado CE de conformidad con la
Directiva 98/37/CE sobre maquinas.

= Impacto con elementos fragiles

o Los cristales situados en las areas de impacto tendran una clasificacion segun la
norma UNE EN 12600:2003.

o Las zonas acristalas inferiores de las ventanas de balcones estaran constituidas

por elementos laminados o templados para resistir sin rotura un impacto de
nivel 3.
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Puerta corredera situada en el aseo: No existe riesgo de atrapamiento ya que el sistema queda
dentro de la particion.

Los elementos de apertura y cierre automaticos de la puerta de acceso y la del patio dispondran
de dispositivos de proteccion adecuados al tipo de accionamiento cumpliendo con las
especificaciones técnicas propias.

Las puertas de los aseos dispondran de un sistema de desbloque en la parte exterior.

Fuerza de apertura de puertas de salida 25N

Iluminacion de las zonas de circulacion: 20 lux en exterior
100 lux en interior

La disposicion del alumbrado de emergencia queda grafiado en el plano de instalaciones contra
incendio de la presente memoria.

Dichas luminarias se colocaran a 2m del suelo, minimo.

Cumpliran con las caracteristicas establecidas en este apartado 2.3 del DB.
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= Real Decreto  173/2010. 19/02/2010. Ministerio de la  Vivienda.
Se modifica el Cdédigo Técnico de la Edificacion, aprobado por el Real Decreto
314/2006, de 17 de marzo, en materia de accesibilidad y no discriminacion de las
personas con discapacidad. (DBSUA)

= Decreto 7/2009. 09/01/2009. Conselleria de Trabajo y Asuntos Sociales.
Decreto regulador de los establecimientos de restauracion de la Comunitat
Valenciana.

= Orden. 25/05/2004. Conselleria de Infraestructuras y Transporte.
Desarrolla el Decreto 39/2004, de 5 de marzo, en materia de accesibilidad en la
edificacion de publica concurrencia.

= Decreto 39/2004. 05/03/2004. Generalitat VValenciana
Desarrolla el Decreto 39/2004, de 5 de marzo, en materia de accesibilidad en la
edificacion de publica concurrencia.

La actividad que se pretende desarrollar en el local, es la de restauracion del Grupo |
(Restaurante). En €l se deberd cumplir con la normativa vigente, especialmente en lo relativo a
accesos, servicios sanitarios y distribucion de los espacios.

Conforme a la normativa expuesta el local tiene la siguiente clasificacion:

Local: Publica concurrencia.
Uso: General
Nivel exigido: Adaptado

El local cuenta con un itinerario accesible que une el establecimiento con la via publica, que se
encuentra al mismo nivel que el suelo del local, por lo que no procede ninguna adecuacion a
este respecto.

ESCUELA TECNICA SUPERIOR DE INGENIERIA DE EDIFICACION
PFG: CARMEN MORENO LLOP




La terraza interior tiene el local, se encuentra a -35 cm. A pesar de no estar abierta al pablico se
ha optado por la colocacion de un pavimento flotante apoyado en plots regulables, salvando asi
el desnivel existente.

El itinerario de uso publico debe cumplir con el nivel adaptado exigido.

Se adjuntan a continuacion los correspondientes listados de comprobacién conforme a los

planos de distribucion:

Anchura libre de obstaculos
del itinerario (m.)

>120m 1,20 m.min.

Altura libre de obstaculos del
itinerario (m.)

>2,10 m 2,10 m. min.

En el extremo del tramo recto
debe existir un espacio de
maniobra

@1.50 m @ 1,50 m.min.

Estrechamientos puntuales de
hasta 1m de ancho

No No

Listado de comprobacion del cumplimiento con la normativa conforme a los planos de

distribucion:

Ancho libre de la puerta de acceso a 0.9m 0,80 m. min.
local (m.)
Altura libre de la puerta (m.) >2,00 m 2 m. min.
Apertura en 90 90 min.
Puertas grados
abatibles Fuerza de <30N <30N
apertura
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En los dos lados de la puerta, ¢existe

un espacio libre, sin ser barrido por

la apertura de la puerta, que permita S Si

inscribir un circulo de 1,50 m. de
didmetro?

WNota: en aseo de discapacitados se ha optado por una puerta corredera para que se pueda
inscribir un circulo de 1,50 m. de diametro.

Preferiblemente

Tipologia de accionamiento de las Tipo de tipo palanca,
puertas Palanca® presion o tipo
automatico

@|_as puertas seran todas de accionamiento tipo palanca a excepcion de la puerta de salida a
terraza interior que sera de tipo automética con deteccion de proximidad.

El aseo de discapacitados dispone de un espacio libre donde se puede inscribir un circulo de
1,50 m. de didmetro tal y como puede apreciarse en los planos de distribucion adjuntos a la
presente memoria.

Se colocara en ambos lados barras rigidas. La barra del lado de acceso sera abatible sobre la
pared. Estaran ancladas a una altura de 80 (x5) cm, con una longitud entre 90 y 80 cm, su
distancia al eje del inodoro sera de 30 a 35 cm.

El pulsador de descarga seré practicable sin sobresalir en el plano vertical.

Inodoros.

La altura del asiento estar& comprendida entre 045 m 'y 050 m.
La distancia lateral minima a una pared o a un obstdculo sea de 0,80 m.
El espacio libre lateral tendrd un fondo minimo de 0,75 m hasta el borde frontal del aparato
Caracteristicas del inodoro:

= Dotado con respaldo estable.
= Apertura delantera para facilitar la higiene, de color que contraste con el del aparato.

Lavabo

Dispondra de un espacio libre de 0,70 m de altura hasta un fondo minimo de 0,25 m desde el
borde exterior, a fin de facilitar la aproximacion frontal de una persona en silla de ruedas. Su
altura estara comprendida entre 0,80 m y 0,85 m.

Accesorios

Griferia: de tipo automatico con deteccion de presencia 0 manuales monomando con palanca
alargada. Los accesorios se situaran a una altura comprendida entre 0,70 my 1,20 m.

ESCUELA TECNICA SUPERIOR DE INGENIERIA DE EDIFICACION
PFG: CARMEN MORENO LLOP




La disposicion de las mesas en la zona del comedor hace posible el alojamiento de personas en
sillas de ruedas existiendo una zona, como marca la legislacion de accesibilidad, con las
dimensiones minimas de 0,80 m x 1,20 m.

Los interruptores de en la zona de uso publico en el aseo adaptado y en el vestibulo previo al
mismo se colocaran a una altura comprendida entre: 0,70 my 1,00 m.

Los enchufes en la zona de cafeteria y restaurante asi como en el aseo adaptado estard a una
altura comprendida entre 0,50 my 1,20 m.

Normativa
No [ Medida Nivel
Adaptado

¢Existen puertas de vidrio o de otro | )
material transparente?
¢Posee vidrio de seguridad? X Si*
¢ Posee una franja horizontal de i
sefializacion? X S
Altura de franja_\ de sefalizacion 150 Entre
superior (m) ' 1,50-1,70
Altura de fre}nja c_Ie sefializacién 085 Entre
inferior ' 0,85-1,10
Anchura tiene la franja (cm.) >5c¢m | | 5cm. min.
¢La franja tiene un marcado contraste S
de color? X
¢A qué altura del suelo esta colocada 150 m. 150 m.*
la franja de sefalizacion visual? (m.) ’ '
Pavimen_tos en itinerario X Si
antideslizante

En este apartado se realiza la justificacion de las prestaciones del establecimiento por los
requisitos basicos y en relacién con las exigencias del CTE, siguiendo los Documentos Basicos

(DB), que lo conforman.
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Es de aplicacion varios textos legales y se aplicara aquello que le afecte a la actividad a
desarrollar, resultando las siguientes normas:

Real Decreto 2816/1982, de 27 de agosto.
Reglamento General de Policia de Espectaculos Publicos y Actividades recreativas.

Real Decreto 381/1984, de 25 de enero.
Reglamentacion técnica sanitaria del comercio minorista de alimentacion.

Plan General de Ordenacion Urbana Valencia de 1988 y en sus posteriores
modificaciones, art.5.124.

Real Decreto 486/1997, de 14 de abril.
Disposiciones minimas de seguridad y salud en los lugares de trabajo.

Real Decreto 202/2000, de 11 de febrero.
Normas relativas a los manipuladores de alimentos.

Real Decreto 3484/2000. 29/12/2000. Presidencia de Gobierno.
Normas de higiene para la elaboracién, distribucion y comercio de comidas
preparadas.

Real Decreto 640/2006 de 26 de mayo.
Disposiciones comunitarias en materia de higiene, de la produccion vy
comercializacion de los productos alimenticios.

Decreto 52/2010. 26/03/2010. Conselleria de Gobernacion.
Reglamento de desarrollo de la Ley 4/2003, de 26 de febrero, de la Generalitat, de
Espectaculos Publicos, Actividades Recreativas y Establecimientos publicos.

4.2.1.- ASEOS

Dado el aforo publico calculado en el apartado de Proteccion contra incendios, segln el Cédigo
Técnico de la Edificacion en su DB-SI, y lo indicado en las ordenanzas y decretos mencionados,
en este caso se dispondran las siguientes dependencias independizadas cumpliendo con la
normativa en cuanto accesibilidad y caracteristicas del mobiliario:
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Aseo femenino: 2 inodoros, 2 lavabos, 2 recipientes especiales cerrados.

Aseo masculino: 1 inodoro, 2 urinarios, 2 lavabos

Aseo minusvélidos (aforo < 500 personas): 1 inodoro, 1 lavabo, 1 recipiente especial
cerrado.

Cuarto de bafio del personal: 1 inodoro, 1 lavabo, 1 ducha, 1 recipiente especial
cerrado.

Caracteristicas de las dependencias:

Fuente de agua: red general
Ventilacion: dispondréan de ventilacion forzada a cubierta mediante shunt.
Evacuacion de residuos: la evacuacion de aguas fecales se realiza a la red general.
Iluminacion: nivel minimo de iluminacién 100 lux, obtenido a través de punto de luz de
60w. Con luces de sefializacion y de emergencia.
Paredes: hasta 2 metros minimo recubierto con material impermeables (azulejos u otros
material vidriado).
Puertas: con sistema de cierre automatico e interior.
Pavimentos: de gres ceramico antideslizante.
Cabinas:
Las cabinas equipadas Unicamente con inodoro tendran una superficie minima de 1,30
m2 en las que pueda inscribirse un circulo de 0,90m.

o cabina aseo femenino: 1,68y 1,77 m?

o cabina aseo masculino: 1,76 m?2
Vestuarios para el personal: las dimensiones se realizaran cumpliendo lo estipulado en
la orden antes mencionada. Se dispondra de taquillas con las medidas necesarias y llave
para los manipuladores. Estara previsto un botiquin portatil.
Accesorios: dispondran de portarrollos para papel higiénico y percha, junto al lavabo se
situard un dispensador de jabon liquido y sistema de secado de un solo uso.

4.2.2.- COCINAS

La cocina dispondré de:

Ventilacién — climatizacion: se mantendran los limites de temperatura entre 17 y 27
grados centigrados y la humedad relativa entre el 30 y el 70%.

lluminacién: conforme a la norma de seguridad en el trabajo, sera uniforme en
dependencias de igual uso. Superandose las intensidades de iluminacion minima de 50
lux en areas de uso ocasional y 100 lux en los locales de uso habitual.

Paredes: hasta el techo recubierto con material impermeables.

Pavimentos: de gres cerdmico antideslizante.

Encimeras: no seran de azulejo o plaqueta.

Zonas diferenciadas para la manipulacién de materias primas y productos terminados
sin riesgo de contaminaciones cruzadas.

Fregadero con agua fria y caliente.

Dosificador de jabon y toallero de papel.
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El presente documento se adjunta como anexo a la Memoria del Proyecto de Actividad. El
objeto es el analisis de las caracteristicas constructivas del recinto para disefiar las medidas
correctoras a efectuar en el mismo, con el fin de dotarlo del aislamiento acustico requerido por
la legislacion vigente.

Asi, el presente Estudio Acustico se redacta en aplicacion de la siguiente normativa:

= Ley 7/2002, de 3 de diciembre, de La Generalitat VValenciana, de Proteccién contra la
Contaminacién Acustica.

= LEY 2/2006. 05/05/2006. Presidencia de la Generalidad Valenciana. Prevencion de la
Contaminacion y Calidad Ambiental.

= ORDENANZA MUNICIPAL. 30/05/2008. Ordenanza municipal de proteccion
contra la contaminacion acustica de la ciudad de Valencia.

La actividad a desarrollar en el local sera Bar Restaurante, sin ambiente musical. El local
dispondra de televisor para retransmision de eventos el cual tendra un limitador de sonido.

El horario queda reflejado en la memoria del presente proyecto.

5.3.1.- COMPATIBILIDAD DE LA ACTIVIDAD EN LA ZONA

El local se sitla en una zona de uso dominante residencial. Como refiere la Ordenanza
Municipal para que la actividad a desarrollar deberd reunir las siguientes condiciones para que
se le conceda la pertinente licencia:

= Distar de un radio inferior a 65 metros, contados desde cualquiera de sus puertas de
acceso, hasta las de cualquier otra actividad de este tipo que cuente con la preceptiva
licencia municipal de apertura en vigor o bien con licencia de obras para su instalacion,
salvo que formen parte de una actividad de uso terciario hotelero (Tho).
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Tras el estudio realizado de las actividades de los locales de la zona se concluye que la actividad
es Compatible.

5.3.2. - SITUACION ACUSTICA DE LA ZONA

Mapa acustico de la zona proporcionado del Ayuntamiento de Valencia:

Nivel de ruido Lden 24

(e 0 deA

La descripcion del local, asi como las caracteristicas constructivas y su ubicacién estan
desarrolladas en la memoria descriptiva.

5.5.1. NIVEL DE EMISION DE LA ACTIVIDAD

El nivel de emision de la actividad segun la clasificacion de la misma en la Ordenanza
Municipal, es la siguiente:

Grupo: 4"
Nivel de emision: 80 dBA

@) Bares, restaurantes y otros establecimientos hosteleros sin equipo de reproduccién sonora.
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5.5.2. NIVELES MAXIMOS PERMITIDOS

En lo referente a los niveles de recepcion externos (ruidos trasmitidos al ambiente exterior), en

uso  predominante  residencial, se  sintetizan en el  siguiente  cuadro:
. - 45
Residencial 5
“En patios interiores de manzana 50 40

En cuanto a los niveles de recepcidn internos (ruidos trasmitidos a otras dependencias), para el
uso residencial:

Piezas habitables 40 30
Pasillos, aseos, cocinas 45 35
Zonas comunes del edificio 50 40

5.5.3. NIVELES MINIMOS DE AISLAMIENTO

El aislamiento minimo para los locales incluidos en el catalogo de espectaculos publicos de la
Ley 4/03, de 26 de febrero, de la Generalitat VValenciana, de Espectaculos Publicos,
Actividades Recreativas y Establecimientos Publicos o norma que la sustituya y en funcion de
la clasificacion sera:

Grupo 4 80 60 45
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5.6.1.- COMPORTAMIENTO ACUSTICO DEL SISTEMA

Segun los datos obtenidos de la memoria descriptiva el comportamiento acustico del sistema es

el siguiente:

Cerramiento Fachada Principal 51 dBA
Cerramiento Fachada Posterior 51 dBA
Cerramiento Medianera 51 dBA
Particion Horizontal | Forjado horizontal 55 dBA
Particion Vertical Separador de 33 dBA

usuarios

5.6.2.- CALCULO DEL AISLAMIENTO ACUSTICO AEREO

Se estudia para los casos méas desfavorables entre los recintos afectados

Receptores exteriores:

Fachada Principal 45 51 30 No necesario
. . Calle 30
Carpinteria exterior 45 - 30
Fachada Posterior Patio 40 51 30 No necesario
Carpinterfa exterior | Manzana 40 - 30 30

Receptores interiores:

Particion Vertical Zaguan 40 33 60 27
. Local 60
Medianera Colindante 30 51 9
Forjado Vivienda 30 55 60 5
Forjado Garaje 45 55 45 No necesario

ESCUELA TECNICA SUPERIOR DE INGENIERIA DE EDIFICACION
PFG: CARMEN MORENO LLOP




5.7.1.- FUENTES SONORAS, VIBRATORIAS Y PRODUCTORAS DE RUIDOS DE
IMPACTO

5.7.1.1.- AIRE ACONDICIONADO

El sistema se compondra de 2 conjuntos, marca MITSUBISHI ELECTRIC, modelo FDU
200VS. Las caracteristicas de los equipos seran las siguientes:

SPEZ-125JA

PEAD-RP125JA

PUHZ-P125V

FRIO CALOR

123 (55-14) | 14,0 (5-16)

10.578 12.040

33

48 55

5.7.2.- UBICACION DE LAS FUENTES

5.7.2.1.- AIRE ACONDICIONADO

Se instalaran cumpliendo la Norma Urbanistica del Plan General de Ordenacion Urbana y la
Ordenanza municipal de proteccién contra la contaminacién acustica de Valencia. Por tanto la
instalacion de las unidades exteriores del equipo de aire acondicionado, se hara en el patio de
manzana al que se tiene acceso directo desde el local. Su ubicacién queda reflejada en los
planos.

5.7.2.2.- TELEVISOR

El televisor se va a instalar en la zona de la cafeteria. Llevara instalado un limitador de
volumen. Su ubicacién queda reflejada en los planos.
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5.8.1.- ALZADO LOCAL

VIVIENDA —|

LocaL PATIO DE
CALLE COMERCIAL MANZANA

GARAJE ’7

=]

EZZ2 AISLAMIENTO ACOSTICO MINIMO 60dBA
2271 AISLAMIENTO ACOSTICO MINIMO 45dBA
7220 AISLAMIENTO ACOSTICO MINIMO 30434

5.8.2.- PLANTA LOCAL

l | A || IH$}{“—HHU_|
. B
4 ZAGUAN DEL EDIFICIO
=
&= g T TF T Q:[
|
& |
[=]
=
T
=
=
3 LOCAL Bl patio of
a COMERCIAL MANZANA
=
=
- -
=
TELEVISOR
a5 i i i G E]

COMERCIAL DEL EDIFICIO COLINDANTE

222 AISLAMIENTO ACUSTICO MINMO 60dBA
EZZ7 aIsLAMIENTO ACOSTICO MINMO 30dBA
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En funcion de la prediccion obtenida en el apartado 5.6 del presente estudio, sera necesario
medidas correctoras para evitar las transmisiones de ruido y vibraciones causadas por el
funcionamiento de la actividad.

59.1.- MEDIDAS CORRECTORAS PARA NO PERTURBAR EL AMBIENTE
EXTERIOR

No se estudian medidas correctoras para el aislamiento de la fachada principal ni posterior, ya
que en el célculo realizado hemos comprobado que ambas cumplen con el aislamiento minimo
exigido por la ordenanza municipal.

Para cumplir con las exigencias en la carpinteria exterior se elige cristal acustico y de seguridad,
de la casa Finstral, compuesto por el siguiente sistema:

Vidrio interior

Vidrio exterior

Camara de aire

i \\ & Lamina de sequridad

ey

Caracteristicas técnicas:

P4A VSG-16-:4 SC/sC 30 33 2":0 P1A 1(B)1 78 56
. Vidrio VSG P2A Vidrio laminado de seguridad clase P2A
. Camara de vidrio VSG P4A Vidrio laminado de seguridad clase P4A
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5.9.2- MEDIDAS CORRECTORAS PARA NO PERTURBAR EL AMBIENTE
INTERIOR EN RECINTOS COLINDANTES

5.9.2.1.- SOLUCION PARTICION SEPARADORA LOCAL-ZAGUAN

Con el fin de mejorar el sistema en 27 dBA se ha optado por el siguiente sistema de la casa
Texsa:

Trasdosado de muro formado por:

Complejo insonorizante de dos fieltros porosos de fibra textil entre los que se ha intercalado la
lamina sintética de base polimerica sin asfalto de 2.000 Kg/m3 de densidad de un total de 4,7
Kg/m2 y 24 mm. de espesor tipo TECSOUND 2FT 80 fijado al soporte mediante adhesivo de
contacto o fijacion mecanica de espiga de pvc tipo FIJACION PT; entramado autoportante de
acero galvanizado compuesto por estructura horizontal (canal) de 40 mm. sobre banda
amortiguante TECSOUND S BAND 50 y estructura vertical (montante) de 38 mm. colocada
cada 600 mm., sobre el que se atornillaran dos placas de yeso laminar de 13 mm.; colocacion de
material absorbente tipo fibra de vidrio de 50 mm. de espesor y densidad 15 Kg/m3 entre
montantes.

Nivel de aislamiento acustico a ruido aéreo total del sistema: 70 dBA.
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LICEN

Detalle constructivo:

PARTICION SEPARADORA LOCAL-ZAGUAN

Enc;uentrc:- con techo

rd

7
l// - // A P
S Py
& p
S Py

Tecsaund banda

Enluclda por zaguin

Tacsownd 2FT B

Ledrllle cerdmics perforade
[2d x 11,5 x 5 em

pane| yeso laminar

pane| yeso lam|mnar

S 0 T 0 O O

" panel lana minersl
Eqld

5.9.2.2.- SOLUCION MEDIANERA SEPARADORA LOCAL- LOCAL EDIFICIO
COLINDANTE

El sistema debe mejorarse en 9 dBA la solucion serd la siguiente de la casa Texsa:
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Trasdosado de muro formado:

Complejo insonorizante compuesto por lamina sintética de base polimerica sin asfalto de 2.000
Kg/m3 de densidad de un total de 4,7 Kg/m2 y 24 mm. de espesor tipo TECSOUND FT 40
fijado al soporte mediante adhesivo de contacto o fijacion mecanica de espiga de pvc tipo
FIJACION PT; entramado autoportante de acero galvanizado compuesto por estructura
horizontal (canal) de 30 mm. sobre banda amortiguante TECSOUND S BAND 50 y estructura
vertical (montante) de 28 mm. colocada cada 600 mm., sobre el que se atornillaran una placa de
yeso laminar de 13 mm.

Nivel de aislamiento acustico a ruido aéreo: 60 dBA.

Detalle constructivo:

MEDIANERA SEPARACION LOCAL-LOCAL
EDIFICIO COLINDANTE

Encuentro con techo

/ P s 7
// // P //// P // // P //// -
2SS S S S S
s s s L
L LS s L
PV R A R P AV AP A A A

(T
I 2 Tercsawnd banda
]
i 0
i LH 11cm
T 3 % F Alslam|enin Acist]on
2R o
: % : Tecsaund 1FT 40
=i
CODEODE
W
; panel yesao laminar
K
I E H
HeEL B
Is]
I
SO
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5.9.2.3.- SOLUCION PARTICION HORIZONTAL SEPARADORA LOCAL-
VIVIENDA SUPERIOR

La opcion elegida para corregir el aislamiento necesario de 5 dBA es el siguiente:

Descripcion del sistema:

Aislamiento acustico de techo formado por estructura de chapa de acero galvanizado de 47 mm.,
suspendida del forjado mediante amortiguadores, sobre la que se atornillardn una placa de yeso
laminar de 13 mm. con una lamina sintética de aislamiento acuUstico autoadhesiva de base
polimérica sin asfalto de 2.000 Kg/m3 de densidad, de 7 Kg/m2 y 3’5 mm. de espesor
TECSOUND SY 70 entre placas; colocacion de material absorbente tipo lana de roca de 30 mm.
de espesor y densidad 40 Kg/m3 en la cAmara de aire. Espesor total: 50 mm.

Nivel de aislamiento acuUstico a ruido aéreo: 15 dBA.

Detalle constructivo:

FORJADO SEPARADOR LOCAL-VIVIENDA

Encuentro con techo
- - ——
{/ . /f// o il iy ol iy
// A // A /f 2 /" oy
Sy oy s s
LIS SIS S S /A
- ii £ [

b Tozscusd bardi

pand yeso hebhar —

carel yesa laminer

paned lana mireal —

69 ESCUELA TECNICA SUPERIOR DE INGENIERIA DE EDIFICACION
PFG: CARMEN MORENO LLOP



5.9.3.- MEDIDAS CORRECTORAS Y PREVENTIVAS DE LAS FUENTES SONORAS

El equipo de aire acondicionado sobrepasa los dBA permitidos en el patio de manzana como
medida correctora se encargara una cabina acustica construidas con paneles en acero inoxidable.
Esta solucién reducira en 15 dBA el nivel sonoro, estando asi dentro de lo establecido en la
ordenanza municipal.

El equipo seleccionado no transmite vibraciones detectables directamente por lo que no seréa
necesario ningun tipo de medida de correccion.

Los conductos de fluidos deberdn estaran aislados para evitar la transmision de ruidos y
vibraciones y con una velocidad de circulacion tal que no se produzca golpe de ariete o
cualquier otro tipo de vibracion.

Con todo lo anteriormente expuesto, se considera convenientemente descrita la actividad que se
pretende realizar. Quedando a disposicion de los Organos competentes en cuanto a las
aclaraciones que estimen oportunas

Valencia a 13 de Junio 2011
Fdo:
CARMEN MOREND LLOD
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