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RESUMEN

El presente Trabajo Fin de Master analiza la traduccion de los referentes culturales
relacionados con la comida en un corpus paralelo chino>espafnol compilado a partir de
una seleccion de cartas de restaurantes chinos ubicados en Espafia. La razén de ser del
mismo se desprende de nuestro interés en estudiar la transferencia de la cultura china en
el contexto espafiol de la restauracion. El aparato tedrico sobre el que se sustenta el trabajo
hace referencia, principalmente, a los Estudios Descriptivos de Traduccion y a las técnicas
de traduccion. Los resultados dan cuenta de la estrategia (familiarizante—extranjerizante)
de la traduccion, es decir, de si los referentes de la cultura china se incluyen (desde el

punto de vista de la cultura origen o meta) o no en las cartas traducidas.
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1. Introduccion
1.1. Motivacion personal

Con la globalizacion y las crecientes relaciones de cooperacion e intercambio entre China
y Europa en el contexto de la nueva Ruta de la Seda, a lo largo de las tltimas décadas la
cocina china se ha hecho un hueco en las culturas europea y espafola. Con respecto a las
traducciones en este dmbito, si bien en general es bastante comin encontrar traducciones
(oficiales publicadas) al inglés de ciertas especialidades chinas, asi como manuales sobre
la gastronomia china en esta lengua, en la literatura se ha detectado una carencia de
trabajos de investigacion sobre la traduccion de platos chinos al espafiol. Este tema nos
parece interesante, en tanto que las denominaciones de los platos chinos en otras lenguas
y la comunicacion intercultural no solo implican un cambio de idioma, sino también la
difusion y la promocion de la cultura china. Asimismo, en los restaurantes chinos
espafioles se dan con frecuencia problemas de traduccion y malas interpretaciones en lo
que se refiere a las cartas, lo que no deja de ser un impedimento para la realizacion de
pedidos en particular y para el negocio de la restauracion en este contexto en general. Asi
pues, con este Trabajo Fin de Master esperamos poder aportar datos sobre la traduccion
de las cartas de una serie de restaurantes chinos en Espafa y sobre la transferencia de la
cultura china en el contexto espafiol de la restauracion, asi como proponer algunas

optimizaciones sobre la traduccion.

1.2. Objetivos del estudio

El objetivo global de este estudio es analizar un corpus paralelo chino>espafol formado
por una recopilacion de cartas/menus de restaurantes chinos en Espana con el ultimo fin
de promover el desarrollo y la prosperidad de la gastronomia china en los mercados de
ultramar, y concretamente, en la geografia espafiola. Los objetivos especificos del estudio

son los siguientes:

e Objetivo especifico 1: Analizar la traduccion de los referentes culturales
relacionados con la comida en un corpus paralelo chino>espafiol.

e Objetivo especifico 2: Identificar las técnicas de traduccion observadas para los
referentes culturales relacionados con la comida en la base empirica analizada.

e Objetivo especifico 3: Clasificar los problemas de traduccion detectados en el
corpus.

e Objetivo especifico 4: Presentar propuestas de mejora para los problemas de

traduccion detectados.



1.3. Preguntas de investigacion

Este trabajo pretende responder a las siguientes preguntas de investigacion:

e Pregunta 1: ;Qué técnicas de traduccion se observan para la traduccion de los
referentes culturales relacionados con la comida en la combinacion lingiiistica
chino>espafiol?

e Pregunta 2: ;Cudles son los principales problemas a la hora de traducir referentes
culturales relacionados con la comida en la combinacién lingiistica
chino>espafiol?

e Pregunta 3: ;Qué estrategia de traduccion (familiarizante - extranjerizante) se
observa en el corpus analizado para el caso concreto de los referentes culturales

relacionados con la comida?

1.4. Estructura de trabajo

El presente trabajo consta de los siguientes capitulos:

2. Marco teorico

El primer capitulo incluye los fundamentos teoricos del trabajo. En primer lugar, se
introducen brevemente los Estudios Descriptivos de Traduccion. Seguidamente, se
resume la literatura relacionada con la traduccion de los referentes culturales relacionados
con la comida, y concretamente se hace referencia a las técnicas de traduccion que se han
listado en la literatura. A continuacion, se hace una breve mencion a la traduccion de

contenido web, dado que el corpus analizado procede de fuentes en linea.

3. Metodologia

En este apartado se detalla el método de investigacion del trabajo, que se corresponde con

el analisis cualitativo y cuantitativo de un corpus paralelo chino>espafiol formado por las

cartas de una seleccion de restaurantes chinos ubicados en Espaia.

4. Analisis v resultados

Seguidamente se incluye el andlisis de los datos y se presentan los resultados clasificados
segun criterio cualitativo y cuantitativo. Asimismo, se indican los principales problemas

de traduccion observados.

5: Conclusiones

En el Gltimo epigrafe se introducen las conclusiones del estudio, que responden a las



preguntas de investigacién, y que, en suma, hacen referencia a la estrategia
familiarizante/extranjerizante de las cartas traducidas y a la transferencia (o no) de la
cultura gastrondmica china.

Finalmente se incluye la bibliografia.



2. Marco teorico
2.1. Los Estudios Descriptivos de Traduccion

La consolidacion de los Estudios de Traduccion (EDT) se la debemos a Holmes (1972,
1987) y a su publicacion The Name and Nature of Translation Studies, donde distingue
la rama pura y la rama aplicada; y a su vez, dentro de la rama pura, diferencia entre la
rama teorica y la rama descriptiva. La vertiente descriptiva, que es la que nos interesa a
los efectos de este trabajo, abarca tres enfoques: enfoque orientado hacia el producto,
enfoque orientado hacia el proceso y enfoque orientado hacia la funcion. Sera el enfoque
orientado hacia el producto del que se encargue este Trabajo Fin de Méster.

Después de Holmes es Toury (1980, 1995) el responsable de afianzar los Estudios
Descriptivos de Traduccidn (a partir de la obra Descriptive Translation Studies and
beyond). Toury, considerado como el padre de los Estudios Descriptivos de Traduccion,
los define como “a systematic branch proceeding from clear assumptions and armed with
a methodology and research techniques made as explicit as possible and justified within
Translation Studies itself” (1995: 3). Asimismo, este autor destaca los siguientes
principios de los EDT: la consideracion del texto traducido como entidad propia, la
orientacion del texto traducido hacia la cultura meta y la relacién entre el proceso, el
producto y la funcién. La metodologia de los Estudios Descriptivos de Traduccion se
puede resumir a partir de las siguientes acciones:

e Identificar la traduccion con la cultura meta y valorar si se adapta mas a la
norma de la cultura meta o de la cultura origen.

o Identificar las unidades de traduccion.

e Comparar el texto origen y el texto meta.

e Observar tendencias en el proceso de traduccion y hacer generalizaciones
sobre la norma de traduccion.

e Formular leyes de traduccion y validarlas de forma descriptiva (por
ejemplo: Toury se refiere a las leyes de estandarizacion y de interferencia).

En la actualidad, los Estudios Descriptivos de Traduccion se centran principalmente en
cuatro aspectos (Hurtado, 2001: 153): la descripcion de los diferentes tipos de traduccion,
la descripcion del proceso de traduccion, la descripcion de los estudios histoéricos y la
descripcion del producto. Tal y como se ha comentado, este trabajo se refiere ultimo
aspecto, el producto de la traduccidn, que es la base de este documento. Para estudiar el
producto de traduccion, recurriremos al concepto de técnica de traduccion, un concepto
que sirve para describir “los pasos actuales tomados por el traductor en cada microunidad

textual” y obtener “datos claros sobre las opciones metodologicas elegidas” (Molina y



Hurtado, 2002: 49). Por esta razdn, el siguiente epigrafe versa sobre las técnicas de
traduccion, especialmente de los referentes culturales relacionados con la comida.
Seguidamente se hace referencia a la traduccion del contenido web, dado que el corpus

analizado proviene de fuentes en linea.

2.2. Los referentes culturales relacionados con la gastronomia:
las técnicas de traduccion

Desde un punto de vista gastronémico, las diferencias entre la cultura china y la cultura
espanola se reflejan no solo en la mesa, sino también a nivel lingiiistico. Por ejemplo, en
China, hay dos nombres diferentes para los sabores picantes: # la y ff md; ambos

presentan diferentes matices que describen las diferentes sensaciones producidas por el
sabor picante (#% la se refiere al efecto picante, fk md hace referencia al gusto). Ademas,
cabe resaltar la complejidad de nombrar platos chinos (a veces con un enfoque realista, a
veces también con un estilo roméntico), ya que no solo contienen factores politicos,
historicos, geograficos, sino también hacen referencia a costumbres populares, mitos,
leyendas y otras connotaciones. La denominacion de los platos chinos no solo es una
simple etiqueta de un producto, sino también una mezcla de cultura y arte, lo que
evidencia que estamos ante un problema de traduccion.

La clasificacion de la cultura de los nombres en la cocina china se puede resumir

de la siguiente manera (Bingyan, 2017):!

a) Denominacion en relacion con los ingredientes de los platos:

Uno de los métodos mas comunes para nombrar los platos chinos es recurrir a las materias
primas de los mismos. Este método de denominacion es el mas comun y su ventaja es que
permite entender el contenido del plato a simple vista. Dentro de esta categoria, podemos
distinguir las siguientes subcategorias de denominacion:

e A partir de la materia prima: por ejemplo, rodajas de pato y pifa (& Z /7). La
nomenclatura de esta categoria destaca las caracteristicas de los ingredientes
utilizados en los platos, y es especialmente adecuada para platos en los que el
sabor de los ingredientes juega un papel importante en la cocina en general.

e A partir del método de coccion de los platos y los ingredientes principales: por
ejemplo, pescado entero estofado con soja (L A5+ 1).

e A partir del sabor de los platos y las materias primas que incluyen: por ejemplo,
trozo de mero con sabor Sichuan ( /% £7 BFEK), camarones agridulces (722 14F)
o cangrejo picante ( Z-H 25).

! Recurrimos a nomenclaturas y traducciones incluidas en la tesis doctoral de Bingyan (2017).



A partir del aspecto de los platos, la forma y los principales materiales utilizados:
por ejemplo, huevos de piel de tigre con aguja dorada (£ £1/E KK ).

b) Denominacién en relacion con los nombres de personas y lugares:

Muchos platos chinos tienen nombres derivados de su lugar de origen o de sus fundadores.

Este tipo de denominacién también es bastante comtin. Veamos ejemplos de esta categoria

a continuacion:

Platos con nombres de personas: cerdo Dongpo ( ZZ£ /&), pollo Kung Pao ( Z/%
XET) o Mapo Doufu (ff £ .Z /&).

Platos con nombres de lugares: como Pato de Pekin (/£ 5 ##5) o Pollo Wuzhou
envuelto en papel (#Z///4C €4 ¥5). En esta categoria, la inclusiéon del nombre del

lugar otorga al nombre del plato un nuevo significado historico.

c¢) Denominacion relacionada con la cultura en general:

Este tipo de denominaciones contiene alguna alusion cultural o historica. Veamos dos

subcategorias de denominacion cultural a continuacion:

A partir de alusiones o mitos y leyendas: por ejemplo, Banquete de Hongmen (%
/72). Incluye referencias a cuentos de hadas, reflejando la cultura de la larga
tradicion de China.

A partir de bendiciones: por ejemplo, Rico Gold Roll (Z 7 # % %), toda la
familia (£ 5¢45), florecido y luna llena (7247 /9 /7), por poner algunas ejemplos.

Una vez explicadas las principales particularidades de las denominaciones de las

especialidades gastronomicas chinas, a continuacion resumimos las caracteristicas

basicas de la cultura gastronomica china (cf. Sdnchez Rubio, 2016):

Presenta una gran variedad de sabores. Debido a que China es vasta en tierra y
vasta en recursos, hay grandes diferencias en los productos consumidos en las
distintas zonas en funcion del clima. En el sur se ha comido tradicionalmente
arroz, mientras que en el norte, pasta. Asimismo, mientras que en el sur
predomina el sabor dulce, en el norte se aprecia mas el salado, y concretamente
en el suroeste, destaca el picante. Existen diferentes tipos de cocina:
gastronémica de Sichuan, cocina Shandong, cocina de Huaiyang y cocina
cantonesa.

Varia segun la estacion. Se presentan sabores fuertes y calientes en invierno, y
frios y suaves en verano.

Presta atencion al color, al aroma, al sabor, a la forma, etc.

El acto de comer se concibe como diversion. En China comer supone reunir al



pueblo chino, por lo que los platos también tienen muchos significados hermosos,
lo que también es un factor que cabe considerar a la hora de traducir.

e Recurre a la medicina tradicional. La medicina tradicional china tiene una larga
historia y siempre ha destacado como una caracteristica importante de la cultura

gastronomica china.

Tras haber aportado algunas pinceladas de la cultura gastrondmica china, este trabajo se
centrara de lleno en cuestiones traductologicas. Por ello, a continuacién resumimos una
serie de trabajos que se centran en el fendémeno de los referentes culturales y analizan
técnicas de traduccion para este problema de traduccion.

El trabajo de Molina y Hurtado (2002) se considera un referente en relacion con
las técnicas de traduccion. Este trabajo, basado en el estudio de la traduccion al rabe de
la novela Cien arios de soledad (Garcia Marquez, 1967), tiene como objetivo definir el
concepto de técnica de traduccion y estudiar el papel de la equivalencia traductora. Estas
autoras se basan en Newmark (1988) y en las técnicas utilizadas por los traductores
biblicos, asi como en los trabajos de Vinay y Darbelnet (1958) y Delisle (1993). Molina
y Hurtado proponen que la traduccion preste atencion a la funcién y al dinamismo de la
equivalencia para poder transmitir mejor el contenido del texto. Estas autoras afirman que
la seleccion de la técnica de traduccion viene normalmente condicionada por factores
como el género del texto, el tipo de traduccidn, la modalidad de la traduccion, la finalidad
de la traduccion, las caracteristicas del destinatario y el método elegido. Las 18 técnicas

observadas por estas autoras son las siguientes:

Técnica Definicion y ejemplos

Adaptacion Realizar un cambio en el entorno cultural: recurrir a un
referente de la cultura meta para traducir un referente de la

cultura origen.

Por ejemplo: baseball en inglés traducido por “futbol” en

espafiol.

Amplificacion | Introducir detalles que no estan formulados en el texto origen.
Por ejemplo: olda) 4% en grabe traducido por Ramadan,
the Muslim month of fasting en inglés.

Préstamo Usar una palabra tomada directamente de otro idioma. Existen

dos tipos: puro y naturalizado.

Por ejemplo:

10



Préstamo puro: lobby en inglés traducido por lobby en espafiol.

Préstamo naturalizado: meeting en inglés traducido por mitin
en espafiol.

Calco

Usar una palabra o frase extranjera traducida e incorporada a

otro idioma.

Por ejemplo: Ecole normale en francés traducido por Normal
School en inglés.

Compensacion

Introducir la informacion del texto original en otra posicion del
texto meta, de modo que el significado de la informacion del

texto meta se pueda expresar mejor.

Por ejemplo: | was seeking thee, Flathead en inglés traducido
por En vérité, c’est bien toi que je cherche, O Téte-Plate en
francés.

Descripcion

Explicar un término o expresion del texto origen. Traducir un

término o expresion a partir de su forma y / o funcion.

Por ejemplo: Panettone en italiano traducido por The

traditional Italian cake eaten on New Year’s Eve en inglés.

Creacion Proceso cognitivo que consiste en usar léxico no equivalente
discursiva que funciona en contexto.
Por ejemplo: Rumble fish en inglés traducido por La ley de la
calle en espanol (titulo de pelicula).
Equivalente Utilizar términos o expresiones aceptados en la cultura meta.
acufado

Por ejemplo: They are as like as two peas en inglés traducido

por “Se parecen como dos gotas de agua” en espaiol.

Generalizacion

Traducir un término particular por uno mas general.

Por ejemplo: Guichet, fenétre, devanture en francés traducido
por window en ingles.

Amplificacion
linglistica

Anadir elementos lingiiisticos.

Por ejemplo: No way en inglés traducido por “De ninguna de

las maneras” en espanol.

11



Compresion
linglistica

Sintetizar elementos lingiiisticos en el texto de destino.

Por ejemplo: Yes, so what? en inglés traducido por “;Y?” en
espafiol.

Traduccion literal

Traducir palabra por palabra.

Por ejemplo: She is reading en inglés traducido por “Ella esta

leyendo ” en espafiol.

Modulacién

Cambiar el punto de vista. Se trata de un cambio en las

categorias cognitivas. Por ejemplo:

Ll paliv on 4rabe traducido por You are going to have a child
en inglés.

Particularizacién

Traducir términos generales en otros términos mas especificos.

Por ejemplo: Window en inglés traducido por guichet, fenétre,
devanture en francés.

Reduccion Incluir menos informaciéon en la traduccion que en el texto
original.
Por ejemplo: Ramadan, the Muslim month of fasting en inglés
traducido por obéa) & en érabe.

Sustitucion Cambiar elementos lingiiisticos por paralingiiisticos.

(lingistica, Por ejemplo: Put your hand on your heart en arabe traducido

paralinguistica)

por Thank you en inglés.

Transposicion

Cambiar la categoria gramatical.

Por ejemplo: He will soon be back en inglés traducido por “No

tardara en venir” en espafiol.

Variacion

Introducir o cambiar indicadores dialectales, cambios de tono,
etc.

Tabla 1. Propuesta de técnicas de traduccion de Molina y Hurtado (2002).
En un trabajo similar, Martinez Sanchez e ifiigo Ros (1998) analizan las técnicas de

traduccion observadas en la traduccion de referentes culinarios (platos e ingredientes
tipicos) en un corpus de folletos turisticos en espafiol y sus traducciones al inglés.
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Inspiradas por la propuesta de Newmark (1988), estas autoras identifican las siguientes
técnicas de traduccion:?

Técnica Ejemplos
Préstamo cocidos gallegos > cocidos gallegos
Calco denominacién de origen > designation of origin
Hiponimo puchero > stew
/hiperénimo potaje > dish
Traduccion por turron > nougat

equivalente cultural

Omision cava> —
Descripcion potaje > vegetable stew
Explicacion vinos generosos > full-bodied wines
Combinacién de Por ejemplo, préstamo y explicacion:
técnicas

mantecados > mantecados [buns variedly
flavoured]

Tabla 2. Técnicas de traduccion observadas por Martinez Sanchez e fiiigo Ros (1998).

Los resultados de este estudio muestran que los préstamos y la traduccion de términos
culturales equivalentes son las técnicas de traduccién mas utilizadas en el corpus. Debido
a la informacién mixta y la naturaleza del folleto turistico, las autoras argumentan que los
préstamos pueden atraer a potenciales turistas debido a la transmision del “color local”.
Al mismo tiempo, afirman, la inclusién de imagenes puede ayudar a los lectores a
comprender la traduccion.

Rodriguez Abella (2009) identifica las siguientes técnicas de traduccion al
estudiar los referentes culturales relacionados con la gastronomia observados en un
corpus formado por 12 folletos turisticos d¢ TURESPANA y sus respectivas traducciones

al italiano:

2 Dado que la mayoria de las técnicas han sido resumidas cuando hemos presentado el trabajo de Molina y
Hurtado (2002), aqui solo incluimos ejemplos de las técnicas observadas.

13



Técnica Ejemplos

Traduccion literal jamones ibéricos > prosicutti iberici

“jamones ibéricos”

Préstamo puro gazpacho > gazpacho

Descripcion cocina serrana > cucina caratteristica
della montagna “cocina caracteristica de la

montana”’

Adaptacion pistos > peperonate “plato a base de
pimientos troceados y cocinados con

aceite, cebolla y ajo”

Generalizacion natillas > crema “crema”
Equivalente acufiado pimentdén > paprica
Elision tapeo > —
Error de traduccion bollo maimoén > almendras garrapiniadas
[mandorle]
Combinacion Por ejemplo:  préstamo puro y
amplificacion:

(particularizacion/amplificacion
/ errata/reduccion) ajoarriero > ajoarriero (baccala all’aglio)

“ajoarriero (bacalao al ajo)”

préstamo puro y errata: cochifrito >

cuchifrito

Tabla 3. Técnicas de traduccion observadas por Rodriguez Abella (2009).

En las traducciones analizadas, el alto porcentaje de préstamos puros da cuenta de la
distancia con el lector meta.

En un trabajo anterior, Rodriguez Abella (2008) analiza referencias culturales en
la traduccion italiana de la novela EI hombre de mi vida (Vazquez Montalban, 2000). Se
centra en el estudio de productos e ingredientes; técnicas de coccidon y técnicas de

traduccion de platos. Identifica las siguientes técnicas de traduccion:

14



Técnica Ejemplos

Generalizacion morro de bacalao > bacala “bacalao”
Particularizacion embutidos > salame “salami”
Préstamo puro tapas > tapas
Descripcion escudellas > escudellas + nota del traductor
Equivalente acufiado cocas > focacce “pan enriquecido con aceite y sal”
Traduccion literal migas con chorizo > pane sminuzzato e fritto con
salame piccante “pan desmenuzado frito con salami
picante”
Combinacion Por ejemplo, elision y traduccion literal:

(elision/amplificacion/ empanada de bonito en hojaldre > tonno in
compensacion) millefoglie “atin en milhojas”

Tabla 4. Técnicas de traduccion detectadas en Rodriguez Abella (2008).

De acuerdo con los datos de este analisis, la autora concluye que los traductores prefieren
utilizar métodos de traduccién no marcados por la cultura para promover la comprension
de los lectores de la lengua meta.

El trabajo de Ramos Gomez y Pérez Ruiz (2012) versa sobre la creciente
importancia econdmica y social de la gastronomia como recurso de desarrollo territorial
y turistico. Concretamente, estos autores se refieren a la carta de platos o menu, que,
afirman, “adolece de lagunas de comunicacion, a las que se suman errores lingiiisticos y
culturales en su traduccion™ (2012: 465). Estas circunstancias las observan en una
coleccion de 10 platos en espafiol y sus respectivas traducciones al inglés y al francés en
una serie de cartas de restaurantes.

Miao Miao y Mei (2013) analizan la traduccion de menus en un corpus paralelo
con la combinacion lingiiistica chino>inglés. Estos autores identifican las siguientes

técnicas de traduccion:

Técnica Ejemplos
Traduccion H R ZEMIEF A en chino traducido por braised pork
literal cubes with tofu and Chinese cabbage en inglés

15



Traduccion HFFL en chino traducido por stewed pork ball in

libre brown sauce en inglés
Préstamo BFZZ /& en chino traducido por mapo dofu en inglés

#fZf# en chino traducido por wonton en inglés

#-F en chino traducido por baozi en inglés

Descripcion 1% Bk 15 (fotiaogiang) en chino traducido por the
Buddha jumped the wall for luring by its smell en

inglés

Tabla 5. Técnicas observadas por Miao Miao y Mei (2013).

Sanchez Rubio (2016) analiza los problemas de traduccion chino <> espaiiol que presenta
un corpus de textos del sector de la gastronomia. Concretamente se basa en el andlisis de
una coleccion de 50 platos. Las técnicas de traduccion observadas con més frecuencia en
la combinacion chino > espafiol son las siguientes (cf. Molina y Hurtado, 2002):
traduccion literal, calco, préstamo, particularizacion, adaptacion, descripcion, creacion
discursiva. Por su parte, en la combinacion espafiol>chino, se observa frecuentemente:
traduccion literal, calco, generalizacion, préstamo, adaptacion, equivalente acufiado y
descripcion. Con todo, la autora insiste en la importancia de la figura del traductor
profesional, dado que son frecuentes los errores detectados.

En Oster y Molés-Cases (2016) se analizan, entre otros fenémenos, los referentes
culturales relacionados con la comida y la bebida en el original en aleman y las
traducciones al espafiol y al catalan de un corpus de novelas perteneciente al corpus
COVALT (Corpus Valencia de Literatura Traduida, Universitat Jaume ). Las autoras
identifican las siguientes técnicas de traduccién (cf. gradacién extranjerizante —
familiarizante, Venuti, 1995):

Técnica Ejemplos
Adaptacion Gemduse-Eintopf “sopa o guiso de verduras” > menestra
intercultural de verduras
Adaptacion Lebkuchenmann “pan de especias tipico de Navidad” > pa
intracultural de gingebre
Generalizacion Butterbrot “pan con mantequilla” > pan
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Omision Gummibarchen “ositos de goma” > i d’altres Illepolies

Descripcion Negerkuss “dulce tradicional con merengue y chocolate” >
bola de chocolate rellena de nata

Recreacion Spekulatius “galletas de especias tipicas de Navidad” >
pasta de pastaflora

Traduccion Erdbirnen > peras de tierra
literal

Tabla 6. Técnicas de traduccion observadas en Oster y Molés-Cases (2016).

Estas autoras también identifican la combinacion de varias técnicas de traduccion. A
través de la clasificacion y cuantificacion de todas las técnicas, Oster y Molés-Cases
concluyen que existe una tendencia a la domesticacion/familiarizacion en la traduccidn
de referentes relacionados con la comida y la bebida en el contexto estudiado.

El trabajo de Marco (2019) tiene como objetivo analizar la traduccion de la cultura
culinaria en el subcorpus inglés>catalan del corpus literario COVALT, anteriormente
mencionado. Marco identifica las siguientes técnicas de traduccion:

Técnica Ejemplos
Préstamo puro fian bread > pa fian
Préstamo naturalizado pudding > puding
Traduccion literal fish and chips > creilles fregides i peix
Generalizacion ginger ale > refresc
Descripcion a scoth egg > un ou bullit amb una llonganissa
Particularizacion *No se aportan ejemplos
Amplificacion Leghorn hens > gallines blanques de raca selecta
Compresion *No se aportan ejemplos
Adaptacion intracultural Ginger Nut > Closca de Gingebre
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Adaptacion intercultural dougnuts > bunyols

Omision grog “bebida alcoholica caliente”™> —

Tabla 7. Técnicas de traduccion observadas en Marco (2019).

Al igual que otros autores, Marco (2019) también identifica la combinacién de varias
técnicas. Los datos de su analisis indican en general que la tendencia neutralizadora es
mas comun que la familiarizante en el corpus estudiado.

Li(2019) presenta un trabajo sobre la traduccion de cartas de restaurantes a partir
de un corpus multimodal. Concretamente, en este articulo se analizan ments traducidos
con platos chinos para establecer hasta qué punto se utilizan enfoques intersemidticos
basados en imagenes para complementar las traducciones escritas; el nivel de consistencia
con el que se traducen los ingredientes y los métodos de coccion; y la frecuencia de
nombres de platos culturalmente especificos que son dificiles de traducir. Se utiliza una
metodologia basada en corpus para comparar 3.000 denominaciones de platos chinos y
sus traducciones de China, Taiwan y el extranjero. Los datos revelan una traduccion
intersemiodtica muy limitada en los menus existentes, traducciones inconsistentes de los
ingredientes y métodos de coccién, y un alto porcentaje de platos con nombres
culturalmente especificos. Sin embargo, éstos a menudo se omiten en la traduccion o
carecen de informacién complementaria sobre sus ingredientes. Se propone que un
enfoque de traduccion multimodal que incorpore la teoria tripartita de Jakobson puede
mejorar la traduccion del mend. Los menlis que presenta el sistema Pinyin (sistema de
transcripcion fonética del chino mandarin) como una traduccién intralingiiistica pueden
involucrar a los estudiantes de chino que usan este método; la explicacion interlingiiistica
aclara los ingredientes de un plato, los métodos de cocina y la especificidad cultural e
intersemiotica, la traduccidon basada en imagenes transmite claramente el arte culinario.
Por ejemplo, MAPO Doufu es un plato que lleva el nombre de su inventora ("Mapo").
Primero, cabe destacar que el tofu se exporta a todo el mundo, y casi siempre se conserva
la traduccion fonética de “tofu”. En segundo lugar, la preservacion del nombre de la
inventora del nombre del plato contribuye a la difusion de la cultura. Finalmente, para
complementar el sabor del plato, se adjuntan fotografias para dar una representacion

visual de la composicion y el aspecto del plato.
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Figura 1. Mapodoufu.

2.3. La traduccion de contenido web

Dado que la base empirica analizada proviene de fuentes en linea, en este epigrafe se hace
referencia a la traduccién de contenido web, que a diferencia de otros géneros, cuenta no
solo con texto sino que también esta acompariada por la imagen. A este tipo de traduccion
se le conoce mas comdnmente como localizacion, un término que se suele emplear para
referirse a la traduccidn de software, paginas web o videojuegos, entre otros.

Calvi (2010) concibe la pagina web como un macrogénero que “incluye una
hibridacion de diferentes géneros ‘fronterizos’ de geometria compleja y dificil
clasificacion por sus multiples lazos de interdependencia” (2010: 2). Calvi (2010: 24)
caracteriza las paginas webs de contenido turistico de la siguiente manera: “pueden ser
emitidas por instituciones nacionales, autonémicas, municipales, etc., por organizaciones
comerciales o comunidades de viajeros. Contienen guias descriptivas, guias practicas,
secciones reservadas a los profesionales (con foros, normativas, etc.), foros de viajeros,
blogs, etc. Su pertenencia al ambito institucional o comercial puede influir en la riqueza
informativa, en el estilo, etc., aunque el propdsito dominante suele ser promocional”
(2010: 24). Asimismo, en el campo de la promocién turistica distingue tres géneros
turisticos: los relacionados con la reflexidn tedrica del turismo, los relativos a la gestion
(agencias de viajes, hosteleria, restauracion, etc.) y los de descripcion y promocion del
destino turistico.

Suau Jiménez (2015) analiza un corpus inglés>espafiol formado por paginas web
hoteleras. Del analisis de los datos se desprende la urgente necesidad de invertir mas en
disefio y traducciones de calidad de las webs como refuerzo de la promocién hotelera.
Asimismo, se destaca la necesidad de mantener el principio de persuasion del
lector/cliente y de valorar la importancia del discurso interpersonal.

Mestre-Mestre y Molés-Cases (en prensa) analizan la traduccion espafiol>inglés
de referentes culturales relacionados con la comida y la bebida en una serie de sitios web

de turismo de Espafia (concretamente, los relativos a las ciudades que cuentan con el

19



reconocimiento de Ciudades Patrimonio de la Humanidad de la UNESCO). En este
estudio se identifican las técnicas de traduccion de los referentes culturales observadas
con anterioridad en la bibliografia (por ejemplo: Molina y Hurtado, 2002; Oster y Molés-
Cases, 2016; Marco, 2019), entre las que predominan aquellas que mantienen una
estrategia extranjerizante y que mantienen el texto traducido cercano a la cultura origen.
Los resultados apuntan, ademas, a que sigue siendo necesario concienciar sobre la
importancia de la traduccion profesional en el mercado del turismo web, dado que
detectan varios casos de error de traduccion debido a traduccidon automdtica sin

posedicion.
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3. Metodologia

3.1. El corpus analizado

La metodologia de este estudio se corresponde con el analisis de un corpus paralelo de
cartas/menus chino>espafiol de cinco restaurantes chinos en Espafia (Valencia, Madrid y
Barcelona). El corpus esta formado por las cartas que aparecen en las paginas web de los
restaurantes. Dado que muchas de las especialidades analizadas estdn incluidas en las
webs como imagenes, no hemos podido contabilizar las palabras totales del corpus, si
bien podemos indicar que se ha analizado un total de 307 referentes culturales
relacionados con la comida. La tabla siguiente presenta la informacion sobre los
restaurantes. Cabe apuntar que en todos los casos hemos preguntado al personal
encargado del restaurante como se habia realizado la traduccion, informacion recogida en

la 0ltima columna de la tabla:

RESTAURANTE CIUDAD DIRECCION PAGINA | TRADUCCION
WEB
Sichuan MADRID Calle del Caballero | http://restaur | Traduccidon  por
(PIIRIE) de Gracia, 8, 28013 | antesichuan.c | parte de agencia de
Madrid om/menu traduccion en
Madrid.
Wang Wang MADRID Calle de San | http:/www.r | Traducciéon propia
(REEE/NRZ ) Bernardino, 6, | estaurantewa |y con sus amigos
28015 Madrid ngwang.es/ chinos en
Barcelona.
Melo-Jia BARCELONA | Calle de Corsega, | http://www. Traduccion propia
250,08008, melo- y a través de
Barcelona jla.com/carta | contactos.
_web_melo.p
df
Casa Wei Wei VALENCIA Calle de Pelai, 21, | http://restaur | Traducciéon por
(A FLBEZR ) 46007 Valencia anteweiwei.c | parte de  otro
om/menu/ restaurante  chino
en Valencia.
Casa Ou Restaurante | VALENCIA Calle del | https://docs. Traduccion propia
(ERZEIE) Matematic Marzal, | wixstaticco |y a través de
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http://restaurantesichuan.com/menu
http://restaurantesichuan.com/menu
http://restaurantesichuan.com/menu
http://www.restaurantewangwang.es/
http://www.restaurantewangwang.es/
http://www.restaurantewangwang.es/
http://www.melo-jia.com/carta_web_melo.pdf
http://www.melo-jia.com/carta_web_melo.pdf
http://www.melo-jia.com/carta_web_melo.pdf
http://www.melo-jia.com/carta_web_melo.pdf
http://www.melo-jia.com/carta_web_melo.pdf
http://restauranteweiwei.com/menu/
http://restauranteweiwei.com/menu/
http://restauranteweiwei.com/menu/
https://docs.wixstatic.com/ugd/269160_23a721f5048d4d2287bf261b80a6be30.pdf
https://docs.wixstatic.com/ugd/269160_23a721f5048d4d2287bf261b80a6be30.pdf

11, 46007 Valencia | m/ugd/26916 | Google Translate.
0_23a721£50
48d4d2287bf
261b80abbe3
0.pdf

Tabla 8. Datos del corpus analizado.

Como se puede observar en la tabla, tan solo dos restaurantes han recurrido a la traduccion
profesional. A la hora de analizar los datos y establecer las conclusiones del estudio sera

de gran importancia tener en cuenta esta circunstancia.

3.2. Presentacion de los restaurantes

A continuacion se puede consultar un resumen de la presentacion que se incluye en la

pagina web de cada uno de los restaurantes analizados:

Restaurante Sichuan

El restaurante Sichuan consta de 78 platos de cuatro cocinas principales. La cocina de
Sichuan se caracteriza por un excelente uso de "tres pimientos" y jengibre fresco en
caflamo, caliente, fragante, fresco, aceitoso, espeso y pesado. Presenta la larga historia,
los diversos estilos, el buen uso del sabor por el amor de los comensales nacionales y
extranjeros. El origen de los platos es complejo y presenta una gran variedad de

caracteristicas locales.

Restaurante Wang Wang

El restaurante Wang Wang incluye una seleccion de cocina cantonesa de 79 platos de la
costa de China. La comida cantonesa otorga importancia al sabor de la comida en si
misma, favoreciendo la coccidn al vapor, el hervor y el sabor ligero. El nombre de los
platos es relativamente simple y directo y refleja directamente las materias primas y los
métodos de produccion. Sin embargo, hay algunos platos que tienen origenes interesantes.
Por ejemplo, #&k1E Fotiaogiang (una combinacion de ingredientes de alta calidad y una

olla de sopa de mariscos dificil de elaborar).
Melo-Jia

Principalmente incluye pastas y aperitivos. Presenta un menu de 26 platos donde se

combina el norte y el sur de China con algunos de los platos mas distintivos de la cocina
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https://docs.wixstatic.com/ugd/269160_23a721f5048d4d2287bf261b80a6be30.pdf
https://docs.wixstatic.com/ugd/269160_23a721f5048d4d2287bf261b80a6be30.pdf
https://docs.wixstatic.com/ugd/269160_23a721f5048d4d2287bf261b80a6be30.pdf
https://docs.wixstatic.com/ugd/269160_23a721f5048d4d2287bf261b80a6be30.pdf
https://docs.wixstatic.com/ugd/269160_23a721f5048d4d2287bf261b80a6be30.pdf

china. Las denominaciones son sencillas, pero hay algunas denominaciones que tienen
algunas connotaciones agradables basadas en la forma, entre otros factores. Z4-EZ A F
Sixi Balls (albondiga), por ejemplo, combina las cuatro principales bendiciones de la

cultura china: prosperidad, prosperidad, longevidad y felicidad.

Restaurante Casa Wei Wei
El restaurante Weiwei tiene una amplia variedad de platos, hasta 49 platos (sin incluir

imagenes), incluidas bebidas de especialidades chinas y ricos alimentos basicos.

Casa Ou Restaurante

Elmenu del restaurante incluye 76 complementados con imagenes. Incluye marisco como
ingrediente principal (pertenece a la cocina de Guangdong) y también incluye una
variedad de platos que combinan la cocina de Shandong y Huaiyang de las cuatro

gastronomias de China.
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4. Analisis de los datos

En este apartado se incluyen las tablas de analisis de los cinco subcorpus analizados:

JH#=picante
4 W -F=ternera

s€ca

Reduccidn: técnica
de comida manual
(es una comida
para guardar y
llevar  facilmente
como

picoteo/aperitivos).

Referente Traduccion Técnica de Comentarios Inclusiéon
origen traduccion imagen
Al Pato asado con Modulacion 7 BF xiangsu se no

5 especias refiere al sabor del
plato (crujiente y
delicioso) y cémo
se prepara (frito).

ZIJ% ] | Conejo  con | Modulacion | ZI7# aceite picante no

salsa picante % T trozo de
conejo
La modulaciéon se
evidencia en el
cambio del aceite
por salsa.

F LA | Ternera  seca Reduccion F I técnica de no
+ con picante comida manual

24



IS | Bacon de | Compensacion | / # freir

Sichuan visual # 5 casa de

salteado  con | (modulaciény
campo

brote de ajo préstamo)
i W bacon de
Sichuan / carne
ahumada
La imagen es clara
y compensa
cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el
original).

B FAE | Cazuela de Combinacion: | 47#& olla de piedra no
ternera entrana. |- qulacion y | % fF entrada de
guisado descrineié

€sCripcion ternera
*Error de
traduccion: cazuela
de entrafia de
ternera guisada

B EG53 Pato crujiente Combinacion: | Yuxiang 25 2 es un no
con salsa descripciony | sabor tipico
Yuxiang préstamo agridulce y

Yuxiang es un
préstamo.
#5 £: tira de pato
crujiente.

HEFA Ternera Compensacion | La traduccion
salteada visual refleja el modo de
picante (modulacion) | produccion e

(salteada) y el
gusto (picante),
mientras que el

original hace
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referencia a la

fragancia.

La imagen es clara
y compensa
cualquier

alteracion en la
traduccion (en

comparacion con el

original).
BIRELEIT | Tenticulos de traduccion =2 picante no
calamares literal BEEHT Tentaculos
salteados con
de calamares
guindilla roja
*Error de
traduccion:
tentaculos de
calamar
BFREET Congjoala Creacion B K es un no
naranja discursiva condimento chino
especifico que se
seca con cascara de
naranja.
KEFHY Ternera con Descripcion | Jiachang 3¢ 7% no
guindilla y representa un
cebollino método de coccion
comun, y aqui se
elige una
traduccion
descriptiva de los
ingredientes.
EHFHH# | Costilla ibérica Adaptacion Z# picante no
salteada FH#F costilla que
picante
se suele comer con
la mano
Adaptacion:
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ibérica

EEEF Pata de cerdo Combinacién: | A& xiao-yao no
salteado estilo traduccion JE Pata de cerdo
xiao-yao literal y
préstamo
R=F5=2] Lubina al Compensacion | =23 doubian es un
vapor al estilo visual condimento
Sichuan (especificacion | £ pescado
y préstamo) )
La imagen es clara
y compensa
cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el
original).
HERERS Pollo ban-ban Compensacion | 77 ban-ban
visual 72 pollo
(traduccion
literal y La imagen es clara
préstamo) y compensa
cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el
original).
FHEE/H Pepino Descripcion | 77 palmada (accion no
macerado con con cuchillo)
vinagre de 25/ pepino
arroz dulce
SR HE | Ensalada de Descripcion | ZR7# Ensalada no

hongo negro

chino

7K H hongo negro

chino

A H muer es un
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hongo de China

2185 Verdura Combinacion: | #9/// Sichuan no
fermentada al traduccion A & verdura
estilo Sichuan literal y
fermentada
préstamo
P9JI[ZRE | Tallarines fritos | Combinacion: | 47 /A tallarines no
estilo Sichuan ., servidos en frio
modulacion y
préstamo /4/l] Sichuan (sin
freir)
IEE R Lonchas de Combinacién: | #JE puré de ajo no
cerdo ibérico traduccion A A lonchas de
perfumado con .
’ . literal y finas de cerdo
puré de ajo adaptacion .
Adaptacion:
ibérico
FHEA Ensalada de Combinacion: | T ensalada seca no
ternera con adaptaciony | 4@ ternera
picante adicion
RIFTTEE | Ensalada de Traduccion JRE ensalada no
tierno bambu literal 5 tierno/  de
chino ,
bambtl
#JERS | Ensalada de Adaptacion | #JE puré de ajo no
espinaca con JES espinaca
puré de ajo
BEZKAEF | Loncha de Descripcion | &K salsa desojay no
ternera con picante
salsa picante y A 4 ternera
salsa de soja
gorda/lomo de
ternera
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AZfF

Fu-qi-fei-pian

(callos, ternera

Compensacion

visual

K Z esposos (en el

sentido de pareja)

y lengua) (descripcion'y | Aif A callos, ternera
préstamo) y lengua
La imagen es clara
y compensa
cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el
original).
pHE#H#E | Combinacion Compensacion | 59 K ##7 falta lu
de 3 variedades visual (cocido en
(reduccion) escabeche)
La imagen es clara
y compensa
cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el
original).
BT Lonchas de Reduccion B 4 A falta lu no
ternera (cocido en
escabeche)
o gatin Callo de Reduccion 57 F A falta lu no
ternera (cocido en
escabeche)
BIFE Lengua de vaca Reduccion 57 4 A falta lu no
(cocido en
escabeche)
BIAEHT Intestino de Reduccion 57 4 A falta lu no

cerdo

(cocido en

escabeche)
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F#5&4% | Olla de ancas Compensacién | 7 # Cocina en
de rana visual olla
(traduccion 242 rana
literal y
reduccion) La imagen es clara
y compensa
cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el
original).
TFHEHE(Z | Olla de costilla Traduccion F # Cocina en no
2 ibérica literal olla
HFE(ER) costilla
de cerdo ibérica
FHEXEE | Olla de alitas Traduccion F # Cocina en no
de pollo literal olla
XE#7 alitas de pollo
THEHEEF | Olla de Combinacién: F #8 Cocina en no
intestino estilo traduccion olla
Sichuan literal y ABA7 intestino
préstamo
TFHEELF | Olla de modulacion T4 olla no
gambon tigre 5 R AF gambon en
forma de tigre
(cascara de
gambas).
FMIEE | Ollade lubina | Compensacion | 77 M Luzhou es
estilo Sichuan visual una ciudad de
(adaptacion Sichuan

y préstamo)

JFZEE pescado a la

parrilla
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La imagen es clara
y compensa
cualquier

alteracion en la
traduccion (en

comparacion con el

original).
BEXG 714 | Cazuela de Reduccion 5 B Z H no
pollo corral Xiangjun es seta
seco seca
X537 sopa de pollo
4% en cazuela
Falta informacion
sobre la seta.
BEREE 145 | Cazuela de Combinacion: | £ kim-chi, col no
lubina con traduccion china
kim-chi literal y #9765 Tubina
préstamo
54 cazuela
T B4 255 | Cazuela de Combinacion: | /#F picante no
ternera hotpot traduccion JEE ternera
picante literal y
I
préstamo #4458 cazuela
*Error de
traduccion: hotpot*
BERIEF 4 | Cazuela de Compensacién | Z£% kim-chi, col ﬁ -

2 O a4
ternera con visual china ‘:‘ﬁ;‘@
kim-chi (traduccion JEE ternera e Vo’

literal y
h
préstamo) #85 cazuela

La imagen es clara
y compensa
cualquier

alteracion en la
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traduccion (en

comparacion con el
original).
EBAF B | Cazuela de Traduccion Z 70 tomate no
rabo de toro literal £ rabo de buey
con tomate
#48% cazuela
JFEEIL R Cazuela de Traduccion JEB¥ marisco no
marisco literal B4 cazuela
NFEAEZ | Cazuela de Combinaciéon: | /// = estilo no
7% cordero estilo traduccidén Sichuan
Sichuan literal y # &% sopa de
préstamo
cordero
#85 cazuela
JEWIFH | Ternera con Compensacion | /& #{ pimienta en
guindilla y visual escabeche.
cebollino (modulacion) Wl i de
ternera.
La imagen es clara
y compensa
cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el
original).
JEBIIEREF | Gambon tigre adaptacion &8 #% pimienta en no
salteado con escabeche
guindillas y #HET cambon en
cebollinos )
forma de mariposa
JEWIELE Ancas de rana modulacion 8 # pimienta en no

salteada con

guindillas y

escabeche
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cebollinos

4% rana

JEHRGE

JE # pimienta en

Mollejas de modulacion no
pOllO salteada escabeche
guindillas y X8 2 mollejas de
cebollinos
pollo
*Error de
traduccion:
mollejas de pollo
salteado con
guindillas y
cebollinos
ExR Mini hotpot del | Compensacion | La imagen es clara
chef visual y compensa
(creacion cualquier
. . alteracion en la
discursiva 'y
, traduccion (en
préstamo)
comparacion con el
original)
*Error de
traduccion: hotpot*
JKAFSA | Mini hotpot de | Combinacion: | K& A pieza de
ternera con creacion ternera hervida
verduras discursiva
y *Error de
réstamo .,
P traduccion: hotpot*
KEE Mini hotpot de | Combinacion: | ZK& hervida
lubina con creacion £ pescado
verduras discursiva y
préstamo *Error de
traduccion: hotpot*
EMAF Mini hotpot de combinacion: | B sangre de
sangre de pato creacion pato hervida con

discursiva 'y

préstamo

verduras

*Error de
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traduccion: hotpot*

B EFALF Gambon con Combinacién: | 7 ZfF crujiente y no
salsa roja de modulaciony | rico, no “salsa”
Sichuan préstamo
K IEE Intestino frito Descripcion X JE frito con no
con guindilla fuego
roja HE#7 intestino
La guindilla roja es
la guarnicion de
este plato.
NEEEA Carne crujiente Adaptacion N Bf A carne no
cortada en cubitos
y frita con huevo y
harina.
HFFIE Pollo picante Traduccion 7 picante no
ER®RIET | Pollo gong-bao | Combinacion: | 7 J=pollo no
traduccion cortado en cubitos
literal y B ff=un estilo de
prestamo cocina  Sichuan,
gongbao es pinyin
de HR
BE&R#Z Tiras de cerdo Combinacion: | yuxiang es pinyin no
yu-xiang traduccion de Z17
salteado con .
literal y
verduras .
prestamo
BBHEE | Costilla cereza Traducciéon | #Pk=cereza no
literal #FA=costilla
El lector
dificilmente
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entendera la
traduccion sin
inclusion de
imagenes.

[EI55/7] Lonchas de Descripcion [E]#%/4 es un plato o P;
cerdo ibérico con lonchas cocido [ P
salteado con y frito.

uerros .
P La imagen es clara
y compensa
cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el
original).
FEALF | Gamboén al Combinacion: | Adaptacion: ajillo no
ajillo estilo adaptacion y
Sichuan préstamo
WEALF | Gambon Modulacion | ## Z: no es sal y no
revuelto con pimienta, es un
pimienta negra condimento chino
y sal Unico.
ESREFIA | Loncha de Combinacion: | Z J=pinyin no
cerdo ibérico traduccion yanjian
salteado al literal y
estilo yanjian préstamo

=213 ; L g 1

TEA Lubina al Combinacion: | {§ #s=cocina a no
vapor con salsa traduccion vapor
soja literal . .

) y Amplificacion:
amplificacion .
—salsa de soja
TZEZE Ma-po-dou-fu Amplificacion | Pinyin con no
(queso de soja explicacion

fresco con

carne picada)
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B&T

Berenjena Combinacion: | Yuxiang  =pinyin no
salteada con . de # 7
traduccion
salsa yu-xiang literal y Fi1F Berenjena
préstamo
R BHT S Verdura china Reduccion G 2% =puré no solo no
de temporada de ajo
con ajo
LEBHT 5 Verdura china Traduccion JE  JH=salsa  de no
de temporada literal ostra
con salsa de #f #verdura
ostra temporada
B 1 T2 | Patata salteada Modulacion | #Z Ff=agripicante no
con agridulce no es agridulce
JEXHTE | Verdura china Adaptacién | 48 4 frito  con no
de temporada fuego fuerte, pero
con picante el gusto es picante.
BEZAT# | Verdura china Combinacion: | No hay tal /& 7 no
de temporada descripcion y (crema de dou-
con crema de préstamo fu) en Espafa.
DOU-FU
JBEXMHTE | Verdura china Adaptacion # frito con un | »?
de temporada poco aceite. ‘
al wok .
La imagen es clara
y compensa
cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el
original).
HEXG7E | Sopa de Reduccion & B seta seca no
Kk tallarines o

fideos de arroz

X537 sopa de pollo
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con pollo

Falta seta seca

corral
PSR R AR (B Sopa de Combinacion: | carne picada A7/ no
K& tallarines o traduccion kim-chi 3 col
fideos de arroz literal y .
china
con carne préstamo
picada y kim-
chi
VEHIRGHZE | Sopa de Combinacién: | Paojiao es pinyin no
Kk tallarines o traduccion de JHH
fideos de arroz literal y
con molleja préstamo
paojiao
BERFERAE] | Sopa de Combinacién: | //Z=intestino no
K& tallarines o traduccion % =kimchi, col
fideos de arroz literal y .
china
con intestino y préstamo
kimchi
ZTHRFRE] | Sopa de Reduccion AW es no
KL tallarines o ternera  estofada
fideos de arroz con salsa de soja
con ternera
FEMZEEH | La-mian al Compensacion | La mian es pinyin
estilo con salsa visual de 77 /4, pero Z
cacahuete (reduccion) 5 # es carne

picada, pimientos

y cacahuetes.

La imagen es clara
y compensa
cualquier

alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el

original).
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*Error de
traduccion:  salsa

de cacahuete

K ( FE Empanadilla al Adaptacion JK1& empanadilla sy
e . p 650e @OO
=) vapor (con ¢4 apellido, Zhong Q(d -

puerro) e
JE 3% puerro '/
La imagen es clara
y compensa
cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el
original).

FYIR Arroz frito con Adaptacion El plato tradicional no

jamoén y huevo es el arroz frito con
huevos, sin nada
mas.

Tabla 9. Analisis de la carta del restaurante Sichuan.

Referente Traduccion Técnica de Comentarios Inclusion

origen traduccion imagen

ZIAJNC | Patas de pollo con | Traduccion | ZLM=aceite rojo no

aceite rojo literal A Ji=patas de
pollo
KZME/T | Casqueria de Adaptacion | Es un plato que no

ternera picante

lleva casquerias

de ternera con
salsa  soja y

picante.
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=R Ternera estofada sin | Modulacion | Z=hecho con
salsa salsa de soja
% Aj=ternera
Pero este plato no
lleva soja.
La imagen no es
clara y no
compensa las
alternaciones en la
traduccion (en
comparacion con
el original).
HHEAH | Ensalada de medusa | Traduccién | Z77# ensalada
literal 227 medusa
La imagen es clara
y compensa
cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con
el original).
SEEZMF | Tou-fu con huevo | Combinacion: | /£ #=huevo no
milenario traduccion milenario
literal y fFtofu
préstamo
*Error traduccion:
tofu
HHE=22 | Ensalada tou-fu | Compensacién | Z77F ensalada
seco visual

(reduccién y

préstamo)

= E4
normalmente se
trata de tres hilos
de tofu, algas de
fideos

finos de guisante.

mar |y
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http://www.restaurantewangwang.es/uploadfile/20140407165242518035.jpg
http://www.restaurantewangwang.es/uploadfile/20140407165331233711.jpg
http://www.restaurantewangwang.es/uploadfile/20140407165356330200.jpg

Laimagen es clara
y compensa
cualquier

alteracion en la
traduccion (en
comparacion con

el original).

##JEFIA | Ensalada de panceta | Combinacion: | ##7E puré de ajo
con pepino picante reduccion y F1/4 panceta
descripcion

La imagen no es
clara y no
compensa las
alternaciones en la
traduccion (en
comparacion con
el original).

H# /% | Ensalada de pepino | Adaptacién | 2 /H pepino

con fideo de soja

i # método que
consiste en poner
el polvo de soja en
agua  hirviendo,
dejar mezclar y
luego enfriar
[lamado  Liang
Fen ([F#) ]

Aqui viene
traducido por

fideo de soja.

La imagen es clara
y compensa
cualquier

alteracion en la
traduccion (en
comparacion con

el original).
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http://www.restaurantewangwang.es/uploadfile/20140407165412272724.jpg
http://www.restaurantewangwang.es/uploadfile/20140407165437370650.jpg

HifZ AW | Intestino crujiente Traduccion | JE/% crujiente
literal A4 intestino
Laimagen es clara
y compensa
cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con
el original).
ay/ 9L Pollo marinado | Descripcion | /7 7K =saliva,
picante significa que lleva
salsa y tan picante
y rica que es
normal empezar a
babear.
4% pollo
La imagen es clara
y compensa
cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con
el original).
ZIAEZ2 | Estomago de cerdo | Rraduccion | ZL/H aceite rojo
con aceite rojo literal (picante)
At 22 tiras del
estbmago de
cerdo.

La imagen es clara
y compensa
cualquier

alteracion en la
traduccion (en

comparacion con
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el original).

= i

Tendon de ternera

picante

Traduccion

literal

Z# picante

B B tendon de

ternera

La imagen no es
clara y no
compensa las
alternaciones en la
traduccion (en
comparacion con

el original).

B

Kim-chi

Compensacion
visual

(préstamo)

Kim chi es la
pronunciacion de

kim chi de Corea

La imagen es clara
y compensa
cualquier

alteracion en la
traduccion (en
comparacion con

el original).

URTFHE 722

Ensalada de algas
hiladas

Traduccion

literal

7 #F ensalada

A 22 algas
hiladas

La imagen es clara
y compensa
cualquier

alteracion en la
traduccion (en
comparacion con

el original).

42



http://www.restaurantewangwang.es/uploadfile/20140407165535837841.jpg
http://www.restaurantewangwang.es/uploadfile/20140407165547755147.jpg
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21757 | Ensalada de enoki | Compensacion | 52 #7 %% enoki
—’2:" .
V7 con verduras visual ## ensalada
(traduccién
. #* B varias
literal y
. verduras
préstamo)
Laimagen es clara
y compensa
cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con
el original).
V-3 Sopa de setas | Combinacién: | ZF7# setas
variadas pequefia traduccion 7% sopa
literal y
adicion La imagen no es
clara y no
compensa las
alternaciones en la
traduccion (en
comparacion con
el original).
PIZLFFME | Sopa de tomate con | Rraduccion | ZUZLFH no
7 ternera literal
tomate
%/ Jlf ternera
/7 sopa
A HLM7 | Sopa de hueso con | Compensacion | £/ calazaba
pepino de invierno visual A hueso
(modulacion)
/% sopa

La imagen es clara
y compensa
cualquier

alteracion en la

traduccion (en
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http://www.restaurantewangwang.es/uploadfile/20140407165655479547.jpg
http://www.restaurantewangwang.es/uploadfile/20140407170526633002.jpg
http://www.restaurantewangwang.es/uploadfile/20140407170559537402.jpg

comparacion con
el original).
*Contradiccion de

la traduccién y la

imagen.
GEFHEDY | Sopa de tou-fu con | Combinacién: | &/& tofu
vieiras traduccion ¥ 7T vieira
literal y
. /7 sopa
prestamo
La imagen no es
clara y no
compensa las
alternaciones en la
traduccion (en
comparacion con
el original).
A Sopa agripicante Traduccion P agripicante

literal 7% sopa
La imagen es clara
y compensa
cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con
el original).

HFE 747 | Sopa de costilla con Traduccion HE# costilla
malanga literal %31 malanga

7% sopa

La imagen no es
clara y no
compensa las
alternaciones en la
traduccion (en

comparacion con
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el original).

Sopa de pedazos de

harina

Adaptacion

JZ /& Pequefios
trozos de pasta

7% sopa

La imagen no es
clara y no
compensa las
alternaciones en la
traduccion (en
comparacion con

el original).

*La traduccion no
es muy
ilustrativa/correct

a en espaiol.

LIl 7E
7

Sopa de tomate con

huevo revuelto

Modulacion

PUZL il tomate
25 7¢ huevo

2% sopa de huevo
frito

no

BREI 7

Sopa de alga nori

con huevo revuelto

Compensacion
visual

(modulacion)

£ alga nori

# /£ flor de huevo
27 sopa

La imagen es clara
y compensa
cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con

el original).
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http://www.restaurantewangwang.es/uploadfile/20140407170718534587.jpg
http://www.restaurantewangwang.es/uploadfile/20140407170734184458.jpg

HFBE T L | Toufu con mariscos Traduccion JAEBE mariscos
en cazuela literal 5 tofu
L cazuela
Laimagen es clara
y compensa
cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con
el original).
*Error traduccion:
tofu
BRFAE T 7E | Guiso de | Traduccién | #ZF choukroutte
/( .
VZ5kize = choukroutte con literal H guiso
panceta y fideos
71 7£ /4 panceta
# 4 fideos de
boniato.
La imagen no es
clara y no
compensa las
alternaciones en la
traduccion (en
comparacion con
el original).
A F1FA 7 | Guiso de col china, Traduccion A F75E col china
R i .
FEWZ/E | toufu y panceta literal i quiso
71 7E /4] panceta
/& tofu

La imagen no es
clara y no
compensa las
alternaciones en la

traduccion (en
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comparacion con

el original).

*Error traduccion:

tofu
ZJTHFA | Costilla al gusto de | Adaptacion | #& /7 salsa de
la miel azucar
HEA costilla
La imagen no es
clara y no
compensa las
alternaciones en la
traduccion (en
comparacion con
el original).
WEHER | Costilla de  cerdo Traduccion W agridulce
agridulce literal HE 4 costilla de
cerdo
La imagen es clara
y compensa
cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con
el original).
ZEA | Intestino con Traduccion Z puerro
puerros salteado literal 1 salteado
A% intestino
La imagen es clara
y compensa
cualquier

alteracion en la
traduccion (en

comparacion con
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el original)

*Error de
traduccion:
Intestino con
salteado de
puerro/con

puerros salteados

KA | Intestino con | Traduccion | ZCAY guindillas no
guindillas frescas literal A4 intestino
WA F | Casqueria de | Combinacion: | #f # picante y no
ternera estilo .., | pimiento de
generalizacion
Sichuan . Sichuan
y prestamo
4% casqueria de
ternera
MR | Panceta con verdura Traduccion M7 verdura seca
seca literal #1147 panceta
La imagen no es
clara y no
compensa las
alternaciones en la
traduccion (en
comparacion con
el original).
ZIHEA Panceta guisada en | Descripcion | ZL 4€ A/ trozo de

salsa de soja

panceta al caldo

de soja

Laimagen es clara
y compensa
cualquier

alteracion en la
traduccion (en
comparacion con

el original).
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http://www.restaurantewangwang.es/uploadfile/20140407171021121945.jpg

ZZ Tiras de cerdo al | Combinaciéon: | # 2 yuxiang es no
estilo yuxiang traduccion | pinyin de %7
literal y A 2% tiras de
préstamo cerdo
R Lomo de «cerdo| Adaptacion # €4 KA lomo
agridulce envuelto con una
capa.
La imagen es clara
y compensa
cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con
el original).
JF#EKZ | Cerdo con salsa | Compensacion | i # salsa de
pekinesa visual Pekin
(reduccion) A % tiras  de
cerdo
La imagen es clara
y compensa
cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con
el original).
AR Higado de cerdo | Compensacion | ## sofreir
con guindillas visual JF Ahigado de
verdes (adicion) cerdo

La imagen es clara
y compensa
cualquier

alteracion en la
traduccion (en

comparacion con
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el original).
*Contradiccion de

la traduccién y la

imagen.
MBYEFE | Rifion  de  cerdo | Adaptacion | A4 sofreir
salteado JE 7% rifion de
cerdo
La imagen es clara
y compensa
cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con
el original).
HAEEE | Lomo de cerdo | Compensacion | Z(AF frito
rebozado visual % omo
(modulacion)
La imagen es clara
y compensa
cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con
el original).
FTZI4EA | Panceta guisada con Reduccion % F brote de no
bambu desecado bambu desecado
ZLAEW trozo de
panceta al caldo
de soja
Aqui falta “brote”.
AR Cerdo con huevo y | Descripcion | A
oreja de judas 4 cerdo

Laimagen es clara

y compensa
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cualquier

alteracion en la
traduccion (en
comparacion con

el original).

HEFE | Kim-chi con | Combinacidn: | # /7 kim chi,
TER] panceta traduccion col china
literal y # salteado
préstamo
71 7£ /4 panceta
La imagen no es
clara y no
compensa las
alternaciones en la
traduccion (en
comparacion con
el original).
[a#q 1A Lonchas de panceta | Reduccion | /2/ # cocida dos
picante veces
A cerdo
La imagen no es
clara y no
compensa las
alternaciones en la
traduccion (en
comparacion con
el original).
WHF 4 | Ternera a la plancha Reduccion W # salsa de
A Indonesia
#£#K plancha
%f- A ternera
La imagen no es
clara y no
compensa las

alternaciones en la
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http://www.restaurantewangwang.es/uploadfile/20140407172325505657.jpg
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http://www.restaurantewangwang.es/uploadfile/20140407172449579846.jpg

traduccion (en
comparacion con

el original).

FHEFA | Ternera picante sin | Adaptacion | 7-4#cocinar hasta
salsa que se evapore
todo el agua
4/ /4] ternera
La imagen no es
clara y no
compensa las
alternaciones en la
traduccion (en
comparacion con
el original).
KA | Ternera picante | Traduccion | /K & caldo
caldoso literal picante
£ ternera
La imagen no es
clara y no
compensa las
alternaciones en la
traduccion (en
comparacion con
el original).
*Error de
traduccion:
Ternera  picante
caldosa/con
caldo/caldo de
ternera picante
HHFER | Cordero con Traduccion A #, comino
cominos literal 4 cordero

La imagen no es

clara y no
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compensa las
alternaciones en la
traduccion (en
comparacion con

el original).

ZHEF | Cordero con Reduccion Z puerro
PUctros A sofrito

F /4] cordero
La imagen es clara
y compensa
cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con
el original).

TR Pollo picante sin | Descripcion | #7 pimenton

salsa 4 pollo

La imagen no es
clara y no
compensa las
alternaciones en la
traduccion (en
comparacion con
el original).

R4 T | Pollo con panchitos | Descripcion | A% gongbao es

picante

cargo de antigua

china
X% ] pollo

Este plato es de
pechuga de pollo.

La imagen es clara
y compensa
cualquier

alteracion en la
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http://www.restaurantewangwang.es/uploadfile/20140407172605230042.jpg
http://www.restaurantewangwang.es/uploadfile/20140407172621930372.jpg
http://www.restaurantewangwang.es/uploadfile/20160327182049916562.jpg

traduccion (en
comparacion con

el original)

Pato crujiente | Adaptacion | & Bk se refiere al

perfumado sabor del plato
(crujiente y
delicioso) y como
se prepara (frito).
La imagen es clara
y compensa
cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con
el original).

Filete de pescado Traduccion B %  verdura

con verdura agria literal agria
# filete  de
pescado

Filete de pescado | Adaptacion | & A  cocido

picante caldoso (picante)
fi filete  de
pescado
La imagen no es
clara y no
compensa las
alternaciones en la
traduccion (en
comparacion con
el original).

Filete de pescado Traduccion T agridulce

agridulce literal

A ) filete de

pescado



http://www.restaurantewangwang.es/uploadfile/20140407172739801293.jpg
http://www.restaurantewangwang.es/uploadfile/20140407172801797752.jpg

FHZ A | Judia bobi salteado | Combinacién: | 74 salteado
traduccion | &4 judia
literal y La imagen no es
préstamo
clara y no
compensa las
alternaciones en la
traduccion (en
comparacion con
el original).
*Error de
traduccion:
salteado de judias
kLA | Calamares a la| Traduccion | ££4K a la plancha
plancha literal B 67 calamar
La imagen es clara
y compensa
cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con
el original).
FHiBL A | Tentaculo de | Compensacion | 7 salteado
calamar picante visual B #4 G tentaculo
(reduccién) de calamar

La imagen es clara
y compensa
cualquier

alteracion en la
traduccion (en
comparacion con

el original)
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Z9)7 8 f | Calamares con apio | Traduccién | 7477 apio
salteado literal B calamar
Laimagen es clara
y compensa
cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con
el original).
ZHAF | Langostinos Modulacién | ZH picante
picantes 4 gambas
La imagen es clara
y compensa
cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con
el original).
*Contradiccion
imagen y
traduccion.
AT Langostinos a la sal | Combinacion: | ## no es sal ni

y pimienta

modulacion y

adaptacion

pimienta, es un
condimento chino
unico.

4F gambas

La imagen es clara
y compensa
cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con
el original).
*Contradiccion

imagen y
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traduccion.

HAFAM

Langostinos

rebozados

Adaptacion

HAE frito tierno
4F/~ camarones

Camarones

rebozados y fritos

no

SRR~

Langostinos ~ con

anacardo salteado

Descripcion

WESE anacardo

4R/~ camarones

La imagen no es
clara y no
compensa las
alternaciones en la
traduccion (en
comparacion con

el original).

AR A
1~

Langostinos ~ con

apio y oreja de judas

Modulacion

74 77 apio

K H hongo negro
de china  (aqui
traducido  como
“oreja de judas”

=error)
4F/(~ camarones

La imagen es clara
y compensa
cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con
el original).
*Contradiccion
imagen y

traduccidn.
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AEMAFA H
ARG

Langostinos, toufu
japonés en salsa de

ostra

Traduccion

literal

#E W salsa de ostra
4R/~ camarones

H # & 7 doufu
de Japon

Laimagen es clara
y compensa
cualquier

alteracion en la
traduccion (en
comparacion con

el original).

*Error traduccion:

tofu

Hh = #F

Tres delicias de la

tierra

Reduccion

My =1

Tres verduras de

la tierra fritas.

La imagen no es
clara y no
compensa las
alternaciones en la
traduccion (en
comparacion con

el original).

Toufu seco con

guindillas

Traduccion

literal

ZRH guindillas
F & tofu seco

La imagen no es
clara y no
compensa las
alternaciones en la
traduccion (en
comparacion con

el original).

*Error traduccion
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tofu

Toufu estilo sichuan

Compensacion
visual

(préstamo)

J#EZ% mapo es un
nombre; Sichuan
es una provincia d
China

& J& tofu

La imagen es clara
y compensa
cualquier

alteracion en la
traduccion (en
comparacion con

el original).

*Error traduccion:

tofu

Y
.
B

Toufu de la casa

Adaptacion

¢ 7 casero
& tofu

La imagen es clara
y compensa
cualquier

alteracion en la
traduccion (en
comparacion con

el original)

*Error traduccion:

tofu

AkEHAE
v

Toufu japonés en

salsa de soja

Traduccion

literal

214 salsa soja

H 4 & & doufu
de Japén

La imagen es clara
y compensa
cualquier

alteracion en la
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traduccion (en
comparacion con

el original)

*Error traduccion:

tofu
#5774 | Malanga china a la | Traduccion | ££4¢ plancha
plancha literal % 7 malanga
A 725 | Malanga a la sal y | Modulacion | #7# no es sal ni no
pimienta pimienta, es un
condimento chino
unico.
7 %
colocasia/malanga
A 72 | Tiras de patatas | Traduccion | ZZH agripicante
agripicante literal /& #tiras de
patata
La imagen es clara
y compensa
cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con
el original).
*Error en espafiol:
agripicantes.
BHM 722 | Choukroutte  con | Combinacion: | 25 choukroutte,
fideo fino modulaciony | kim-chi
préstamo Y freir
#22 fideo

celofan o fideo

fino de guisante

La imagen no es

clara y no
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compensa las
alternaciones en
la traduccion (en
comparacion con

el original).

I A

Estomago de cerdo

salteado

Adaptacion

AL sofreir

J#t /i estomago de

cerdo

no

Rollo de primavera

Traduccion

literal

ZF primavera

2% rollo con capa

de patata

La imagen es clara
y compensa
cualquier

alteracion en la
traduccion (en
comparacion con

el original).

F

HIOER T

Torta con porra y

salchicha

Reduccion

Es una torta que
lleva huevo,
lechuga y
salchicha porra y

salsa.

no

Va7

Tallarines estilo

Pekin

Combinacion:
traduccion
literal y

préstamo

AF % una salsa
tipica de Pekin

/] tallarines

no

EHEE I GF

Torta crujiente con

cebolleta

Traduccion

literal

2 rico, oloroso
M crujiente
Z ) cebolleta

#f torta
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Laimagen es clara
y compensa
cualquier

alteracion en la
traduccion (en
comparacion con

el original).

Tabla 10. Analisis de la carta del restaurante Wang Wang.

Referente Traduccion Técnica de Comentarios Inclusion
origen traduccion imagen
KEREMAZ | Saquito Modulacién | Kz no
transparente de cristales—transpa
langostino rentes
47 1% empanadilla
de gambas
AERD (ZX) | Bollito relleno de | Adaptacion | 44/ frito con un
NEA, carne y verdura a la poquito aceite
plancha al vapor (7 al vapor)
PIEE baozi o
empanada
pequeiia
ZK/NEE | Rollito melo-jia Combinacién: | ZF oportunidad
- buena
reduccion
. P2 rollito
y préstamo
YWY Wan  tun  frito | Combinacion: | 4£ frito
relleno de gambas traduccion BRI wantun de
literal y gambas
préstamo
JIAO ZI DE | Empanadilla rellena | Combinacion: | /##4# marisco
MARISCO - |de  gambas y adaptacién y —gambas y
HEREENY calamar calamar
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descripcion | & empanadilla
SI XI Empanadilla rellena | Descripcion | Si xi jiao
JIAO VY% | de yema de huevo, J 2 cuatro cosas
7% seta shitake, boni
onitas
guisantes y _
. & empanadilla
zanahoria
SHAO MAI | Relleno de pollo y | Descripcion | Shao mai
R arroz glutinoso e es una
merienda china,
formada por arroz
y cerdo o pollo y
seta.
FRBMR | Sopa agripicante de | Traduccion | B&PR agripicante
gambas literal #F gambas
) sopa
Wik | Sopa de wan tun | Combinacion. | A/#Z## wan tun
relleno de carne traduccion de carne
literal y % sopa
préstamo
*Error traduccion:
relleno
WMEZ | Sopa de wan tun | Combinacion: | #F/21H wan tun
relleno de gambas traduccion relleno de gambas
literal y 7% sopa
préstamo
*Error traduccion:
relleno
BHIG Sopa yuwan estilo Préstamo 1 3 yuwan el

wenzhou

pinyin de % 41,
es albondiga de

pescado

7% sopa
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/NG HEEEDE | Pollo de corral con | Combinacién: | 4% pollo
seta shitake y seta descripciony | A guisado/
shimeji, cocinado a . . .
particularizaci6 | cocinado a fuego
fuego lento n lento
BT seta
T WE | Ternera  estofada | Descripcion | 727 5 especias
con 5 especias 21 4] ternera
chinas a fuego lento
%# ala cazuela
JRR % 51 Tofu "ma po" Combinacion: | /4 ma po
traduccion /& tofu
literal y
préstamo
WS R | Tofu a la cazuela Traduccion /A marisco
con marisco literal 5 tofu
% a la cazuela
YFF4E/NE | Verdura “xiang gu” | Combinacién: | #salteada
e reduccion 75 xiang gu
y prestamo NS
WEVPE21E | Brocoli  salteado | Traduccion | #Z/H salsa ostra
con salsa ostra literal 524 75 brocoli
*Error de
traduccion: salsa
de ostra
B A | Buiuelos de patata Modulacién | ££#K tabla de
hierro
#Zr 7 malanga
BT Berenjena china | Combinacién: | # 7 yuxiang es
salteada con carne un sabor de

picada

descripcion y

Sichuan, consta
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modulacion

de carne picada

agridulce

177 berenjena

WER KR

Gambas "melo-jia"

Combinacion:

traduccion
literal y

préstamo

HUER no es sal ni
pimienta, es un
condimento chino
unico.

AAF gambas

T 7%ty 4,

Lubina al vapor en
salsa de  soja,
jengibre y cebollino

chino

Descripcion

B 7% al vapor

#7177 lubina

BN A1 22

Rabas salteadas con
cebolla y guindilla

en salsa picante

Descripcion

H picante
# salteado

B4 22 tentaculo

de calamar

BRXGT

Pollo picante estilo

"gong bao"

Combinacion:

préstamo y

reduccion

X5 J=pollo
cortado en cubitos

E{#=un estilo de

cocina Sichuan
gongbao es pinyin
de E /R

ZLEM 5k

Cabeza de ledn

Traduccion

literal

ZI %E guisada con
soja

W72% cabeza
J7>1edn
=L>cabeza

Pero W 7 %
implica albondiga
que se parece

mucho a la cabeza

de un ledn, porque
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las dos son

redondas y
esponjosas. Esta
traduccion

impacta bastante,
dado que en China
no esta permitido
comer ledn, en
tanto  que se
considera un

animal sagrado.

HMEMERXS | Alitas  de  pollo | Combinacion: | 2/ crujientes
] crujientes con sal y traduccion 210 es sal ni
pimienta literal y pimienta, es un
modulacién condimento chino
unico.
JE4Y alitas de
pollo
YMEZE | Ternera  salteada Traduccion K tabla de
Al con cebolla servida literal hierro
en tabla de hierro JH2 cebolla
“f: 4] ternera
Tabla 11. Analisis de la carta del restaurante Melo-Jia.
Referente Traduccion Técnica de Comentarios Inclusion
origen traduccion imagen
FEHTE | Codillo Reduccion FEIE rico no
W1 7Z codillo
KETN | Tofu con huevo | Adaptacion | A # huevo duro
duro estilo estilo tradicional
tradicional

& J& tofu
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HHEHFiH 2 | Ensalada de algas Adaptacion i 7# ensalada fria
. JHEir 2 algas filo
N2 | Tripa en frio Reduccion 7 ensalada fria
At 22 tripa
RIFL 2 | Tirita de patata en | Descripcion | 4i7F ensalada fria
frio 1= 22 patata
ZLJM TP | Callo picante Adaptacion | ZL7H aceite rojo
£ 11 callo
*Error de
traduccion: tira
FAAN | Garra  de  gallo| Reduccion | # #% picante de
picante Sichuan
M JU garra de
gallo
BEH Sopa picante Reduccién B H agripicante
7 sopa
PHZI1i#7% | Sopa  de huevo | Traduccion | ZZZL#7 tomate
revuelto con tomate literal 2 huevo
7% sopa
miME A | Sopa de pasta de Adaptacion i /| Wenzhou es
pescado una ciudad de
China y este plato
es tipico de
Wenzhou
1 7, albondigas
/7 sopa
HAEMXS /7 | Pollo con salsa de | Amplificacion | #ZiHi salsa de ostra

ostras y verdura

X K filete de
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pollo

XS /T | Pollo con Traduccion JE 7% champifione
champifiones literal O filete de
pollo
IR | Pollo GonBao | Combinacién: | & /£ GonBao
picante y verduras amplificacion | 4 pollo
y préstamo
1 Pollo al lim6n Traduccion #7°#% limon
literal 7 pollo
ZHAENS | Pechuga de pollo | Amplificacion | Z#F picante
rebozado con salsa ¥ asado
picante
4% pollo
IR Pollo con curry y | Amplificacion | #W/Z curry
verduras 7 pollo
HHFH | Pollo picante estilo | Combinacion: | # A Chonggin,
Chongqin traduccion ciudad de China
literal Y | 27 picante
préstamo
X5 pollo
JKANG /T | Cocido de pollocon | Descripcion 7K# cocido
caldo picante A filete de
pollo
H T4/ | Pollo salteado con | Amplificacion | # 7 picante
verdura picante 7 filete de
pollo
A2 | Carne de cerdo con |  Modulaciéon # Z no estd

salsa de pescado

relacionado con

pescado
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A4 tira de cerdo

Yuxiang es un
sabor de Sichuan,
consta de carne
agridulce; el
sabor es parecido
al del pescado,

pero no es de

pescado.
A1 E5 1A] Carne de cerdo Reduccion /Al # A es un
estofada plato con lonchas
de cocido y frito.
/7] # A lonchas
de cerdo
H#ERZ% | Came al estilo| Combinacion: | 57 una salsa de
Pekin , Pekin
preéstamo y
reduccion A4 tira de cerdo
F A ZIAEA | Carne con salsa soja Adaptacion K17 casero
casera ZI k¥ Al trozo de
panceta al caldo
de soja
*Error de
traduccion: salsa
de soja
FEMHEA | Costilla salteada | Combinacion: | 7% yutou es una
con Yutou ., verdura
traduccion
literal y 4 salteada
prestamo A costilla
FEFEFTIA] Carne estofada con | Combinacion: | #£5 verdura seca

verdura

reduccion y

modulacion

#1/4 panceta

Panceta con

verdura seca al
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vapor; el sabor es

dulce.

HTHEA

Costilla salteada

picante

Traduccion

literal

FF picante
# salteada

HE# costilla

SHEDHE

Costilla con

ciruelas

Traduccion

literal

L i ciruelas
M costilla

T AN

Tripa salteada

Traduccion

literal

7°#d sofreir
A/ tripa

Vil

Carne salteado con

ajos tiernos

Modulacion

iét //7‘7 carne

ahumada
# salteado
7 B ajos tiernos

*Error traduccion:

carne salteado

I A

Cerdo agridulce

Adaptacion

I gulao es un
sonido que se
produce al
hervir/en

ebullicion.

Un plato agridulce
de solomillo de

cerdo.

Hn}
S
2
&

Codillo a la salsa de

soja

Adaptacion

/= 77 esta palabra
significa  “rico”,
pero en  este
contexto significa
“que lleva color

oscuro”.

FF i codillo
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A FA | Ternera  salteada | Descripcion A H, comino
con comino 2 4 ternera
WA | Ternera en plato Creacion ££#K plancha
caliente discursiva ZF 4 ternera
K& A | Cocido de ternera | Descripcion | 7K cocido
con caldo picante 25 i ternera
HEHFA | Ternera  estofada Adaptacion B¢ #r cardamomo
con soja 4} /A] ternera
4 1 Lubina con pifiones Adaptacion 6 1 un plato
de pescado en
forma de ardilla.
Imagen de
ejemplo:
117 A4F | Langostino con | Reduccién 11 #7  varias
verduras verduras
A4F langostino
# it /7 | Pescado con salsa | Descripcion 7 717 tomate
de tomate # /7 pescado al
filo
HKE A | Pescado cocido Reduccion H# /& Chonggqin es
picante una ciudad de
China
7k # cocido
# pescado
JE#4 | Ternera a la olla Reduccion JE 4 toro gordo

(normalmente es
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solomillo 0
panceta de

ternera)

#P#4 cazuela

PRHEF1 AT L8

Carne con verdura

en olla

Modulacion

5 choukroutte
7 /4] panceta

fFala cazuela

TR

Setas estilo Ganguo

Combinacion:

generalizacion

y préstamo

7 # olla seca,
ganguo es pinyin

de F#4

KM 7% setas de

arbol de té

T

Calamares  estilo

Ganguo

Combinacion:

adaptacion y

préstamo

7 #% olla seca,
ganguo es pinyin

de 744

éﬁf ﬁ caramarcs

Berenjena salteada

Modulacion

# 7 yuxiang es

un sabor agridulce

7177 berenjena

My =1

Berenjena, patata,

pimiento salteado.

Descripcion

Hy = B tres
verduras de la

tierra fritas

THVIZE S

Salteado de judia

verde

Adaptacion

FHi freir en seco

VY judia

B 7%

Yutou TiePan

Préstamo

K plancha

=L yutou

7 BT

Brocoli salteado

Reduc cion

G2 fragancia de
ajo

74 > 7¢ brocoli
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Tabla 12. Analisis de la carta del restaurante Casa Wei Wei.

Referente

origen

Traduccion

Técnica de

traduccion

Comentarios

Inclusion

imagen

URTFHFH

Medusa de mar con

verdura

Traduccion

literal

/7 #¥ ensalada fria

HF T medusa de

mar

Laimagenes claray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el

original).

%)
"

%

Tofu con huevo de

mil afios

Traduccion

literal

% 2% huevo de mil

anos
& tofu

Laimagenesclaray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el

original)

THHURUT

Patas de pollo

picante

Compensacion

visual

(reduccion)

/8 #7 pimiento en

escabeche
T patas de pollo

Laimagenes claray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el

original).

%
\

LB TR

Ternera especiada

Traduccion

literal

71 7 especiado

no
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/}: [ ternera

Vil Pato con aceite de Traduccion M aceite de
sésamo literal sésamo
#4 pato
Laimagen es claray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el
original).
ViR e Bambu china con Reduccion A frito con | no
aceite aceite
Z¥bambu de china
*Error de
traduccion: bambu
chino
BT KB | Entremeses de | Adaptacion | 577K sopa de sojay | no
fiambre varias especias para
estofar carne 'y
verdura.
/A varios
ingredientes juntos,
principalmente de
carne.
B AL Fiambre de callos | Adaptacion | 57 lu cocido en
de ternera escabeche
4 fit callos de
ternera
Similar al fiambre
de Espafia.
Ei Fiambre de codillo | Adaptacion A £ codillo de

de cerdo

cerdo
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Similar al fiambre

de Espafia.

Laimagenesclaray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en

comparacion con el

original).
W7 | Lenguas de pato al | Combinacion: | #4z( estilo “Ou”
estilo “Ou traduccion 7 7 Lenguas de
literal y | pato
préstamo
PERAIA | Vientre de cerdo | Modulacion | #£5 verdura seca
con verdura seca o #1147 panceta al filo
con bambu china
Panceta al filo con
verdura seca al
vapor, con sabor
dulce.
Laimagenes claray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el
original). *
Contradiccion
traduccion e
imagen.
*Error de
traduccion: bambu
chino.
JEH AP Langosta persa Traduccion JEH persa
literal JEHF langosta

Laimagenesclaray

compensa cualquier
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alteracion en la
traduccion (en

comparacion con el

original).

VL BE: Ensalada de | Combinacion: | /Z Z# cangrejo de ~, “,
cangrejo con salsa modulacién y rio w
especial reduccion 4 fresco o crudo ‘

Laimagen es claray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el
original).

KW (& | Vieira Combinacion: | 47/ vieira

P, ., N .

H modulaciény | & /M aceite de

reduccion cebolla
77 2% puré de ajo
Laimagen es claray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el
original).
. . o~
AHE (4| Ostra Combinacion: | Z4E ostra . ‘7‘{“
) |

modulacion y

reduccion

(4 1 ) comer en

crudo

Laimagen es claray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el

original).




adaptacion

Laimagenesclaray

BB EIF) | Percebe Combinacion: | 4/ percebe
Modulaciény | (£7 #)) cocido en
reduccion agua
Laimagenesclaray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el
original).
e
AFAE (B | galera Compensacion | 4474 galera ,:‘5‘"‘-" X
A K . :
FANNEVIN visual & no es sal ni ﬁ; 4
A (reduccion) -
pimienta, €S un
condimento chino
unico.
£ 4 cocido en
agua
/% con alcohol
Laimagen es claray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el
original)
=X Salmén Traduccion | — X7 salmén
literal .
Laimagenesclaray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el
original).
BER Azufaifa con | Combinacién: | #¥borracho
alcohol modulaciony | Zazufaifa

77




compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en

comparacion con el

original).
== .y e . /
AR Ensalada de nabo | Compensacién | #7 5 nabo chino | | o /
chino (PanCai) visual (PanCai) ‘
(préstamo) ZE fresco
Laimagenes claray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el
original).
FIMFFF | Chuleta de cordero Reduccion | F#/ comer con la | no
mano, sin vajilla.
Z# ## chuleta con
cordero.
B | Ternera con | Traduccion | # #U pimienta
pimienta negra literal negra
4] ternera
WlHEAFA | Costillas con sal y | Adaptacion £ no es sal ni | no
pimienta pimienta, es un
condimento chino
unico.
FE# costilla
ZH A | Ternera a la plancha Traduccion £ 4K plancha
literal 4/ /4] ternera

Laimagenesclaray
compensa cualquier
alteracion en la

traduccion (en
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comparacion con el

original).

R NG

Ancas de rana a la

plancha

Traduccion

literal

#£ K plancha

[H Y4 ancas de rana

no

S

Taro a la plancha

Compensacion
visual

(adaptacion)

AR a la plancha
%3k malanga

Laimagenes claray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el
original). *Error de

traduccion: tara

T I

eryngil con

pimiento picante

Compensacion
visual
(descripcion y

préstamo)

F-#4 olla seca
P75 eryngil

Laimagenes claray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el
original). *Error de

traduccion: eryngil.

FHEH

Coliflor con

pimiento picante

Descripcion

F#4 cazuela seca o

olla seca
£ coliflor

Laimagenes claray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el

original).
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KT A

Ternera hervida con

salsa picante

Combinacion:

traduccion
literal y

descripcion

7K hervido
/}: [ ternera

Laimagenesclaray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el

original).

FEI#A

Cerdo al estilo

huiguo (picante)

Compensacion
visual

(amplificacion

y préstamo)

/7] #  guiguo es
pinyin de /[7/#%5, y
huiguo significa
freir panceta

después de estofarla

A cerdo

Laimagenes claray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el

original).

=

IR

Tofu mapo (picante)

Compensacion
visual
(descripcion y

préstamo)

JHEZ mapo  pinyin
de ff%

& tofu
El sabor es picante.

Laimagenesclaray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el

original).

1 7RI 22

Carne al sabor “yu-

xiang”

Compensacion
visual

(reduccion y

# 7 pinyin de
yuxiang

JA1# tira de carne
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préstamo)

Laimagenesclaray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en

comparacion con el

original).
#7747 | Berenjena al sabor | Compensaciéon | # 7 pinyin de
“yuxiang” visual yuxiang
(traduccion 77 berenjena
literal y
préstamo) Laimagen es claray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el
original).
H B | Pescado asado | Combinacién: | 7% & Zhuge es el | no
estilo Zhuge . nombre de un sabio
traduccion
literal y de la antigua China
préstamo ## asado
11 pescado
Wiz(/p# | Comida salteada de | Combinacion: | #Zz( estilo ou no
estilo ou Traduccion N A comida
literal literal y | salteada
prestamo *Error de
traduccion: comida
salteada al estilo Ou
X571 #8175 | Sete de eryngil con | Combinacién: | ¥4/ caldo de pollo | no
caldo de pollo traduccion 72X B 7% pleurotus
literal y erungii.
préstamo *Error de

traduccion: eryngil,

sete
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ZIZ /| Carmne de caracol | Descripcion | .Z/H puerro no
salteado con puerro 42 - camne  de
caracol
JKEDIA | Abuldn Reduccion K #8 guardar en | no
hielo
< ] th abulén
pequeno
Abulon fresco en
hielo
HGf Pastel de pescado Traduccion # pescado \
literal ## pastel
Laimagenes claray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el
original).
e
10745 Pollo escalfado Compensacion | £7 escalfado : f‘
i LY |
. 2 o |
visual Y cortar P
(reduccidn)
X5 pollo
Pollo cortado y
hervido con sabor
light.
Laimagen es claray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el
original).
PG A | Carne ahumada Traduccion 74 7F apio no
salteado con apio literal

# salteado

WA

carne
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ahumada

174 navajas

Esparrago salteado Traduccion no
con navajas literal V¥ salteado
5 esparrago
#04F 1~ | Kubak con gambas | Combinacion: | #/7- gambas no
traduccion
literal y
préstamo
FFARMZ | Patas de pato con | Traduccion | 77K wasabi no
wasabi literal 132 patas de pato
zy Pollo ahumado Traduccion | /5 pollo ‘.!‘ .:3:{
literal 7 ahumado
Laimagenes claray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el
original).
HEKHAFIE | Caracoles de mar Adicion H77K mar no
cocidos /A caracoles
Wikl | Buche de pescadoal | Modulacién | /4 A cocer con
vapor con alcohol alcohol

# Ji¢ gelatina de

pescado

La imagen no es
clara y no compensa
las alternaciones en
la traduccion (en

comparacion con el
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original).

=) Y,
TS
Zy;ﬂ?@é

Pepino del mar

salteado con

puerros

Combinacion:

reduccion y
traduccion

literal

A W

puerro

aceite de

/A2 pepino de mar

Laimagen es claray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el

original).
*Error de
traduccion: pepino

de mar.

BEAEE

Costilla frita

Adaptacion

JF frito, crujiente

A costilla

no

Vil e

Costilla con salsa

agridulce

Traduccion

literal

W agridulce
HE A costilla

Laimagenes claray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el

original).

BIK Z

Fiambre tofu

Adaptacion

77K sopa de soja y
varias especias para
estofar carne 'y

verdura

& tofu

no

Vakia v/

Ensalada de pepino

Adaptacion

/7 7F ensalada fria

# /i pepino

no

FE

Comida variada

Modulacion

B platos

no
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varios y pequeilos

para beber
S . cr 4 .
FEAF Gamba cocida con | Adaptacion | # 72 olor de té
e JF gamba
Laimagenesclaray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el
original).
. . . V . off
Wi & X | Intestino de cerdo Compensacion | #&/ crujiente Z ;,‘%,
~ ~ 5
visual A /% intestino de
modulacion
(modulacion) cerdo
Laimagenes claray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el
original).
T H | Piel de pescado con | Traduccion | 7% 7 ajo no
ajo literal # & piel  de
pescado
Z0F | Espinaca de agua Adaptacién | 2 4 F ipomoea RN
. “ - \\x
aquatica B i

Laimagenesclaray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el

original).
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Iy
G

g
%

Ajenjo

Traduccion

literal

TN

o .
=K ajenjo

Laimagenesclaray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el

original).

§
3

B
L

Celtuce

Compensacion
visual

(préstamo)

F 5 celtuce

Laimagenes claray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el
original). *Error de
traduccion: lechuga

china

Bk
o

Bambu del agua

Compensacion

visual

(creacion

discursiva)

- L
% H  zizania

latifilia

Laimagenes claray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el

original).

*Error de
traduccion: bambu

de agua

HRIRK

Arroz negro

Compensacion
visual

(modulacion)

BBk

ovalada de carbon

briqueta

IR arroz

Laimagenesclaray
compensa cualquier
alteracion en Ila

traduccion (en
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comparacion con el

original).
PR | Arroz  frito con Traduccion ¥ mostaza ‘4 :’\:
i . %‘&
mostaza literal 4R arroz frito R
AHik Arroz cocido en | Descripciéon | A #F barril de | no
barril madera
1K arroz
, , L .
#i/MFEET | Ensalada de | Compensacion | /7 /f/ Wenzhou es | m
tallarines con callo visual una ciudad de China | LY \\«,;’.:“';’i
de cerdo (descripcion) JE 7 ensalada de
tallarines.
Laimagenes claray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el
original).
HFEEF T | Sopa de tallarines | Modulacion | ##4# marisco no
CcON MAriscos #7-7 fideos de arroz
HFEEIZIA] | Sopa de tallarines Traduccion A8 marisco
con mariscos literal % [ sopa de
tallarines
Laimagenesclaray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el
original).
" y ” g
HFAIFFE | Pasta de arroz con Traduccion M A carne | o g o :
carne ahumada literal ahumada i -Y”# -
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HF#E pasta de arroz

FH7EE77% | Sopa de pato con | Combinacién: | /%% hongos varias 74/' T
«.6? ™
hongos en cazuela Modulaciény | £/ pato viejo e
caliente duccid
reduccion 7% sopa
Laimagen es claray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el
original).
KAFH ZE | Sopa de pescado | Combinacién: | A% songsao no
SONgsao traduccion f1 3 sopa de
literal y pescado
préstamo
Zij4 A% | Sopa de ternera al | Combinacién: | Z7/4 nombre de un | no
estilo “xihu” . lugar denominado
traduccion
literal y Xihu
préstamo 4 4 ternera
3£ sopa
AZLHEX | Sopa de pollo negro |  Traduccion | A = ginseng no
con ginseng literal 15475 pollo negro
=228 | Sopa de pescado Combinacion: | — #Z tres capas de
.y verdura, arroz,
reduccion y
modulacion algas de mar
AT camarén
7% sopa
WIIRFG/NZE | Sopa de calabaza | Combinacion: | 74 MK arroz | no
con alcohol modulacién y glutinoso
. fermentado
traduccion
literal A /N calabaza
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25 sopa

mMEA | Sopa  de  bola | Compensacion | #7 /#/ Wenzhow es | "%
pescado “Wenzhou” visual una ciudad de China : \FJ
(préstamoy | 4 4. bola de
adicién) pescado
Adicion: sopa
Laimagenesclaray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el
original)
e a Pastel de calabaza Traduccion A7/ calabaza g ‘
literal Hf pastel _
Laimagenes claray ‘
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el
original).
AE 1A Tang Yuan frito Compensacion | AF freir
visual % [ tangyuan es
(préstamo)

un pastel de China:
arroz envuelto con
mantequilla de
mani o de sésamo

negro.

Laimagenes claray
compensa cualquier
alteracion en la
traduccion (en
comparacion con el

original)

&9



Tabla 13. Analisis de la carta del restaurante Casa ou.
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5. Resultados

5.1. Datos cualitativos

Una vez presentado el analisis, en este apartado incluimos los datos cualitativos que se
desprender del mismo. Asi, a continuacioén listamos las técnicas de traduccion de los

referentes culturales relacionados con la comida que hemos identificado en este trabajo:

Técnica de Definicion y ejemplo®
traduccion
Traduccion literal Traducir palabra por palabra.

Ejemplo: AZBk#FE> costilla cereza

Adaptacion Usar informacion de la cultura meta para solventar las
diferencias culturales entre la cultura origen y la cultura
meta.

Ejemplo: & #FH[#F> costilla ibérica salteada picante

Modulacion Alteracion de informacion con respecto al original.

Ejemplo: #ZLAZF> gambon revuelto con pimienta negra y

sal

Reduccion Omitir parte de la informacidn del texto original.

Ejemplo: pg4 47> lonchas de ternera

Descripcion Explicar el referente cultural del texto origen.

Ejemplo: A /&AEf7> intestino frito con guindilla roja

Préstamo Usar palabras tomadas directamente de la lengua original.

Ejemplo: ££# 7*4> Yutou TiePan

Amplificacién Afiadir a la traduccion detalles que no estan en el texto

% Los ejemplos que se incluyen en esta tabla se han explicado en detalle en las correspondientes tablas de
analisis.
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fuente. Es sindbnimo de especificacion.

Ejemplo: IWEYS>pollo con curry y verduras

Creacion discursiva Usar léxico no equivalente que funciona en contexto.

Ejemplo: /2% 7> conejo a la naranja

Generalizacion Traducir un término particular por uno mas general.

Ejemplo: #7774+ setas estilo Ganguo

Adicién Afadir informacion a la traduccion con respecto al original.

Ejemplo: #4742 > higado de cerdo con guindillas verdes

Particularizacion Traducir términos generales por términos mas especificos.

Ejemplo: /MY Z#>pollo de corral con seta shitake y

seta shimeji, cocinado a fuego lento

Compensacion visual | Recurrir a imagenes para compensar cualquier alteracion en

el codigo verbal de la traduccion:

Ejemplo: & #f 2% 2& [ >La-mian al estilo con salsa

cacahuete®

Combinacidén Usar dos 0 mds técnicas de traduccion.
Ejemplo:

T 4% B > calamares  estilo Ganguo (préstamo y

traduccion literal)

=22 sopa de pescado (reduccion y modulacion)

Tabla 14. Técnicas de traduccion identificadas en el analisis del presente TFM.

Como se puede observar en la tabla, se trata de 13 técnicas de traduccion que han sido
observadas anteriormente en la literatura (cf. Molina y Hurtado, 2002; Oster y Molés-
Cases, 2016). Ademas, aunque no se trata de una técnica de traduccion en si, es necesario
indicar que también hemos observado numerosos errores de traduccion, principalmente
de dos tipos: aquellos que no respetan la norma gramatical espanola (por ejemplo: salsa
cacahuete* [salsa de cacahuete]) o aquellos que incluyen préstamos o voces extranjeras

que no son conocidos en la cultura de llegada (por ejemplo: celtuce* [lechuga chinal).
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Dado que los errores han sido detectados en las cartas de todos los restaurantes, este hecho
nos lleva a pensar que quizd la informacion que se nos ha proporcionado sobre el
responsable de la traduccion en algunos casos no es la real y que en todos los casos se ha
recurrido a contactos no profesionales y a traductores automaticos para realizar la
traduccion, en tanto que es raro obtener traducciones erréneas por parte de una agencia
de traduccion. El hecho de que no se nos haya indicado el nombre de la agencia de

traduccion en ningiin caso nos lleva a las mismas suposiciones.

5.2. Datos cuantitativos

A continuacion presentamos los datos cuantitativos del andlisis, es decir la frecuencia de
las diferentes técnicas de traduccidon observadas en el analisis de la traduccion de los

referentes culturales relacionados con la comida:

TECNICA SICHUAN | WANG | MELO-JIA | WEIWEI CASAOU | TOTAL %
WANG
COMBINACION 28 11 9 7 18 73 23,78
TRADUCCION 7 29 7 6 21 70 22,80
LITERAL
ADAPTACION 9 12 1 10 9 41 13,36
COMPENSACION 12 10 - - 16 38 12,38
VISUAL
REDUCCION 8 6 - 9 3 26 8,47
DESCRIPCION 5 6 5 6 3 25 8,14
MODULACION 7 5 3 4 5 24 7,82
AMPLIFICACION 1 - - 4 - 5 1,63
PRESTAMO - - 1 1 - 2 0,65
CREACION 1 - - 1 - 2 0,65
DISCURSIVA
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ADICION - - - - 1 1 0,32

GENERALIZACION - - . - - - 0
PARTICULARIZACION - - - - - . 0
TOTAL 78 79 26 48 76 307 100%

Tabla 15. Frecuencia de técnicas de traduccion de los referentes culturales relacionados con la comida.

Tal y como se puede observar en la tabla anterior, hemos analizado 307 referentes
culturales relacionados con la cultura gastrondmica china. Con respecto a la frecuencia
de las técnicas de traduccion, destaca, en primer lugar la combinacion de técnicas (en
cerca del 24 % de los casos) (mas adelante desglosaremos esta técnica en subtécnicas, y
es aqui donde incluiremos técnicas que solo aparecen en combinacion, como la
generalizacion y la particularizacion), seguida de la traduccion literal (con una frecuencia
de cerca del 23 %) en segundo lugar, y de la adaptacion (con una frecuencia de poco mas
del 13 %) en tercer lugar. La incidencia de las técnicas compensacion visual (méas adelante
desglosaremos esta técnica en subtécnicas), reduccion, modulacion y descripcion es muy
similar (entre 7,8 % y 8,5 % de los casos). Finalmente se observan casos puntuales de
amplificacion (1,63 %), préstamo (1%), creacion discursiva (0,65%) y adicion (0,32%).

Los casos de combinacion de técnicas se desglosan por técnica de traduccion en
la tabla siguiente:

TECNICA Préstamo Traduccion Modulacion Reduccion
literal

CASOS 51 39 17 12

TECNICA Descripcion Adaptacién Creacion Amplificacion
discursiva

CASOS 7 7 5 3
TECNICA Adicion Generalizacion | Particularizacion TOTAL

CASOS 2 2 1 146

Tabla 16. Combinacion de técnicas: desglose de técnicas.

Como se desprende de la tabla anterior, en el caso de la combinacion de técnicas destacan,
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en mayor medida, las técnicas de préstamo y traduccion literal, y en menor medida otras

técnicas como la modulacion y la reduccion. La mayoria de todas ellas darian cuenta de

una tendencia de traduccion extranjerizante, en tanto que el producto de la traduccion es

mas cercano a la cultura origen que a la cultura meta.

En relacion con la técnica de compensacion visual, se han recopilado 38 ejemplos

en el corpus, y la tabla siguiente indica las alteraciones en la traduccion que han sido

compensadas gracias a la inclusion de imagenes en las paginas webs:

TECNICA CASOS TECNICA CASOS
Modulacion 7 Traduccion literal y préstamo 4
Reduccion 7 Descripcion y préstamo 3
Préstamo 5 Reduccion y préstamo 2
Adaptacion 1 Adicion y préstamo 1
Creacion discursiva 1 Creacion discursiva y préstamo 1
Descripcion 1 Modulacién y préstamo 1
Adicion 1 Adaptacion y préstamo 1
Traduccion literal y reduccion 1 Especificacion y préstamo 1

Tabla 17. Fenomenos compensados por la técnica de compensacion visual.

Asimismo, la tabla siguiente presenta cada una de las técnicas compensadas ordenadas

por frecuencia:

TECNICA CASOS TECNICA CASOS
Préstamo 19 Creacion discursiva 2
Reduccion 10 Adicion 2
Modulacion 8 Adaptacion 2
Traduccion literal 5 Especificacion 1
Descripcion 4 TOTAL 53
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Tabla 18. Técnicas de traduccion compensadas por la técnica de compensacion visual.

Tal y como se desprende de la tabla anterior, las técnicas de préstamo y reduccion (dos
técnicas de tendencia extranjerizante) son las que han sido compensadas con mas
frecuencia en el corpus, seguidas de la modulacion. El resto de técnicas compensadas
parecen mas bien de tipo puntual, dado que se observan en pocas ocasiones.

Finalmente, teniendo en cuenta los datos anteriores, el grafico siguiente recapitula
la frecuencia de cada una de las técnicas de traduccion observadas:

= 0.50% ® 0.25%
" 2.03%

u 1.27%\ /
n 9.12%. 2.28% _\

—\\

12.40% _/
n

= 0.25%

= TRADUCCION LITERAL
= PRESTAMO
= ADAPTACION
= 28.86% MODULACION
= REDUCCION
= DESCRIPCION
= CREACION DISCURSIVA
= AMPLIFICACION
= ADICION
= GENERALIZACION
= PARTICULARIZACION
= ESPECIFICACION

Figura 2. Frecuencia de las técnicas de traduccion observadas en el corpus.

Basandonos en los datos del grafico anterior, podemos afirmar que la estrategia/tendencia
de traduccion predominante es la extranjerizacion, dado que la traduccion literal y el
préstamo representan practicamente el 50 % de los datos analizados. Dicho de otro modo,
el corpus analizado no estaria enfocado hacia el lector meta, sino hacia el texto origen, ya
que se incluyen voces extranjeras en muchos casos, y en otros se traducen las
especialidades gastrondmicas de forma literal, aun cuando en espafiol se trata de
expresiones sin sentido en algunos casos. Como hemos ido apuntando a lo largo del
analisis, este hecho puede traducirse en falta de comprension por parte del lector meta e
incoherencias en la traduccion. Cabe, no obstante, no pasar por alto el porcentaje de
adaptacion (cerca del 13 %), ya que es una técnica familiarizante y podria tener un
caracter compensatorio. Los porcentajes de modulacion y reduccion son, hasta cierto
punto, igualmente destacables. La modulacion aparece en un 12.40 % de los casos, y la
reduccion, en un 12.15% de los casos. El resto de técnicas son poco frecuentes en el

corpus.
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5.3. Problemas de traduccion

A través del analisis de la traduccion al espafiol de 307 platos chinos, hemos observado

varios problemas de traduccion:

Las complejas implicaciones culturales detras de la designacion de los platos
chinos son dificiles de articular. Esto implica algunos nombres propios y datos
historicos, para los que usualmente se recurre al método de traduccion libre. Por
ejemplo, = 7N 7. B & es una referencia a la antigua China, y aqui = /% es el
nombre del fundador de este plato, /= /&% 7, un plato conocido por casi todos
los chinos que lleva pollo delicado, con sabores agripicantes, cebolletas y
cacahuetes. Otro ejemplo similar es el de A Z /7", una ensalada creada por una
pareja (pareja en espaiiol se traduce como A en chino) a la que la poblacion

china otorga mucha importancia por lo que representa: la importancia de la familia.

El referente cultural no existe en la cultura meta y se suelen cometer errores de
traduccion o usar anglicismos. Por ejemplo, /&% /. ¥+ % es una cascara de
naranja seca, una tratamiento medicinal chino, asi como un saborizante. En este
plato, se resalta el sabor a naranja y se conserva el [ 7. Y ademas se incluye &
¥ celtuce (el nombre se toma del inglés). No obstante, para este caso concreto,

hemos encontrado referencias en espafiol al concepto “lechuga china”.

Las formas de cocinar no existen en la cultura meta y son dificiles de expresar con
precision. Por ejemplo, /4% %1 4% )% es un método de cocinar alimentos con
alcohol. El alcohol elimina el olor a pescado de los alimentos y se evapora a
medida que hierve. 7 #/¥Z5 &Z. T es similar a sofieir, pero significa freir con

fuego potente.
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6. Conclusiones

En este trabajo hemos analizado la traduccion de los referentes culturales de la
gastronomia china en un corpus de cartas de restaurantes chinos ubicados en Espafia. En
primer lugar, hemos observado la recurrencia de 13 técnicas de traduccion que ya han
sido identificadas previamente en la literatura para el problema concreto de la traduccion
de los referentes culturales relacionados con la comida (si bien la técnica de
compensacion visual no se ha mencionado como tal en la literatura, si se ha considerado
la inclusion de imégenes en el andlisis de este fendmeno y otros similares; por ejemplo,
Li, 2019). Asimismo, las técnicas mas frecuentes (traduccion literal y préstamo) reflejan
una estrategia extranjerizante en la traduccion, esto es, un producto de la traduccidn mas
cercano al lector origen que al lector meta. Dicho de otro modo, la cultura china parece
tener bastante presencia en las traducciones en espaiiol. Por una parte, podriamos alegar,
que una estrategia extranjerizante conservaria el color local y exotico de las cartas en
chino y de la cultura china. No obstante, por otra parte, con la excepcion de aquellos casos
que van acompanados de imagen (técnica: compensacion visual), esto se puede traducir
en problemas de comprension del lector meta y redundar en un mal resultado del negocio
de restauracion. El problema de traduccion de los referentes culturales supone un
conocimiento profundo de la cultura origen y de la posible acogida de propuestas de
traduccion en la cultura meta. Ademas, hemos detectado un gran numero de errores de
traduccion, que atribuimos principalmente a una traduccion automatica (sin posedicion)
y no profesional. Desgraciadamente esta situacion es muy comin en el campo del turismo
y en otros campos relacionados, como la restauracion, y es necesario concienciar sobre la
importancia de la traduccion profesional, tanto en general, como en los campos de
especialidad, dado que, entre otros factores, una buena carta de presentacion es clave para

el buen funcionamiento de un negocio.
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