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1- MEMORIA DESCRIPTIVA.
1.1.- Antecedentes y objeto del proyecto

El presente documento tiene por objeto, el especificar las caracteristicas técnicas de
funcionamiento, condiciones de seguridad y servicio, asi como de las medidas correctoras
necesarias, en cumplimiento de las disposiciones legales vigentes, con el fin de obtener la

correspondiente Licencia Municipal de Apertura y Funcionamiento de un “ RESTAURANTE “.
1.2.- Datos del titular

El titular de la actividad es la mercantil SERVICIOS HOSTELEROS SUN, S.L, con CIF: B-
96254016 y con domicilio social en la PLAZA DEL PROFESOR BELTRAN BAGUENA, 5 de la
localidad de VALENCIA (V).

1.3.- Descripcion y clasificacion de la actividad

La actividad se desarrollara en el local sito en C/ URUGUAY 34, BAJO C/TORREVIEJA Y
C/VENEZUELA, con una superficie construida de 331.21 m2 aproximadamente y una longitud de
fechada total de 56.73 m - VALENCIA -, la altura media del local desde el mivel del suelo al falso

techo quedara fijada en 3,50 metros.
1.4.- Normativa legal de aplicacion.

Para la redaccion de este Proyecto, se han tenido en cuenta:
¢ Ordenanzas Municipales del Ayuntamiento de VALENCIA.

0 ORDENANZA MUNICIPAL. 30/05/2008. Ayuntamiento de Valencia.
Ordenanza municipal de proteccion contra la contaminacion acustica de la
ciudad de Valencia.

BOP-VALENCIA 26/06/2008

0 ORDENANZA MUNICIPAL. 28/04/1981. Ayuntamiento de Valencia.
Ordenanzas Municipales de Usos y Actividades, para la ciudad de Valencia.
Regula las actividades calificadas e inocuas.
e Ordenanzas Autonémicas de la COMUNIDAD VALENCIA

e LEY 14/2010. 03/12/2010. Presidencia de la Generalidad Valenciana.

Ley de Espectaculos Publicos, Actividades Recreativas y2
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Establecimientos Publicos.

*Deroga la Ley 4/2003. *Mantiene vigente, en lo que no se oponga, el
Decreto 52/2010: Reglamento de la Ley 4/2003.

DOCV 10/12/2010
DECRETO 54/2010. 31/03/2010. Doncelleria de Turismo.

Modifica el Decreto 7/2009, de 9 de enero, regulador de los establecimientos
de restauracion de la Comunitat

Valenciana.
DOCYV 06/04/2010
DECRETO 52/2010. 26/03/2010. Conselleria de Gobernacion.

Reglamento de desarrollo de la Ley 4/2003, de 26 de febrero, de la
Generalitat, de Espectaculos Publicos,

Actividades Recreativas y Establecimientos Publicos.

*Deroga todas las disposiciones que se opongan. *Titulo X: Condiciones
técnicas. *este Reglamento sigue vigente segiin

Ley 14/2010, que deroga la Ley 4/2003.
DOCYV 30/03/2010
DECRETO 7/2009. 09/01/2009. Conselleria de Trabajo y Asuntos Sociales.

Decreto regulador de los establecimientos de restauracion de la Comunitat
Valenciana.

*Requisitos para restaurantes y bares. *Modificado por Decreto 54/2010.
DOCV 13/01/2009

LEY 2/2006. 05/05/2006. Presidencia de la Generalidad Valenciana.
Prevencion de la Contaminacion y Calidad Ambiental.

*Deroga la Ley 3/1989, de Actividades Calificadas. *Desarrollada por
Decreto 127/2006. *Modificada por la Ley 16/2008

(Cap.XIII): Deroga en la C.V. el Reglamento de Actividades, Decreto
2414/61.

DOGV 11/05/2006

DECRETO 53/2006. 21/04/2006. Conselleria de Sanidad y (Seguridad
Social).

Desarrolla, en el ambito de la Comunitat Valenciana, la Ley 28/2005, de 26
de diciembre, de medidas sanitarias

Frente al tabaquismo y reguladora de la venta, el suministro, el consumo y la
publicidad de los productos del tabaco.

*El nimero del Decreto esta corregido segin DOGV 27-4-06
DOGV 26/04/2006
ORDEN. 25/05/2004. Conselleria de Infraestructuras y Transporte.

Desarrolla el Decreto 39/2004, de 5 de marzo, en materia de accesibilidad en

la edificacion de publica concurrencia.
3
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*Ver tb. R.D. 173/2010.
DOGV 09/06/2004
e DECRETO 39/2004. 05/03/2004. Generalitat Valenciana.

Desarrolla la Ley 1/1998, de 5 de mayo, en materia de accesibilidad en la
edificacion de publica concurrencia y en el medio urbano.

*Desarrollado por: Orden 25-5-04 y Orden 9-6-04. *Para uso residencial ver
Normas DC/09. *Ver tb. R.D. 173/2010 y

Orden VIV/561/2010.
DOGYV 10/03/2004
e DECRETO 255/1994. 07/12/1994. Conselleria de Medio Ambiente.

Normas higiénico-sanitarias y de seguridad de las piscinas de uso colectivo y
de los parques acuaticos.

*Modificada por el Decreto 97/2000. *Derogado en aquello que se oponga al
Decreto 52/2010.

DOGV 27/12/1994
e DECRETO 54/1990. 26/03/1990. Conselleria de Administracion Publica.

Nomenclator de Actividades Molestas, Insalubres, Nocivas y Peligrosas, en
la Comunidad Valenciana

DOGYV 20/04/1990
e ORDEN. 07/07/1983. Presidencia de la Generalidad Valenciana.

Instruccion n°2/83 Para la redaccion de proyectos técnicos que acompafan a
las solicitudes de licencias de actividades molestas, insalubres, nocivas y
peligrosas, en la Comunidad Valenciana.

*Ver tb. Ley 2/2006 y Decreto 127/2006.
DOGYV 19/07/1983
e ORDEN. 10/01/1983. Conselleria de Administracion Publica.

Instruccion n°® 1/83. Normas para la aplicacion del Reglamento de
Actividades molesta, insalubre, nociva y peligrosa, en la Comunidad
Valenciana.

*Regula las actividades inocuas. Establece el calculo de cargas térmicas y
poder calorifico de las materias.

DOGYV 25/01/1983

e Normas Estatales de ESPANA

o LEY 42/2010.30/12/2010. Jefatura del Estado.

Modifica la Ley 28/2005, de 26 de diciembre, de medidas sanitarias frente al
tabaquismo y reguladora de la venta, el suministro, el consumo y la
publicidad de los productos del tabaco.

BOE 12-1-11.
BOE 31/12/2010



UNIVERDIDAD POLITECNICA DE VALENCIA

P.F.G.

REAL DECRETO 173/2010. 19/02/2010. Ministerio de la Vivienda.

Se modifica el Codigo Técnico de la Edificacion, aprobado por el Real
Decreto 314/2006, de 17 de marzo, en

Materia de accesibilidad y no discriminacion de las personas con
discapacidad. (DB-SUA)

*Incluye nuevo el DB SUA, que sustituye al DB SU y modifica el DB Sl y
la Parte I del CTE. *Modifica el RD 505/2007. *De aplicacion obligatoria a
partir de 11-9-10.

BOE 11/03/2010
LEY 28/2005. 26/12/2005. Jefatura del Estado.

Medidas sanitarias frente al tabaquismo y reguladora de la venta, el
suministro, el consumo y la publicidad de los productos del tabaco.

*Desarrollado para la Comunidad Valenciana por Decreto 53/2006, de 21 de
abril. *Modificada por Ley 42/2010.

BOE 27/12/2005
LEY 16/2002. 01/07/2002. Jefatura del Estado.

Prevencion y control integrados de la contaminacion.

*Modifica: Ley 10/98, de Residuos; R.D.-Ley 1/2001, de Aguas; Ley 38/72,
de proteccion del Ambiente Atmosférico

(Derogada); Ley 22/88, de Costas. *Modificada por Ley 42/2007.

BOE 02/07/2002
REAL DECRETO 3484/2000. 29/12/2000. Presidencia de Gobierno.

Normas de higiene para la elaboracion, distribucion y comercio de comidas
preparadas.

De aplicacion en restaurantes y comedores colectivos. *Deroga:
R.D.2817/1983, R.D 512/1977, y otros.

BOE 12/01/2001
CIRCULAR. 11/05/1984. Ministerio del Interior.

Criterios interpretativos para la aplicacion del Reglamento General de
Policia de Espectaculos Publicos y

Actividades Recreativas.

*Condiciones de las salidas exteriores y limitaciones al grado de
combustibilidad de los materiales.

BOP-VALENCIA 13/07/1984
REAL DECRETO 2816/1982. 27/08/1982. Ministerio del Interior.

Reglamento General de Policia de Espectaculos Publicos y Actividades
Recreativas.

*Derogados los arts. Del 2 al 9 y del 20 al 23, excepto el apartado 2 del art.
20y el apartado 3 del art. 22, por el CTE.

*Derogada la seccion IV, Cap. [ y los art. 24 y 25 por el R.D 393/2007.
*Para la C.V. ver Ley 4/2003 y R.D. 52/2010.

BOE 06/11/1982
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1.5.- Emplazamiento Justificacion Urbanistica

El local es un bajo comercial en esquina a tres calles, el local actualmente se encuentra sin
ningun tipo de actividad y no existe ningtn elemento en el interior que nos impida acometer nuestra
tarea.

1.6.-Antigliedad

La antigiiedad del edificio segtn se ha podido comprobar con las escrituras y el
“PROYECTO BASICO Y DE EJECUCION DE EDIFICIO DE 24 VIVIENDAS, BAJOS
COMERCIALES Y SOTANO DE APARCAMIENTO” suministradas por la propiedad es de 17

afios, contados a partir de la fecha del final de obra.

1.7.- Descripcion del local Actual.

El local sito en C/ URUGUAY 34, BAJO C/TORREVIEJA Y C/VENEZUELA, con una
superficie construida de 331.21 m2 aproximadamente y una longitud de fechada total de 56.73 m -
VALENCIA -, la altura media del local desde el nivel del suelo al falso techo quedara fijada en 3,50
metros.

En la parte superior del local existen en la actualidad viviendas y en la parte inferior un
garaje de uso publico mayoritariamente ocupado por los vecinos del inmueble. El suelo en que se

ubica la edificacion

1.7.1.- Superficies.

Denominacion m2
Cafeteria. 93.52
Barra. 9.52
Aseos. 22.00
Corredor. 23.18
Comedor. 12.89
Porche. 2.64
Cocina. 91.47
Camara Frigorifica. 3.32
Congelador. 2.52
Vestuarios. 3.73
Baiio de Servicio. 5.18
Basuras. 2.47
Total. 272.54
Superficie total construida: 331,21 metros cuadrados. 6
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1.7.2.- Linderos.
Los colindantes con la actividad
- Derecha: C/ TORREVIEJA
- [zquierda: ZAGUAN
- Delante: C/ URUGUAY
- Detras: C/VENEZUELA
- Arriba: Vivienda
- Abajo: Garaje

1.8.- Numero de Personas.
El ntimero de personas previsto para el local es de 138 personas
1.9.- Horario de Apertura al publico.

El horario de apertura sera de martes a domingo de 9.00 a 23.00 horas

INGENIERIA
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2-MEMORIA DE ACTIVIDAD
2.1.- Descripcion del proceso industrial.

De conformidad con la Ley 2/2006 de 5 de mayo, de la Prevencion de la Contaminacion
y Calidad ambiental, la actividad no se encuentra calificada en los Anexos 1 y 11, por lo que de
acuerdo con el Decreto 54/1.990 de 26 de Marzo, del Consell de la Generalitat Valenciana, por el
que se aprueba el nomenclator de actividades molestas, insalubres, nocivas y peligrosas, por analogia
la actividad estara clasificada en la Agrupacion 65, RESTAURANTES Y CAFES Grupo 653,
“ESTABLECIMIENTOS DE BEIDAS Y CAFES SIN ESPECTACULOS.

Por lo que es: Molesta en grado 0-2.
La elaboracion de comidas y bebidas para su posterior servicio en el comedor del local, la

barra o la cafeteria.

1. Todos los locales destinados a comedores y a la manipulacion de alimentos a consumir en
aquellos estaran convenientemente diferenciados y debidamente aislados de otros ajenos a sus
cometidos especificos.

Se colocara una puerta que separe el recinto del comedor con el pasillo que conduce en los

aseos como se puede apreciar en los planos de distribucion que se adjunta.

2. Los comedores colectivos en los que se preparan alimentos dispondran de locales de
almacenamiento, asi como de instalaciones frigorificas para aquellos productos que requieran
instalaciones en frio, con capacidad siempre acorde con su volumen de consumo.

El presente local consta de un pequefio almacén y de un frigorifico que cubre sus

necesidades, ya que se dedica a la elaboracion de tapas.

3. En su construccion, acondicionamiento o reparacion se emplearan materiales idoneos y en
ningun caso susceptibles de originar intoxicaciones o contaminaciones.
Todos los materiales utilizados en la construccion son pétreos del tipo M-0 es decir no

combustibles.

4. Las paredes internas, suelos, ventanas, techos, el trabajo de carpinteria y todas las demas
partes de los locales destinadas al servicio de comidas deberan estar construidos de tal forma y

mantenidos en orden, reparacion y en condiciones tales que puedan limpiarse eficazmente y

INGENIERIA
EDIFICACION
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sin deterioro.

Las paredes de la cocina estan alicatas hasta la altura con el falso techo.

El falso techo de todo el local esta recubierto con pintura plastica impermeable.

Los suelos de la cocina y de todo el local seran pavimentos de baldosa de gres. Las paredes
interiores del local estan revestidas con guarnecido y enlucido de yeso terminadas con pintura

plastica y estan alicatadas con azulejos ceramicos hasta una altura de 1,20 m.

5. Los locales de servicio de comidas , asi como , asi como los de elaboracion o
manipulacion , conservacion y almacenamiento , en todo caso , deberan ser adecuados para el uso a
que se destinan , situados a conveniente distancia de cualquier posible causa de suciedad ,
contaminacion o insalubridad y separados de viviendas o locales donde pernocte cualquier casa de
personal . No podran utilizarse para dormitorio ni comunicar directamente con un lugar de servicios

higiénicos, vestuarios y aseos.

6. Le seran de aplicacion los reglamentos vigentes para todas las instalaciones, maquinarias y
utensilios disponibles, asi como los requisitos a dimensiones minimas ya establecidas por los

diferentes por los distintos Organismos competentes.

Art. 5° Relativo a los equipos y utiles de trabajo.

1. Toda la maquinaria y utillaje sera construida o instalada de forma que se facilite su

completa limpieza y desinfeccion. Seran de material inocuo, que no pueda transmitir a alimentos

propiedades nocivas ni cambiar sus caracteristicas organolépticas.

2. Su superficie sera impermeable, atoxica y resistente a la corrosion. Se vigilara su estado

de conservacion, debiendo ser eliminados cuando pierdan las condiciones requeridas para su uso.

3. La superficie de las mesas, bandejas o cualquier otra clase de recipientes destinados a la
manipulacion de los alimentos, estaran construidos de material liso, anticorrosivo y de facil limpieza
y desinfeccion.

Art. 6°. Relativo a la higiene de los locales y utillajes.

1. Todos los locales deben mantenerse en estado de limpieza por los métodos mas

apropiados para no levantar polvo ni producir alteraciones ni contaminaciones. Las
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dependencias deberan someterse a procesos de desinfeccion, desinsectacion y desratizacion con la

periodicidad necesaria.

2. Después de cada jornada de trabajo, o antes si es necesario se procedera sistematicamente
a la limpieza y desinfeccion de todos los utiles empleados (mesas, recipientes, elementos
desmontables de maquinas y cuchillos, etc.) que hayan tenidos contacto con los alimentos. Los ttiles
y maquinaria que no se empleen cotidianamente seran lavados y desinfectados antes de ser utilizados

nuevamente.

3. Los utensilios que se empleen para la preparacion de los alimentos, asi como la vajilla,
cubiertos, etc... Se limpiaran y enjuagaran para después lavarlos con detergente autorizado y por
ultimo sumergirlos durante treinta minutos como minimo, en agua caliente a una temperatura no
inferior a 80° C. El aclarado se efectiia con abundante agua caliente para arrastrar totalmente el

detergente utilizado.

4. Cuando se empleen maquinas de lavar vajilla y utillaje, estas deberan ser facilmente

desmontables para su limpieza una vez usadas.

5. Los productos empleados en la limpieza, desinfeccion, desinsectacidn y desratizacion que
se utilicen en las dependencias de los establecimientos regulados por esta reglamentacion deberan
disponer de la autorizacion correspondiente otorgada por la Subsecretaria de sanidad y Consumo. Su
utilizacion y almacenaje se hara de forma que no supongan ningun riesgo de contaminacion para los
alimentos. Los insecticidas, raticidas y demas sustancias peligrosas deben guardarse lejos de las
areas de almacenamiento y preparacion de los alimentos, en recipientes cerrados y sus manejo se

permitira so6lo al personal convenientemente responsable de su uso.

6. Queda prohibida la permanencia y entrada de animales domésticos en las dependencias de

estos establecimientos.

Art. 7°. Condiciones del personal.

1. El personal dedicado a la preparacion , elaboracion y en general a la manipulacion de los
alimentos observara en todo momento la maxima pulcritud en sus aseo personal y utilizara ropa de
uso exclusivo de trabajo , prenda de cabeza , calzado adecuado a su funcion y en perfecto estado de

limpieza. No podra emplear ropa de trabajo nada mas que en el momento de ejercer sus
10
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funciones.
Los correspondientes servicios sanitarios oficiales podran exigir el cambio de
indumentaria o cualquier otra exigencia de tipo higiénico, cuando por razones sanitarias lo crean

conveniente.

2. Todo el personal antes de iniciarse el trabajo, se lavara las manos con jabon o detergente,
repitiendo dicha operacion cuando se considere necesario o aconsejable y en cualquier caso siempre

antes de incorporarse al trabajo después de una ausencia.

3. El personal no podra llevar puesto vendaje alguno, salvo que este perfectamente protegido

por una envoltura impermeable y ésta no pueda desprenderse accidentalmente.

4. En la manipulacién de los alimentos no podran intervenir personas que padezcan
enfermedades transmisibles o que puedan ser portadoras de las mismas, lo que deberan acreditar
antes de ser empleadas, mediante el oportuno justificante de haber pasado satisfactoriamente el
reconocimiento médico establecido por la Direccion General de Salud Publica. Dicho
reconocimiento se repetira con la periodicidad que las autoridades sanitarias determinen.

En caso de que por las personas ya empleadas fuera contraida alguna enfermedad
transmisible, o que puedan ser portadoras de las mismas, en el momento de su reincorporacion
deberan presentar certificado médico que acredite su total recuperacion y de que no existe

impedimento alguno para desarrollar sus tareas.

5. Queda prohibido fumar, masticar goma o tabaco o cualquier otra practica no higiénica en

las dependencias de elaboracion y en las de manipulacién en su caso.

6. No se permitira la entrada a las areas de elaboracion de alimentos a ninguna persona ajena
a dichos servicios, que no vaya equipada con la indumentaria adecuada, indicada en el punto 1 del
articulo 7° (condiciones de personal), excepto las visitas de comprobacion e inspeccion del

funcionamiento de la actividad, que guardaran iguales condiciones.

7. El personal encargado de servir comidas sera advertido de mantener altos grados de
higiene personal, en particular de conservar sus manos y sus ropas de trabajo escrupulosamente
limpias.

8. A tenor de lo dispuesto en la Orden ministerial de 15 de Octubre de 1.959 y concordantes
las autoridades sanitarias impondran el régimen de control sobre el personal manipulador de

alimentos, que queda obligado a comunicar a sus jefes cualquier alteracion de salud.

INGENIERIA
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2.2.- Maquinaria y demas medios.

A continuacion se detallan tanto la maquinaria como los medios para el normal desarrollo de la

actividad, indicando asimismo la potencia eléctrica de los diferentes equipos.

RELACION DE RECEPTORES

N° unidades Denominacion Pot. Unitaria (w)  Pot. Total (w)
1 Botellero 1.50 350 350
1 Botellero 1.00 350 350
1 Lava vasos 1500 1500
1 Cubitera 750 750
1 Vitrina Expositor Frio 368 368
1 Tirador de Cerveza 500 500
1 Calentador eléctrico 100 1 2000 2000
1 Cafetera 3 Brazos 3000 3000
1 M molinillo de café 300 300
1 Nevera 550 550
1 Cubitera 750 750
1 Maéquina registradora 200 200

TOTAL POTENCIA. BARRA 11118 11118
1 Renovacion de aire del local 1500 1500
1 Extractor y filtro 1500 1500
TOTAL POTENCIA. AAY EXTR. 3000 3000
1 Cémara frigorifica 750 750
1 Congelador 2000 2000
1 Horno Microondas 1000 1000
1 Vitroceramica 3000 3000
1 Plancha 2000 2000
1 Freidora 2200 2200
1 Extractor y filtro cocina 1500 1500
12
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TOTAL POTENCIA. COCINA 12450 12450
TOTAL POTENCIA INSTALADA RECEPTORES (W) 26568
TOTAL POTENCIA INSTALADA RECEPTORES (KW) 26568

Asimismo la instalacion se dotara de ttiles y elementos de trabajo necesarios para el normal
desarrollo de la actividad, SEGUN 1/83, a saber:

- Utensilios de cocina.

- Mesas de trabajo.

- Etc...

2.3.- Material combustible carga térmica.

La carga térmica ponderada vendra dada en funcién de los materiales y caracteristicas,
existentes en el local.
De acuerdo con el articulo 2.7 de la Instruccion 1/83 de la Doncelleria de Gobernacion, las

materias primas que se emplearan en el ejercicio de la actividad:

Materia prima Pl Q1 Cl P1*Q1*
Cl
Cartones 100 6.0 1.0 600
Papel 48 4 1.0 192
Tejidos 40 4 1.0 160
Maderas 240 4.1 1.0 984
PVC (insti. elec, 240 4.5 1.2 1.296
envases, etc...)
Bebidas alcohdlicas 80 11 1.2 1.056
Aceite 11 100 1.0 1.100
Colas 5 9 1.2 54
Suma total..........coevveveennnnnn. 5.442,00
La carga térmica se determinara de acuerdo con la expresion siguiente, segun el 3
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articulo 3.2. De la Instruccion 1/83 de la Conselleria de Gobernacion:

Qt=(P1*Q1*C1*R) /S = Mcal/metro cuadrado

Doénde:

Qt = Carga térmica ponderada en Mcal/m”"2.

P1 =Peso en Kg. del material combustible.

Q1= Poder calorifico en Mcal/kg. del combustible.
C1= Coeficiente de peligrosidad del producto.

R = Coeficiente de riesgo de la actividad del local.

S = Superficie util del local en m"2 (136,89)

De acuerdo con el ANEXO 1V, de la Instruccion 1/83, la actividad tendra unos niveles en el
riesgo de activacion:

Restaurante..........ccoeevvveeveecreecieeieen e Bajo.

Por lo que, el Coeficiente de riesgo de la actividad sera: 1

Aplicando valores a la expresion anterior, resultara:

Qt= 39,75 Mcal/m"2

Por consiguiente, al ser 39,75 Mcal/m”"2 y segiin el ANEXO III de la Instruccion 1/83, la
actividad tiene un RIESGO INTRINSECO BAJO NIVEL 1, ya que Qt<100.

2.4.- Equipo de aire acondicionado y ventilacion.

La ventilacion del local sera forzada, realizandose con dos aparatos de aire, uno
impulsor de aire y uno extractor colocados en los puntos que se indica en el proyecto.

El requerimiento de aire para restaurantes es 10 I/s a 15 /s por persona. Vamos a considerar
una ocupacion en su momento mas desfavorable de 62 personas, por tanto el aire a renovar seria de
620 /s 2 930 I/s.

DESCRIPCION DEL SISTEMA DE RENOVACION DE AIRE DEL LOCAL.

R=101/s x 138 personas = 1320 1/s = 1320 x 3600/1000 = 4752 m3/h

R= 151/s x 138 personas = 2070 1/s = 2070x 3600/1000 = 7452 m3/h

Colocaremos, con base a lo calculado, dos aparatos renovadores de aire, un extractor y un
impulsor con un caudal minimo de 5500 m3/h.

Los aseos también cuentan con extractores para renovacion de aire cumpliendo el

requerimiento minimo de 7 I/s.
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2.5.- Ruidos y vibraciones.

Condiciones acusticas en los edificios y la Ley 2/2006 Prevencion de la Contaminacion y Calidad
Ambiental, asi como la ORDENANZA MUNICIPAL 30/05/2008 de proteccion contra la
contaminacion acustica de la ciudad de Valencia

Las especificaciones técnicas se describen en el apartado 6 ACUSTICA

2.6.- Contaminacion atmosférica.

Los humos y gases producidos en el interior de la cocina del restaurante constaran por
campana que integra un ventilador centrifugo de baja presion, construido en acero, con motores
cerrados monofasicos de condensador permanente 230V 50Hz y un dispositivo de proteccion térmica
con rearme automatico.

Campana monobloc 1000 X 750 MM.

Ventilador: 1,3 CV

Filtros: 2

Para la aspiracion utilizaremos

* Caja de ventilacion construida en chapa galvanizada

* Aislamiento interior con espuma no inflamable M1

* Acceso a ventilador mediante dos puertas laterales.

* Ventilador centrifugo de baja presion de simple oido con turbina de alabes hacia

Delante homologado 400°/2h.

* Motor trifasico 230/400 v. 50 Hz. IP 55

» Salida horizontal

* Ventilador y motor sobre bancada anti vibratoria, junta flexible de descarga.

* Transmision por poleas y correas trapezoidales.

« Potencia: 1,5 CV
2.7.- Vertidos liquidos.
Se recogeran mediante una red de desagiie formada por tuberia de PV C de los diametros
indicados en el plano con los encuentros de bajantes, codos, y derivaciones piezas colocadas para

registro. En nuestro caso va suspendiendo el colector, y segun las especificaciones de los planos y

adaptandolos a los existentes en el edificio.
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Almacén de contenedores de edificio y espacio de reserva

s/

se dispondra

UNIVERSI
) POLITECNICA
DE VALENCIA

TAT

[[]| Para recogida de residuos puerta a puerta almacén de contenedores
0O Para recogida centralizada con contenedores de calle de superficie espacio de reserva para
(ver cdlculo y caracteristicas DB-HS 2.2) almacén de contenedores
X[ Almacén de contenedor o reserva de espacio fuera del edificio Distancia max. acceso < 25m
Almacén de contenedores No procede |
Superficie Gtil del almacén [S]: min 3,00 m* |
n° estimado de perdl'gdo Volumen generado por factor de contenedor
ocupantes = + £ ) persona y dia 2 factor de mayoracion | S=08-P- Z{Tr Gy-Cy-My)
recogida ) [m“/]
2x p . [dm3/(pers.=dia]
[dias]
capacidad del
[P [Tr] [G] contenedor en [1 [Cd M
| 7 7 papel/carton 1,55 120 0,0050 | papel/carton 1 0.0358
2 envases ligeros | 8,40 240 0,0042 | envases ligeros 1 0.0554
materia . -
1 orgénica 1,50 330 0,0036 | materia organica 1 0.0049
7 vidrio 0,48 600 0,0033 | vidrio 0.0111
7 varios 1,50 800 0,0030 | varios 0.0347
1100 0,0027 S= 0.7946 |
Caracteristicas del almacén de contenedores:
temperatura interior T<30°
revestimiento de paredes y suelo impermeable, facil de limpiar
encuentros entre paredes y suelo redondeados

debe contar con:

toma de agua

con valvula de cierre

sumidero sinfénico en el suelo antimuridos
S . min. 100 lux
iluminacion artificial
(a 1m del suelo)
N 16A 2p+T
base de enchufe fija (UNE 20.315:1994)
Espacio de reserva para recogida centralizada con contenedores de calle Sg=P e Ff
P = n° estimado de ocupantes = £d Ff = factor de fraccion [m*/persona] SR 2min 3,5 m2
+3p fraccion [ Ff 7 x 0.154 = 1.078m2
[7 envases ligeros 0,060
materia organica 0,005
papel/cartén 0,039
vidrio 0,012
varios 0,038 Ff= 0.154 |

Espacio de almacenamiento inmediato en el interior del loacal

Dentro del local se dispondra de espacio para almacenar cada una de las cinco fracciones de los residuos ordinarios generados

Los locales podran usar el almacén de contenedores del edificio para papel, cartén y vidrio como espacio de almacenamiento

inmediato.
Capacidad de almacenamiento de cada fraccion: [C] C=CA-P,
[Pv] = n° estimado de ocupantes = [CA] = coeficiente de almacenamiento [dm*/personal] C=230x30 | C=45dm°
Xd+3Zp fraccion [ CA CA sICTE

[ envases ligeros 7,80

materia organica 3,00

papel/cartén 10,85

vidrio 3,36

varios 10,50

Caracteristicas del espacio de almacenamiento inmediato:

los espacios destinados a materia organica y envases ligeros

en cocina o zona aneja similar

punto mas alto del espacio

1,20 m sobre el suelo

acabado de la superficie hasta 30 cm del espacio de almacenamiento

impermeable y facil lavable
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2.9.- Instalaciones Sanitarias.

Se dotara al local de una red de desagiie formada por tuberia de PVC de los diametros
indicados en los planos. En los encuentros de bajantes, codos, y derivaciones se colocaran piezas de
registro caso de ir suspendiendo el colector, y segun las especificaciones de los planos.

Las bajantes seran de PVC, en recogida de aguas, residuales y fecales, hasta los registros,
con los diametros indicados en los planos.

2.10.- Medidas correctoras.

2.11.- Instalacion eléctrica.

El objeto de este apartado es el de describir las instalaciones a realizar , determinar las
secciones de los conductores , trazado de las canalizaciones , caracteristicas de los dispositivos de
proteccion y maniobra a emplear y demas condiciones legales , técnicas y de seguridad que reunira
la instalacion en cumplimiento de la normativa vigente.

Reglamento y disposiciones a las que se ajusta:

-Reglamento electrotécnico de Baja Tension de 20 de Septiembre de 1.973.

- Instrucciones complementarias del mismo de 31 de Octubre de 1.973.

-Reglamento General de Policia de Espectaculos Publicos y Actividades Recreativas de 27
de Agosto de 1982.

-Normas particulares y de normalizacion de H.E.S.A.

-PRESCRIPCIONES GENERALES.

Dado el caracter de la actividad a desarrollar, las instalaciones eléctricas a realizar
cumpliran lo dispuesto en la instruccion MI.BT.028 referente a instalaciones en locales de publica

concurrencia y especialmente las que se refieren a locales de espectaculos.

Dichas instalaciones cumpliran las siguientes prescripciones de caracter general:
-El cuadro general de distribucion se situard en el punto mas proximo posible a la entrada de
la derivacion individual y se colocara junto o sobre ¢l un dispositivo de mando y proteccion de corte
unipolar de las instalaciones.

-Del cuadro general saldran las lineas que alimentaran directamente los aparatos
17
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receptores o bien las lineas generales de distribucion que alimentaran los cuadros secundarios.

-El cuadro general y cuadros secundarios se situaran en locales o recintos a los que no tenga
acceso el publico y que estaran separados de los locales donde exista un peligro acusado de incendio.
Se dispondra en los mismos de los elementos de mando y proteccion para cada una de las lineas
generales de distribucion y las de alimentacion directa a receptores. Cerca de cada uno de los
interruptores del cuadro se colocard una placa indicadora del circuito a que pertenece.

-En las instalaciones para alumbrado y en las dependencias donde se reuna el publico, el
numero de lineas secundarias y su disposicion en relacion con el total de lamparas alimentar, debera
ser tal que el corte de corriente en una cualquiera de ellas no afecte a mas de la tercera parte del total
de ldmparas instaladas.

-Las canalizaciones estaran constituidas por conductores rigidos aislados , de tension
nominal de 380 a 220 v, bajos tubos protectores de P.V.C. aislantes flexibles en montaje empotrados
o de P.V.C., rigido en montaje superficial, del tipo no propagador de la llama.

-Se dispondra de alumbrado de emergencia y sefializacion.

-Se dispondra de una toma de tierra para unir eléctricamente a ella las partes metalicas no
sometidas a tension de receptores y enchufes. Los conductores de proteccion se instalaran en la

misma canalizacion de las fases.

~ALUMBRADO DE EMERGENCIA Y SENALIZACION.

El alumbrado de emergencia, es aquel que debe permitir en caso de fallo del alumbrado
general la evacuacion segura y facil del publico al exterior. Debera poder funcionar durante un
minimo de una hora, proporcionando en el eje de los pasos principales una iluminacion adecuada.
Estara previsto para entrar en funcionamiento automaticamente al producirse el fallo de los

alumbrados generales o cuando la tension de estos baje a menos del 70 % de su valor nominal.

En el caso que no ocupa, estara formado por aparatos auténomos autormaticos, y en niimero
tal que la potencia instalada en alumbrado de emergencia sea como minimo de 0,5 w/m segun lo

dispuesto en la Hoja de interpretacion n 25 de Instruccion MI.BT.025.

El alumbrado de sefializacion, debera funcionar de un modo continuo durante determinados
periodos de tiempo. Debe sefialar de modo permanente la situacion de puertas, pasillos, escaleras y

salidas de los locales durante todo el tiempo que permanezca el piblico. Debera proporcionar

18
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en el eje de los pasos principales una iluminacion minima de 1 Iux. Se dispondra en los mismos
sefales indicadoras de la direccion de salida Cuando el suministro habitual falle, o su tension baje a
menos del 70 % de su valor nominal, la alimentacion del alumbrado de sefializacion debera pasar

automaticamente al segundo suministro.

En el caso que nos ocupa, el alumbrado se sefializacion estara formado por aparatos

autdbnomos automaticos.

-PROTECCIONES.

Las protecciones constituiran interruptores diferenciales e interruptores automaticos

magneto térmica instalada en armarios de dimensiones adecuadas siendo sus caracteristicas las

indicadas en los esquemas eléctricos del presente proyecto. Todos los elementos de proteccion seran

de corte unipolar.

~IDENTIFICACION DE LOS CONDUCTORES.

Los conductores se identificaran por los colores de su aislamiento, a saber:

-FaseR............ color marron

-Fase S............ " negro

-Fase T............ " gris
-Neutro............ " azul
-Proteccion........ " amarillo - verde

Los empalmes, conexion entre conductores y derivaciones se realizardn siguiendo un sistema
que garantice la perfecta continuidad entre conductor y su aislamiento.
Los conductores de proteccion tendran una seccion minima igual a la indicada en la
Instruccion MI.BT.017 en funcion de los conductores de fase de la instalaciéon con un minimo de 1,5

mm?2 de seccion.

.-PROGRAMA DE NECESIDADES.

-Potencia total instalada 30.000 KW
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-CALCULOS JUSTIFICATIVOS.

1.-TENSION NOMINAL Y CAIDA DE TENSION MAXIMA ADMISIBLE.

Las instalaciones objeto del presente proyecto, conectaran a las redes de la compaiiia
suministradora Hidroeléctrica Espafiola S.A, siendo las tensiones de servicio las indicadas a
continuacion y que a la vez serviran de base para la realizacion de los calculos posteriores.

-Tension entre fases..........ccceeee.e. U =380v.

-Tension fase-neutro........................ Es=220v.

Segtin lo dispuesto en la instruccion MI.BT.017.ap 2.1.2 para determinacion de la seccion de
los conductores a utilizar, se adoptara una caida de tension maxima entre el origen de la instalacion y
de cualquier punto de utilizacion del 3% de la tension nominal en el origen, y del 5% para los demas
usos. Esta caida de tension se adoptara considerando alimentados todos los aparatos de utilizacion

susceptibles de funcionar simultaneamente.

.2.-FORMULAS UTILIZADAS.
Circuitos monofasicos:
Para la determinacién de la Intensidad que circula por los conductores de un circuito

monofasico (fase-neutro), utilizaremos la siguiente formula:

| (R

Us x cos [ en que:

P = potencia receptores del circuito, expresada en W.
Us= Tension nominal en origen, expresada en V

cos [1 = Factor de potencia del circuito.

Para la determinacion de la seccion de los conductores de un circuito en funcion de

la caida de tension, aplicaremos la siguiente formula:
20
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2xPxL

S_
¢ X UsX cos [

En que:

S = seccidn de los conductores resultante de calculos expresada en mm?2.
L = longitud del circuito expresada en M

¢ = coeficiente de conductividad del conductor empleado.

u = caida de tension maxima admisible en el circuito, expresada en V.

Circuitos trifasicos:
Para el calculo de la intensidad de corriente que circula por los conductores de la linea, se

aplicara la siguiente formula:

I_
1,73 X U X cos fi

En que:

P = potencia receptores del circuito, expresada en W.

U = Tension nominal en origen (entre fases), expresada en V.
Cos [ = factor de potencia del circuito.

I = intensidad resultante de céalculo, expresada en A.

Para la determinacion de la seccion de los conductores en funcion de la maxima caida de

tension admisible, se aplicara la siguiente formula:

En que:

L = longitud del circuito, expresada en M.

¢ = coeficiente de conductividad del conductor empleado.
u = caida de tension maxima admisible, expresada en V.

S = seccidn resultante de calculo de los conductores de la linea, expresada en MM2.

3.-CALCULO DE LA INSTALACION ELECTRICA.
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Las potencias instaladas asi como el calculo de las instalaciones de los conductores,
diametros de los tubos, de la linea de alimentacion a cuadro general etc., se especifican en el cuadro

que a continuacion se detalla y también en el correspondiente esquema eléctrico.

Esquema unifilar referente al proyecto:

Ei CGP-10
[101] CENTRALIZACION EDIFICIO DE VIVIENDAS

I’ 4p*g0A
;( 10kA

| /= 2pra0a

——s S 2
[ + 39254 1416+ 116 mm RZIK

E nm) E
N v
o

TUBO PROTEC
poTENCIA RECEP. (W

2
% 3*¥16 + 1*¥16 + 1*16 mm RZ1-K

4P*50A
6 kA
/™ 2P*25A /™ 2P*40A /™ 2P*40A /> 2P*40A 2P*40A
2 2 2
6 mm 6 mm 6 mm 6 mm 6 mm
tL 2P*40A :j 2P*40A ﬁ 2P*40A tL 2P*40A )_l 2P*40A
30 mA 30 mA 30 mA 30 mA 30 mA
2P*10A | /™ 2P*10A 2P*16A 2P*16A 2P*16A 2P*16A 2P*20A 2P*16A 2P¥20A 2P*16A 2P*20A
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
1.5 mm 1,5 mm 1,5 mm 2.5mm 2,5 mm 2.5 mm 4 mm 2,5 mm 4mm 2.5 mm 4 mm
d 22
L.SC.1 L.SC2 L.SC3 L.SC4 L.SC.5 L.SC.6 L.SC.7 L.SC.8 L.SC.9 L.SC.10 L.SC.11

Plancha Freidora Extractor Reserva Reserva

Ido. Aldo. Reserva Camara Céamara T. Energia
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INSTALACION INTERIOR DEL LOCAL: VOLUMENES DE PROTECCION EN LOCALES QUE
CONTIENEN UNA BANERA O DUCHA (ITC-BT-27)
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En los locales que contienen bafieras o duchas se contemplan cuatro volimenes
con diferente grado de proteccion.

El grado de proteccion se clasifica em funcién de la altura del volumen.

Los falsos techos y mamparas no se consideran barreras a efectos de separacion
de volumenes

Volumen 0 Comprende el volumen del interior de la bafiera o ducha.
Volumen1 Limitado por
- El plano horizontal superior al volumen 0 y el plano
Horizontal situado a. 2,25 m por encima del suelo.
- El volumen 1 también comprende cualquier espacio por
debajo de la bafiera © ducha que sea accesible sin el
Uso de una herramienta.
Volumen 2 Limitado por
- El plano vertical exterior al volumen 1 y el plano vertical
Paralelo situado a una distancia de 0,60 m.
- El suelo y el plano horizontal situado a 2,25 m por
Encima del suelo.
- Cuando la altura dell techo exceda de 2,25 m por
encima del suelo, el espacio comprendido entre el
volumen 1 y el techo o hasta una altura de 3,00 m por
Encima del suelo se considerara volumen 2.
Volumen 3 Limitado por
- El plano vertical exterior al volumen 2 y el plano vertical
Paralelo situado a una distancia de 2,40 m de éste.
- El suelo y el plano horizontal situado a 2,25 m por
Encima del suelo.
- Cuando la altura del techo exceda de 2,25 m por
encima del suelo, el espacio comprendido entre el
volumen 2 y el techo o hasta una altura de 3,00 m por
Encima del suelo se considerara volumen 3.
- El volumen 3 tambiién comprende cualquier espacio
por debajo de la bafiera o ducha que sea accesible
mediante el uso de wn utensilio, siempre que el
cerramiento del volumen garantice una proteccion
Como minimo IP-X(4. (Esta clasificacion no es aplicable
al espacio situado por debajo de las baiieras de
hidromasajes y cabiinas)
Proteccién para garantizar la sequridad: Existira un conexion equipotencial
local suplementaria uniendo el conductor de proteccion asociado con las partes
conductoras accesibles de:
- Equipos clase I en los volumenes 1,2 y 3, incluidas tomas de corriente
- Partes conductoras externas de los volimenes 0, 1, 2 y 3 (Canalizaciones

metalicas, partes metalicas accesibles de la estructura del edificio y partes
conductoras externas)

m=
=
o<
-
-im
o

NIERTA
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UBICACION DE LOS MECANISMOS Y APARATOS EN LOS DIFERENTES
VOLUMENES DE PROTECCION EN LOS LOCALES QUE CONTIENEN BANERA O DUCHA
(ITC-BT-27)

VOLUMEN 1 - Mecanismos (1) : No permitida, excepto interruptores de circuitos de muy baja tension
nominal, MBTS, alimentados a una tensién nominal de

12V de valor eficaz en alterna o de 30V en continua, estando la fuente de alimentacion instalada
fuera de los volumenes 0,1 y 2.

- Otros aparatos fijos (2): Aparatos alimentados a MBTS (12V ca o 30V cc).

Calentadores de agua, bombas de ducha y equipo eléctrico para bafieras de hidromasaje que
cumplan con su norma aplicable, si su alimentacion

Esta protegida adicionalmente con un dispositivo de proteccion de corriente diferencial de valor
<30 mA, segun la norma UNE 20.460-4-41.

VOLUMEN 2 - Mecanismos (1): No permitida, excepto interruptores o bases de circuitos MBTS la fuente
de alimentacion de los cuales esté instalada fuera de

Los volumenes 0, 1 y 2. Se permite también la instalacion de bloques de alimentacion de
afeitadoras que cumplan con UNE-EN 60.742 o

UNE- EN 61.558-2-5.
- Otros aparatos fijos (2): Todos los permitidos para el volumen 1.

Luminarias, ventiladores, calefactores y unidades moviles para bafieras de hidromasaje que
cumplan con su norma aplicable, si su alimentacion

Esta protegida adicionalmente con un dispositivo de proteccion de corriente diferencial de valor
<30 mA segtin norma UNE 20.460-4-41.

VOLUMEN 3 - Mecanismos (1): Se permiten las bases s6lo si estan protegidas o bien por un transformador
de aislamiento, o por MBTS o por un interruptor

automatico de la alimentacion con un dispositivo de proteccion por corriente diferencial de
valor < 30 mA, todos ellos segun los requisitos de la

Norma UNE 20.460-4-41.

- Otros aparatos fijos (2): Se permiten los aparatos sélo si estan protegidos por un
transformador de aislamiento; o por MBTS; o por un

Dispositivo de proteccion por corriente diferencial de valor < 30 mA, todos ellos segin los
requisitos de la norma UNE 20.460-4-41.
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3-MEMORIA CONSTRUCTIVA
3.1.- Estructura existente.
Todos los forjados del edificio estan realizados con forjado de viguetas armadas
prefabricadas de ancho 10 cm, con intereje de 70 cm., canto de bovedilla aligerada de hormigon
vibrado de 25, canto de la losa superior 5 cm.
Los voladizos de los balcones y porches son de losas de hormigén armado de 10/15 cm. de
espesor., en la parte posterior.
3.2.- Elementos de separacion vertical.
ENLUCIDOS, FALSOS TECHOS Y AISLANTES: Se colocard  falso techo de escayola

aislante en todo el local. Se enluciran las paredes y posteriormente se pintara todo el local.

FALSO TECHO ACUSTICO: Se enlucen previamente las bovedillas del forjado .El espesor

total del sistema de techo acustico es de 28 cmy esta compuesto por:

- Primer techo: Sistema de aislamiento acustico compuesto por dos placas de un
complejo de fibroescayola pesada de 16 mm de espesor separadas por un fieltro de fibras textiles
aglomeradas ligeramente con resina termoenduracible no curada de 20 mm de espesor y 50 Kg/ m3
de densidad. El sistema esta suspendido por elementos anti vibratorios a partir de caucho de gran
calidad de frecuencia de resonancia entre 10 Hz a 6 Hz y cargas de 8 a 60 Kgr. El sistema esta

soportado por perfileria “H” galvanizada de 1 mm de espesor.

- Tratamiento fonoabsorbente de camara de aire. Techo de lana de roca de 40 mm de

espesor y 70 kg/ m3 de densidad instalada sobre perfileria omega de separacion.

- Segundo techo : El sistema esta formado por una estructura de perfiles de capa de
acero galvanizado a base de perfiles continuos de forma de U , de 47 mm de ancho y separados entre
ellos 600 mm , suspendidos del techo anterior por elementos de separacion , a la cual se atornillan

dos placas de yeso laminado de 15 mm de espesor.

- Tratamiento fono absorbente de camara de aire. Complejo bicapa adherido de
espesor de 20 mm. Este complejo esta formado por dos capas que han recibido un tratamiento
ignifugo. La primera formada por una matriz pesada polimérica tratada con material ignifugo

(Elastomero —EPDM). La segunda es un fieltro de fibras textiles unidas mediante resinas sintéticas.

- Tercer techo. El sistema esta formado por una estructura de perfiles de chapa de

acero galvanizado a base de perfiles continuos en forma de U, de 47 mm de nacho y

INGENIERIA
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separados entre ellos 600 mm, suspendidos del techo anterior por elementos de separacion, a la cual

se atornilla una placa de yeso laminado de 15 mm de espesor.

El sistema necesita de la ejecucion de un falso techo por debajo del acustico proyectado para
el paso de las instalaciones. Este se colocara en la zona de barra.  3.3.- Revestimientos.

3.2.- Revestimientos.

Fachada compuesta por un cerramiento de ladrillo para revestir de 11.5 cm. tomado con
mortero 1:6 de cemento y arena enfoscado por su cara interior con mortero de cemento hidrofugo de
1.5 cm de espesor, camara de 6 cm incluyendo una plancha de poliestireno extruido de 5 cm de
espesor, ladrillo ceramico de hueco doble de 9 cm de espesor tomado con mortero 1:6 de cemento y
arena.

Los acabados se describen en el apartado D. Sistema de acabados.

3.4.- Carpinterias y vidrios.
El sistema esta formado por carpinteria de aluminio en color gris antracita con perfilaria
reforzada con tubo de acero galvanizado, acristalamiento doble 4+C6+4 y con persiana de aluminio
en su color. La mayor parte de la carpinteria estara compuesta por cristales fijos y alguna ventana

corredera con persiana.

3.5.- Instalacion de fontaneria.

La instalacion de agua fria y caliente se realizara toda ella con tuberia multicapa, con
diametros previstos en los planos y cumpliendo con las Normas Basicas para instalaciones interiores
de suministro de agua, y llevara todos los accesorios necesarios para su correcto funcionamiento.

Una vez terminada la instalacion se comprobard mediante prueba de presion que indicara la
Direccion Técnica.

Asicomo Se dispondran segun el proyecto 2 aseos independientes para ambos sexos,

instalandose los siguientes elementos sanitarios,

Para mujeres
Inodoros........ccoveeeveeennn. 2
LavaboS......cccccevvevneeennn. 2

Para hombres

Inodoros.....ccoeeveenvvvennnnns 2
LavaboS....coccveeveeeneeennn. 2
Urlnarios.........coeeeeveeenn.. 1
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Ambos aseos estan adaptados a la normativa referente a la eliminacion de las barreras

arquitectonicas para que se ha utilizado por personas minusvalidas.

Estos servicios contaran con agua potable y corriente evacuando a la Red Municipal de
Saneamiento. Tanto el suelo como las paredes de estas dependencias estaran recubiertos de
materiales impermeables. Estos servicios contardn con alumbrado eléctrico y ventilacion. La

ventilacion serda forzada mediante los correspondientes aparatos extractores con salida al exterior.

Asi mismo, se dotara de un botiquin de urgencias para prestar los primeros auxilios en
caso de accidentes. El botiquin tendra una composicion basica de:

-Productos: corticosteroides topicos solos, antisépticos y  desinfectantes, excluidos
apositos, corticosteroides sistémicos solos, antiinflamatorios no esteroideos solos, otros analgésicos y
antipiréticos, oftalmologicos, agua destilada estéril y a pir6gena, yoduro potasico y anestésicos
locales.

-Material : agrafes , set de sutura desechables , algodon hidréfilo , esparadrapo , gasas
estériles, guantes desechables, jeringas de 1,2,5, y 10 ml desechables , mascarillas , torniquetes
elasticos , vendas , bisturies desechables y tijeras.

Se procurara mantener los servicios en estado de permanente limpieza, asi como las
demas dependencias.

Asi como de contar con un aseo para uso exclusivo del personal de trabajo del restaurante

compuesto por:

Inodoros.....coeeeeeeevvennnns 1
Lavabos......ccoovvveevenvennnns 1
Ducha.....ccoovvveeeeeeeeennn. 1

3.6.- Instalacion de saneamiento.

Se dotaré al restaurante de una red de desagiie formada por tuberia de PVC de los didmetros
indicados en los planos. En los encuentros de bajantes, codos, y derivaciones se colocaran piezas de
registro caso de ir suspendiendo el colector, y segun las especificaciones de los planos y
adaptandolos a los existentes en el edificio.

Las bajantes seran de PVC, en recogida de aguas pluviales, residuales y fecales, hasta los
registros, con los diametros indicados en los planos del edificio existente.

3.7.- Instalacion de electricidad.

La instalacion eléctrica del local se ajusta al Reglamento Electrotécnico de Baja
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Tension. La  potencia instalada y la descripcion de las instalaciones se exponen en el VI del

presente Proyecto y en los planos adjuntos.

3.8.- Instalacion de clima y ventilacion.

La ventilaciéon del local sera forzada, realizandose con dos aparatos de aire, uno
impulsor de aire y uno extractor colocados en los puntos que se indica en el proyecto.

El requerimiento de aire para restaurantes es 10 I/s a 15 1/s por persona. Vamos a considerar
una ocupacion en su momento mas desfavorable de 62 personas, por tanto el aire a renovar seria de
620 /s 2 930 Is.

DESCRIPCION DEL SISTEMA DE RENOVACION DE AIRE DEL LOCAL.

R=101/s x 138 personas = 1320 1/s = 1320 x 3600/1000 = 4752 m3/h

R=151/s x 138 personas = 2070 1/s =2070x 3600/1000 = 7452 m3/h

Colocaremos, con base a lo calculado, dos aparatos renovadores de aire, un extractor y un
impulsor con un caudal minimo de 5500 m3/h.

Los aseos también cuentan con extractores para renovacion de aire cumpliendo el
requerimiento minimo de 7 /s.
En los aseos se colocara un renovador-extractor de aire que se accionara con el

detector de presencia para encendido de las luminarias de los aseos.
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4.1.- Propagacion interior y exterior.

Al tratarse de una superficie total de 272.54 m"2 y al ser < 2.500 m”2, se compartimentara
en un unico sector de incendios. No obstante la superficie total construida del inmueble es inferior al
maximo permitido.

Se constituye un solo sector de incendio, independiente de los otros establecimientos.

4.2.- Propagacion Estructural.

Los materiales de las armaduras, cubiertas y entreplantas, asi como los tabiques divisorios y
antepechos, seran los adecuados para esta clase de edificios, de acuerdo con lo establecido en el
Codigo Técnico de la Edificacion.

En nuestro caso:

Soportes: En nuestro caso los soportes estan constituidos por columnas cuadrangulares de
hormigén armado que ofreceran una Estabilidad al Fuego EF-240.

Fachadas: Estan constituidas por tabiques de fabrica de ladrillo ceramico con enlucido de 1,5
cm. por ambas caras, presentando un espesor nominal de 28 cm. presentando un grado de resistencia
al fuego de RF-240, el minimo exigible queda determinado por la tabla 1.2 Seccion 1 SI en un grado
de resistencia la fuego EI-90

4.2.- Propagacion Estructural.

Se considerara como origen de evacuacion, el mas desfavorable desde cualquier punto del
recinto hasta la salida mas lejana. Este recorrido esta marcado en el plano n° 8 y es de una distancia

de 23.50 m

1.4.2.- Numero y disposiciones de salida.

Se dispone de dos salidas del local una en la zona de clientes de la cafeteria y otra salida es
la del restaurante hacia la puerta de entrada del local, si bien es posible tanto la salida desde la zona
de la cocina que sirve a los trabajadores del local exclusivamente dado el caracter de privado, como
salida de emergencia.

De acuerdo con lo establecido en el articulo 3 secciones SI 3 del CTE:
Ningun recorrido de evacuacion hasta la salida es superior a 25 metros y la salida comunica

directamente con un espacio exterior seguro, la calle...
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De acuerdo con lo establecido en el punto 4.2. La anchura libre en puertas, pasos y huecos
previstos como salida de evacuacion sera igual o mayor que 0,80 m. La anchura de la hoja sera igual
o menor que 1,20 y en puertas de dos hojas igual o mayor que 0,60 como sucede en nuestro caso, la
puerta doble con salida al exterior y la puerta de la cocina.

Se dispondran luminarias de emergencia con el objetivo de que quede senalizado el recorrido
de evacuacion.

Asimismo se dard cumplimiento de lo establecido en la Orden de 25 de mayo de 2004,

De 5 de marzo, del Gobierno Valenciano, en materia de accesibilidad en la edificacion de

publica concurrencia. D.O.G.V. n° 4771, de 9 de junio de 2004.

1.4.3.- Dimensionamiento de salidas, pasillos y escaleras.
Considerando que la ocupacion sera uniforme, el tiempo de evacuacion inferior a 3 minutos.
En cualquier caso, la anchura libre de puertas, pasos y huecos previstos como salida de

evacuacion sera igual o mayor que 0.8 m.

Valores adoptados:

Se adoptaran puertas de salida de dimensiones tal y como observa en el juego de planos
adjunto. Se cumplira con lo establecido en el apartado 4 del DB Sl relativo al dimensionado de los
medios de evacuacion

A>P/200>0,80

En nuestro caso:

A>57/2002=0,80

A: Anchura del elemento.
P: Numero total de personas cuyo paso esta previsto por el punto cuya anchura se

dimensiona.

Se dispondra de sefiales indicativas de las salidas en los puntos desde los que no sean
visibles las salidas, asi como de los medios de proteccion manual que no sean facilmente
localizables.

A continuacion se detallan las caracteristicas del alumbrado de emergencia:

Estara formado por luminarias de emergencia de 315 lumenes cada una de ellas en la zona de
clientes, y de 120 limenes en el resto de las dependencias del local, tal y como se representa en el
juego de planos adjunto, en funcion de la zona en las que se instalen, con el objetivo de garantizar 5

lum/metro cuadrado como minimo.
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Este tipo de luminarias de emergencia cumpliran con la Norma Europea EN 60 598.2.22,
ademas de las espafiolas UNE 20.392, entre las caracteristicas sefialamos:

- Flujo luminoso de principio a fin de la autonomia

- Acumuladores Ni-Cd de alta temperatura.

- Célula fotoeléctrica incorporada para control de la luminosidad.

4.4.- Deteccion, control y extincion.

La determinacion de la estabilidad ante el fuego exigible a la estructura de un edificio podra
determinarse adoptando los valores que establece la tabla 3.1, del articulo 3 Seccion SI 6 del CTE.

Para edificio de altura inferior a 15 metros, y para el tipo de uso que se pretende en la
actividad, se asimilaré el uso COMERCIAL Y PUBLICA CONCURRENCIA, los soportes, forjados,
etc., tendran dado que la altura de evacuacion es menor de 15 metros, por lo que presentara un grado

de estabilidad al fuego EF-90 en las Plantas sobre rasante.

En nuestro caso:

Estructura de cubiertas (Techo del local): La estructura de cubiertas esta formada por
bovedilla de hormigon de 300 mm. De espesor y vigas de doble T, por lo que de acuerdo con lo
establecido en el EUROCODIGO ENV 1992-1-2:1995 apartado 4 representa una estabilidad al
fuego EF-180.

Se dispondran extintores de eficacia minima 21A-113B, en nimero suficiente para que el
recorrido real en cada planta desde todo origen de evacuacion hasta un extintor no supere 15 metros.
En nuestro caso de dispondran 5 extintores portatiles de 6 kg., de eficacia 21A-113B

marcados en el plano n° 9 y aunque no se exige se recomienda 1 extintor de CO2 de 5 kg., y una
eficacia 55B, a situar cercano al cuadro eléctrico, (éste tiltimo no queda grafiado en planos), situados
estratégicamente como se indican en los planos.

Los extintores de polvo seran del tipo:

- Tipo polvo polivalente, para fuegos A, By C.

Uno de ellos estara siempre al alcance inmediato del operario que efectue algin trabajo que
pueda ser directa o indirectamente causa o inicio de incendio.

Todos estos equipos deberan estar homologados y normalizados, fijados en la pared en los

puntos estratégicos indicados en los planos y a una altura sobre el suelo de 1.70 m.

ZONA DE ALMACEN
4.5.- Materiales combustibles.

Los materiales en la zona de almacén seran los especificos a la actividad que nos
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ocupa.

Debido a la naturaleza de la actividad, cartones, aceites, papel, tejidos, maderas, alimentos en
conserva, alimentos frescos, bebidas alcoholicas, PVC, asi como especias y diferentes utensilios para
el desarrollo de la actividad.

4.6.- Carga térmica.

P.F.G.

La carga térmica ponderada vendra dada en funcién de los materiales y caracteristicas,

existentes en el almacén

De acuerdo con el articulo 2.7 de la Instruccion 1/83 de la Conselleria de Gobernacion, las

materias primas que se emplearan en el ejercicio de la actividad:

Materia prima P1 Q1 Cl P1*Q1*
Cl
Cartones 100 6.0 1.0 600
Papel 48 4 1.0 192
Tejidos 40 4 1.0 160
Maderas 240 4.1 1.0 984
PVC (insti. elec, 240 4.5 1.2 1.296
envases, etc...)
Bebidas alcoholicas 80 11 1.2 1.056
Aceite 11 100 1.0 1.100
Colas 5 9 1.2 54
Suma total..........coevveveennnnnne 5.442,00

La carga térmica se determinara de acuerdo con la expresion siguiente, segun el articulo 3.2.

De la Instruccion 1/83 de la Conselleria de Gobernacion:

Qt=(P1*Q1*C1*R) /S = Mcal/metro cuadrado

Doénde:

Qt = Carga térmica ponderada en Mcal/m”"2.

P1 =Peso en Kg. del material combustible.

Q1= Poder calorifico en Mcal/kg. del combustible.

C1= Coeficiente de peligrosidad del producto.

INGENIERIA
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R = Coeficiente de riesgo de la actividad del local.

S = Superficie util del local en m"2 (136,89)

De acuerdo con el ANEXO IV, de la Instruccion 1/83, la actividad tendra unos niveles en el

riesgo de activacion:

Por lo que, el Coeficiente de riesgo de la actividad sera: 1
Aplicando valores a la expresion anterior, resultara:

Qt= 39,75 Mcal/m"2

4.7.- Niveles de riesgo de incendio.

Por consiguiente, al ser 39,75 Mcal/m”"2 y segin el ANEXO III de la Instruccion 1/83, la
actividad tiene un RIESGO INTRINSECO BAJO NIVEL 1, ya que Qt<100.

Equipo de aire acondicionado y ventilacion.

La ventilacion del local sera forzada, realizandose con dos aparatos de aire, uno
impulsor de aire y uno extractor colocados en los puntos que se indica en el proyecto.

El requerimiento de aire para restaurantes es 10 1/s a 15 1/s por persona. Vamos a considerar
una ocupacion en su momento mas desfavorable de 62 personas, por tanto el aire a renovar seria de
620 /s a 930 I/s.

DESCRIPCION DEL SISTEMA DE RENOVACION DE AIRE DEL LOCAL.

R=10l/s x 138 personas = 1320 1/s = 1320 x 3600/1000 = 4752 m3/h

R=15I/s x 138 personas = 2070 1/s = 2070x 3600/1000 = 7452 m3/h

Colocaremos, con base a lo calculado, dos aparatos renovadores de aire, un extractor y un
impulsor con un caudal minimo de 5500 m3/h.

Los aseos también cuentan con extractores para renovacion de aire cumpliendo el

requerimiento minimo de 7 I/s.
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5-MEMORIA S.U.

5.1.- Exigencias basicas de S.U.
5.2.- Sueles / Pavimentos.
Se limitara el riesgo de que los usuarios sufran caidas, para lo cual los suelos seran
Adecuados para favorecer que las personas no resbalen, tropiecen o se dificulte la movilidad.
5.3.- Desniveles.
No existen desniveles en el local que impidan la libre movilidad por todo el local.
5.4.- Barras de proteccion.
No existen barras de proteccion por no haber desniveles en el local.

5.5.- Impactos.

Se limitara el riesgo de que los usuarios puedan sufrir impacto o atrapamiento con elementos

fijos o practicables del edificio.

5.6.- Atrapamientos.

Las dimensiones y la disposicion de los pequefios recintos y espacios seran adecuadas

Para garantizar a los posibles usuarios en sillas de ruedas la utilizacion de los mecanismos de
apertura y cierre de las puertas y el giro en su interior, libre 1.50 m del espacio barrido por las
puertas.

5.7.- Aprisionamiento.

La fuerza de apertura de las puertas de salida sera de 140 N, como maximo, excepto en las

de los recintos de bafios, en las que sera de 25 N, como maximo, tal y como sucede en nuestro caso.

5.8.- Alumbrado.

Se limitara el riesgo de dafos a las personas como consecuencia de una iluminacion
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inadecuada en zonas de circulacion del local, tanto interiores como exteriores, incluso en caso de
emergencia o de fallo del alumbrado normal.

En nuestro caso se dispondra de alumbrado de emergencia tal y como se detalla en el juego
de planos adjunto al proyecto asi como en el anexo II del mismo, se cumplira en cualquier caso con
lo establecido en el Reglamento Electrotécnico para Baja Tension, y en particular con lo establecido
en las prescripciones particulares para el tipo de local objeto de proyecto, “Locales de Publica
Concurrencia”, asimismo se cumplira con lo establecido el Reglamento de General de Espectaculos

Publicos y Actividades Recreativas.

5.9.- Evacuacion.

Considerando que la ocupacion sera uniforme, el tiempo de evacuacion inferior a 3 minutos.

En cualquier caso, la anchura libre de puertas, pasos y huecos previstos como salida de
evacuacion serd igual o mayor que 0.82 m. y la apertura abrird en el sentido de salida sin invadir la
via publica, y permitiran la vision a través de las mismas y no dispondran de cerraduras o estas seran
antipatico o de facil apertura. Sobre cada una de las 2 puertas se dispondra un punto de alumbrado
de emergencia y sefalizacion con la indicacion de "SALIDA" o "SALIDA DE EMERGENCIA".
Delante de las puertas de salida del local a la via publica se prohibira el aparcamiento de

vehiculos asi como la colocacion de cualquier elemento que impida la evacuacion.
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6-ACUSTICA

Datos previos

El desarrollo de la actividad puede producir molestias por su funcionamiento, asi como
ruidos que se generan en el interior del local procedentes por los receptores instalados.

La actividad que se va a desarrollar en el local objeto de presente documento esta calificada,
por el Reglamento de Actividades Molestas, Insalubre, Nocivas y Peligrosas, como MOLESTA.

En el presente documento se va a realizar un estudio de estas molestias y su repercusion en el
medio ambiente, comprobando que el nivel de ruido de inmision en los locales colindantes, es
inferior al permitido por las Ordenanzas Municipales y la Ley contra la contaminacion acustica:

Se cumplira con lo establecido en la Ley Contra la Contaminacion Actstica, en la tabla 2, del

anexo II en cuanto a niveles maximos de recepcion internos, en nuestro caso:

Uso Locales Nivel Sonoro dB (A)
Diurno Nocturno
Piezas habitables ( excepto cocinas ) 40 30
Residencial Pasillos, aseos, cocinas 45 35
Zonas comunes edificio 50 40

Requisitos aislamiento actistico

De acuerdo con lo establecido en la Ley Contra la Contaminacion Actstica, en el punto 39,
de la SECCION 22, CAPITULO II referente a ESPECTACULOS, ESTABLECIMIENTOS
PUBLICOS Y ACTIVIDADES RECREATIVAS, se fijara un nivel de ruido interior de 80
decibelios.

En consecuencia, el estudio tedrico que se realiza, es para hacer un analisis del nivel de
absorcion de los paramentos tanto verticales como horizontales existentes en el local, y tomar las

medidas correctoras necesarias si hubiese lugar al respecto de los mismos.
Medidas correctoras.
Partiendo de los aislamientos de los distintos cerramientos de sus superficies y de las

unidades de absorcion, se calcula los aislamientos totales de los mismos, mediante las

correspondientes tablas para calculo. 36
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Comparando el nivel de ruido producido en el interior del local con los aislamientos
proporcionados por los distintos cerramientos, obtendremos el nivel de ruido transmitido a los

locales colindantes.

De acuerdo con lo establecido la Ley Contra la Contaminacion Actstica, en el CAPITULO
1L, punto 35, apartado 2 la minima diferencia estandarizada de niveles, exigible a los locales situados
en edificios de uso residencial o colindantes con edificios de uso residencial y destinados a cualquier
actividad con un nivel de emision superior a 70 dB(A) (como sucede en nuestro caso) sera la

siguiente:

a) Elementos constructivos horizontales y verticales de separacion con espacios destinados a
uso residencial, 50 dB si la actividad funciona sélo en horario diurno y 60 dB si ha de

funcionar en horario nocturno aunque sea solo de forma limitada.

b) Elementos constructivos horizontales y verticales de cerramiento exterior, fachadas y

cubiertas, 30 dB.

Fachadas y paredes separadoras (en nuestro caso):
Estan constituidas por dos tabiques de fabrica de ladrillo ceramico con un espesor total de 28
cm y con masa unitaria de 250 kg/metro cuadrado, cada hoja, representando un asilamiento de 54

db. Cuadro de valores acusticos.

Paramento Ruido interior Aislamiento db Ruido transmitido

constructivo db (A) al exterior db (A)

Pared derecha 80 54 26

Pared izquierda 80 54 26

Pared del fondo 80 54 26
Detalles.

Elementos constructivos horizontales:

Estan constituidas por bovedilla de hormigdn con un espesor en mm de 300, de y con masa
unitaria de 350 kg/metro cuadrado, asimismo se dispondra en el local de un falso techo de escayola,
el cual ofrecerd una mejora de aislamiento a ruido de impacto en dBA de 10 dB, por lo que nos

queda el siguiente cuadro de valores actsticos. 37
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Paramento Ruido interior Aislamiento a ruido aéreo R Ruido transmitido
constructivo db (A) en dBA, con baldosa o db (A)

terrazo sobre mortero +

falso techo flotante

Techos 80 65 15

Por lo tanto podemos concluir, que los aislamientos acusticos considerados constructivos son

SUFICIENTES

Valencia, Mayo 2011.

Manuel Anton Vicente

Ingeniero Técnico de la Edificacién
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7.- PLANOS.
7.1.- Emplazamiento y Situacion.
7.2.- Plano de estado actual.
7.3.- Estado reformado: Distribucion y mobiliario.
7.4.- Estado reformado: Cotas y superficies.
7.5.- Estado reformado: Seccion.
7.6.- Detalles constructivos
7.7.- Estado reformado: Instalacion eléctrica.
7.8.- Estado reformado: Instalacion de fontaneria.
7.9.- Estado reformado: Instalacion de saneamiento.
7.10.- Estado reformado: Seguridad en caso de incendio.
7.11.- Estado reformado: Ventilacion.

7.12.- Estado reformado: Carpinteria..

8.- DOSSIER.
8.1.- Folletos.
8.2.- Diferentes propuesta.
8.3.- Informacion Sobre Maquinaria Utensilios
8.4.- Esquemas Organizativos.

8.5.- Estudio de las diferentes Piezas.
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Dossier

El objeto del proyecto es la adaptacion de un local a un restaurante. La realizacion del proyecto
para la futura peticion de la licencia de apertura.

La morfologia del local es muy importante, casi tanto como las mismas necesidades porque no se
podrian llevar a término las diferentes necesidades si no se disponen de unas determinadas condiciones.

En todo momento para la realizacion de dicho proyecto nos atenderemos tanto a la normativa
local como a la nacional.

El local que se parte en la propuesta es un local de 331 m2 aproximadamente sitiado en la calle
Uruguay de valencia, el local es recayente a tres calles, Uruguay, Venezuela y Torrevieja, siendo esta
ultima la de mayor longitud de fachada.

Dada su forma geométrica, la calle Torrevieja tiene una longitud de 30 m de fachada, debemos
analizar también en una primera fase el acceso al local teniendo en cuenta las posibles salidas de
emergencia.

Se comienza por realizar una lista de espacios que son necesarios para realizar la actividad:

Cafeteria

Comedor

Barra

Aseos

Aseos minusvalidos

Cocina

Almacén

Vestuarios

Baios privados

Seguidamente se intenta trazar un organigrama de los espacios con los recorridos tanto internos
del servicio y por ello zona restringida y privada y otro recorrido con las partes de publica concurrencia
.de todo ello nacen estos primeros organigramas de ideas relacionado todos los conceptos con las
propuestas y adaptandolas a la forma del local.

En estos bocetos iniciales se toman decisiones tan importantes como la colocacion de los bafios
cerca de las zonas restringidas o lejos de ellas.

La informacion que nos da la literatura al respecto es muy importante, para la realizacion del

presente trabajo se ha tenido en cuenta distinta Bibliografica:

BARES Y RESTAURANTES
ISBN: 84-95692-38-4
Editorial: ATRIUM

Tema: Arquitectura > Bares y Restaurantes 40
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Bares y Restaurantes
Editorial: Structure - Espafia
Tema: ARQUITECTURA

Idioma: Espafiol

Bares y clubs
Gustavo Gili, (aut.)
Instituto Monsa de Ediciones,S.A.

Idiomas: Espafiol

Cafe & Restaurant Design

Editorial: Te Neues Publishing Company - German language

Idioma: Francés

Estado: Nuevo

ISBN: 3832790179

Distribucion de tres lavabos, hombres mujeres y minusvalidos, dos lavabos, normal y de
minusvalidos compartido o la realizacion de dos lavabos completamente adaptados para minusvalidos,
esta tltima propuesta es la de mayor peso porque no se deberia distinguir ninglin tipo de estancia por ser
para unos y/ o para otros .

A falta de un promotor para cumplir con las necesidades el local a habilitar y por ello a disefiar,
nos autoimponemos un local alegre moderno y actual a los tiempos que corren con caracteristicas un poco

innovadoras.

Tras varias distribuciones se toma la decision de aprovechar al maximo las condiciones en
esquina del local para la mayor entrada de luz de la calle al interior, asi como proyectar la imagen del

negocio al exterior.

La constante lectura de libros de arquitectura relacionada con el sector hace posible alternativas
donde tomar prestadas ideas, bases, comienzos y vuelta a redisefiar y adaptarnos las nuevas inquietudes
conforme avanza el proyecto.

La colocacion de una gran barra central que domina toda la cafeteria asi como la entrada

Se impone por mayor comodidad , los aseos se colocan detras de la barra sirviéndonos esta de
pared para el apoyo .

Un punto muy importante es el funcionamiento de la cocina en el interior del restaurante:

Almacén
Zona de preparacion
Zona caliente

Frigorificos y Camara de almacenamiento frio.
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En la parte de la cocina también colocamos los vestuarios y los aseos del personal del
restaurante.

- informacion referi ida a proyectos semejantes o similares.

- Di frentes propuestas, croquis, etc.

- Informacion sobre dimensiones, maquinar ya, utensilio idos y

toda aquella documentacion que involucre el proyecto.

- Esquemas organizativos y de funcionamiento de la

propuesta.

- Estudio de las diferentes piezas.

Estudio de las diferentes piczas

Cafeteria
El amplio local del que disponemos nos hace reflexionar de la doble utilidad de
cafeteria y de comedor.

La cafeteria es un amplio espacio en donde se habilitara durante toda la jornada laboral y servira
para la preparacion de platos de comida y la toma de bebidas asi como cafés y bolleria dependiendo de las
horas.

Comedor

El comedor del restaurante estara abierto al publico durante las horas de almuerzo
comida y cena reservando el derecho de la propiedad a fijar el horario para tales menesteres.

La decoracion del mismo se llevara a cabo con sillas y mesas modulares de 80 x 80 cm
preferiblemente de madera y sillas tapizadas en telas lavables.

Las lamparas utilizadas seran suspendidas y de bajo consumo.
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Barra

La funcionalidad de la barra es asistir a la cafeteria , controlar el acceso de los clientes asi como
la salida de los mismos debido a la situacion estratégica , se accedera a ella a través del pasillo corredor
que existe en la pared medianera del local.

La luz que se situa sobre alla es una lampara de metacrilato translucido con lamparas de bajo
consumo en el interior suspendida mediante cables tensores de acero sujetos a la estructura portante del
edificio.

Los aseos

Es una pieza importante ya que los dos aseos cumplen la normativa de minusvalidos,
estan realizados mediante un cristal templado translucido que separa el exterior del interior asi como la
entrada de los mismos son mediante una puerta también de vidrio templado translucido.

La parte posterior estara forrada de madera y sera la que cubra los sanitarios.

La cocina

La gran cocina se divide en siete zonas:
Preparacion de alimentos
Lugar donde se prepararan la mayor parte de los alimentos y se elaboraran los platos
que serviremos en el comedor, barra o cafeteria.

Almacén

Este lugar sera donde se almacenen las conservas , alimentos no perecederos, asi como
diferentes bebidas y liquidos que se utilizaran en nuestra actividad.

Camara frigorifica

Aqui se guardaran los alimentos perecederos que necesiten estar refrigerados asi como
también bebidas, la temperatura estara marcada en el exterior y dispondra de alarmas sonaras cuando
sobrepase los niveles fijados como normales.

Cémara congelador

Aqui se guardaran los alimentos que necesiten estar congelados para su mantenimiento
y almacenaje, la temperatura estard marcada en el exterior y dispondra de alarmas sonaras cuando
sobrepase los niveles fijados como normales.

Vestuario

Esta zona servira para uso exclusivo del personal trabajador de la empresa donde
dispondré de banquetas o sillas para cambiarse de ropa de trabajo y taquillas para guardar la ropa.

Bafio

Zona de aseo y bafio particular y de uso exclusivo de los trabajadores de la empresa.

Cuarto de basuras.

Zona reservada en la parte de la salida de la cocina donde se almacenaran los residuos

solidos que se acumulan durante la jornada laboral
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