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Anexo I:
Art Sur-Arte en Acción: Taller Pan, Juego y Ritual. Acciones para una 

exploración sensorial



76Cartelería del festival, Art Sur- Arte en Acción
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Esquema inicial del Taller.

Taller Pan, Juego y Ritual, imágenes realizadas por Teo Martínez, pertenecientes a Art Sur- Arte en Acción

Inicio del Taller Pan, Juego y Ritual Fin del Taller Pan, Juego y Ritual
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Taller Pan, Juego y Ritual, imágen realizada por Teo Martínez, pertenecientes a Art Sur- Arte en Acción

Interactuando con los niños Esculturas realizadas por los niños en el Taller Pan, Juego y 
Ritual

Restos del Taller Pan, Juego y Ritual L de Lola, realizada por los niños en el Taller Pan, Jue-
go y Ritual
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Post de instagram del festival.

Anexo II:
Taller Amasado colectivo para la Asigntura de Práctica Escenográfica 

Contemporánea
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Taller amasado colectivo,para la asignatura de Práctica escenográfica contemporánea, todas las imágens 
son fotogramas extraidos de los videos de Miryam Rodríguez Lozano
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A 100 segundos d lo q ha de acontecer, folleto informativo.

Taller amasado colectivo, imágene de Miryam Rodríguez Lozano
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A 100 segundos d lo q ha de acontecer, Fotografías realizadas por Paulina Winiarska. Artistas en la acción 
Laura García Roig y Lola Devesa García



3130

Anexo III:
Catálogo la Huella que el pan dejó en mí
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Anexo IV:
El  receptari de Lola, cuaderno de trabajo
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Anexo IV:
Charla con Greta Alfaro
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CONVERSACIÓN CON GRETA ALFARO:

Lola- hi thank you for your I try very much y I love your work thank you I would like to know 
more about your family about the bakery on and if you feel that growing up in this bakery 
marks your work 

Greta- Thank you I think it’s a very good question because I think so yeah I think it's very im-
portant I think the first years of your life are marking their whole life in orther levels and for 
the first seven years of my life I left in the top of the bakery and I just think this bakery like 
the traditional then you start reading and looking as I say I realise that bakery baking was a 
woman's thing before, so this bakery that had been having my grandfather's business whas 
a professional bakery  with men, men bakers I was still an open fired boot file owen and, and 
yeah it's marking me a lot because so this will be from the plant of the bakery so they work 
the whole night my father walked about 2:00 AM and came back home for lunchtime and 
then went to sleep and you kwon you were sleeping and then there was all this world under-
neath you that was working I was very dark even in daylight but it was like big big thing on 
inside with internal room the oven and everything was there in the darkness and there were 
these memories of the smells coming back from school and having all these women like long 
tables of women every woman would be different kind of pastry they were the always tied 
up and sold out of mine or dressed in black with white hair that would be in the corner of big 
darkroom crashing eggs into a big pot so this this whole set of memories I think they are like 
they have influenced me a lot I was there failed your then because the oven was Rotary open 
so it's like it's like the mouse let's say that the entrance and it's got like a wheel like in a bus 
like in a big glorry that moves the platform inside so that the heat is evenly distributed and 
you can also see if they're doing well and take the ones already and of course we had a lighter 
the light only limited very first parts like the first very near to the to the door so it will be like 
a very dark thing you wouldn't know what was inside and things were burning and heating in 
there then there was a festive party every weekend night people will come with with meat 
and snails and things like to be cooked in the oven so it was also quite popular thing so yeah 
it will affect of things that I think it would have been very important in my becoming an artist 
and the material itself like being playing with materials catching them in the oven that will 
change so much and there was a magic and the magic of a world is done by night I think I'm 
in the nocturnal person and and after bakers work by night whiches workt by night and …

Lola- I love all of your descriptions because I I'm a son of bakers I'm I feel it all you are spea-
king your experience is similar or for growing up my leaves on the top of the bakery but when 
I was very young are usually there because my dad was working I'm on my mom a robot so I 
sleep on my grandmas house I feel it a great show this memory 

Greta- I don't know anyone who has like the same experience I know I have friends who are 
doctors confectioners but not of bakers...

TRADUCCIÓN:

Lola- hola gracias por tu lo intento mucho y me encanta tu trabajo gracias me gustaria saber 
más sobre tu familia sobre la panadería y si sientes que crecer en esta panadería marca tu 
trabajo 

Greta- Gracias creo que es una muy buena pregunta porque creo que sí creo que es muy im-
portante creo que los primeros años de tu vida están marcando toda su vida en niveles orther 
y durante los primeros siete años de mi vida me fui en la parte superior de la panadería y solo 
creo que esta panadería como la tradicional entonces empiezas a leer y mirar como digo me 
doy cuenta de que panadería hornear era cosa de mujeres antes, así que esta panadería que 
había estado teniendo el negocio de mi abuelo whas una panadería profesional con hombres, 
hombres panaderos Todavía era un archivo de botas a fuego abierto owen y, y sí, me está 
marcando mucho porque así que esto será de la planta de la panadería así que trabajan toda 
la noche mi padre caminó alrededor de las 2:00 AM y regresó a casa para la hora del almuerzo 
y luego se fue a dormir y kwon estabas durmiendo y luego había todo este mundo debajo de 
ti que estaba funcionando, estaba muy oscuro incluso a la luz del día, pero era como una gran 
cosa en el interior con la habitación interna, el horno y todo estaba allí en la oscuridad y ha-
bía estos recuerdos de los olores que regresaban de la escuela y tener a todas estas mujeres 
como largas mesas de mujeres, cada mujer sería diferente tipo de pastelería eran los siempre 
atados y vendidos de la mía o vestidos de negro con el pelo blanco que estaría en la esquina 
del gran cuarto oscuro estrellando huevos en una olla grande así que este conjunto de recuer-
dos creo que son como si me hubieran influido mucho yo estaba allí fallé tu entonces porque 
el horno estaba abierto así que es como el ratón digamos que el entrada y tiene como una 
rueda como en un autobús como en un gran glorry que mueve la plataforma por dentro para 
que el calor se distribuya uniformemente y también se puede ver si lo están haciendo bien y 
tomar los que ya están y por supuesto tuvimos un encendedor la luz solo limitó muy primeras 
partes como la primera muy cerca de la puerta por lo que será como una cosa muy oscura 
no sabrías lo que había dentro y las cosas se estaban quemando y calentando allí, entonces 
había una fiesta festiva todos los fines de semana por la noche la gente vendrá con carne y 
caracoles y cosas como cocinarse en el horno, así que también fue algo bastante popular, así 
que sí, afectará a cosas que creo que habrían sido muy importantes para convertirme en ar-
tista y el material en sí, como estar tocando. con materiales que los atrapan en el horno que 
van a cambiar tanto y había una magia y la magia de un mundo se hace de noche creo que 
estoy en la persona nocturna y después de que los panaderos trabajan de noche que trabajan 
de noche y...

Lola- Me encantan todas tus descripciones porque soy jja de panaderos y siento que todo lo 
que estás diciendo, tu experencia tan pareciada a la mia, por crecer arriba de la panadera. 
me pasaba el día y la noche en casa de mi abuela (Arriba de la panadería) ya que mi papá tra-
bajaba de noche y mi mamá madrugaba así que dormía en cas de mi abuela y lo siento como 
un gran recuerdo.

Greta- No conozcoa a nadie con mi misma experiencia, tengo amigos que son médicos, con-
fiteros, pero no de panaderos...




