Resum

El procés de fabricaci6 d'embotits curat-madurats és crucial per al
desenvolupament d'unes caracteristiques sensorials optimes, sent I'aroma i sabor un
dels parametres de qualitat més importants per als consumidors. Per aix0, és de
interés conéixer els compostos de gran poténcia aromatica que determinen
I'acceptacio d'aguest producte per tal d'aixi, dissenyar noves estrategies tecnologiques
gue potencien I'aroma dels embotits curat-madurats. En vista d'aix0, la present Tesi ha
abordat I'estudi dels compostos volatils de poder aromatic per mitja de dos passos
critics en la identificacidé dels compostos com son la técnica d'extraccid i de deteccio.
Des del punt de vista de I'extracci6 de compostos volatils, s'ha aplicat una técnica
d'extraccié amb dissolvents (SAFE) i una d'espai de cap (SPME) a embotits curat-
madurats tradicionals. A més, es varen aplicar técniques olfatometriques
(cromatografia de gasos-olfatometria i "odour activity value™) a fi de conéixer quina
tecnica genera un extracte representatiu de I'aroma de I'embotit. Des del punt de vista
de la detecci6 dels compostos volatils, es van emprar diferents detectors
cromatografics especifics (fotometric de flama, nitrogen-fosfor, olfatometre) amb
I'objectiu de facilitar la identificacio, per mitja de cromatografia de gasos acoblada a
espectrometria de masses i cromatografia de gasos multidimensional, de compostos
volatils minoritaris generats al llarg del procés de maduracio.

D'altra banda, és de gran interés per a la industria carnica satisfer els
interessos cardiosaludables dels consumidors. A este efecte, s'ha determinat I'efecte
de la reducci6 de sal sobre la qualitat d'embotits curat-madurats, aixi com, la reduccio
de greix i sal/greix. A més, s'ha utilitzat un cep de Debaryomyces hansenii com a
alternativa per a potenciar I'aroma dels embotits reformulats. De tal forma que s'han
estudiat els parametres fisicoquimics, microbiologics i sensorials d'embotits reduits en
sal y/o greix inoculats amb D. hansenii. Al igual que s'ha estudiat la generacié dels
compostos volatils i el seu potencial aromatic en dites embotits reformulats.



