Resumen Tesis Clara Montesinos

Los citricos Citrus spp. fam. Rutaceae) son la fruta mas consumideeamundial
y se cultivan en mas de un centenar de paisesnfeueh manejo en poscosecha, la
mayor parte de las pérdidas se deben a enfermefiadgsas, que durante décadas se
han controlado mediante tratamientos con fungictasintesis. Sin embargo, su uso
estd continuamente mas restringido por parte dedissibuidores y cadenas de
supermercados, que reducen el Limite Maximo deddesi (LMR) a un tercio del
establecido o incluso prohiben el uso de ciertowjifidas. Esto ha provocado la
pérdida de eficacia de los tratamientos y el dearde cepas de patdégenos resistentes
a los fungicidas. Se necesitan pues alternativiess qsstituir o combinar con el uso de
fungicidas de sintesis. El objetivo de este trali@goevaluar tratamientos alternativos
contra las podredumbres verde y azul, causada®emocillium digitatum (Pers.: Fr.)
Sacc. y Penicillium italicum Wehmer, respectivamente. Aditivos alimentarios y
sustancias GRAS se probaron en tastivo preliminaries contra los mohos verde y
azul. El benzoato sodico (BS; Capitulo 1) y el atwlpotasico (SP; Capitulo 2) fueron
los mas eficaces. Bafios de 60 s en 3% (p/v) BSS8®BIC redujeron en un 90% la
incidencia de las podredumbres verde y azul emjeaValencia Late’ tras 7 dias a
20°C. Estos tratamientos fueron también efectivosnaranjas ‘Lanelate’, limones
‘Fino’ y mandarinas hibridas ‘Ortanique’, pero no mandarinas ‘Clemenules’. La
combinacion de bafios calientes de BS con dosiss ldgaimazalil (IMZ) fueron
sinérgicas. Esta combinacion redujo la incideneidad podredumbres verde y azul en
casi el 100% en naranjas ‘Valencia Late’ tras 8as®m a 5°C y 7 dias a 20°C. Bafios
de SP a 62°C durante 30 o 60 s, redujeron las @degumbres en un 20, 25, 50, 80 o
95% en mandarinas ‘Clemenules’, ‘Nadorcott’, imgHeino’, mandarinas ‘Ortanique’
0 naranjas ‘Valencia Late’, respectivamente. Tr@sdés a 5°C, las podredumbres
verde y azul en naranjas ‘Valencia Late’ tratadas 8P a 62°C durante 60 s se
redujeron en un 96 y 83%, respectivamente. En essagemicomerciales con
mandarinas ‘Marisol’, la combinacién SP+IMZ a 2Q3€&mitié una bajada significativa
de la dosis de IMZ sin perder eficacia contra ldrpdumbre verde. Un nuevo método
colorimétrico que empleo la extraccion del SP dérdéa macerada, seguido de una
reaccion con acido 2-tiobabiturico (Capitulo 3) mdsjue en naranjas tratadas con SP
almacenadas a 15°C, los residuos descendieroramagitte al inicio y lentamente mas
tarde, hasta que dejaron de descender tras 6Utiadoble aclarado rapido con agua
corriente inmediatamente después de la inmersidtindenes en SP al 2% (p/v),
elimind mas del 90% del residuo de SP. El lavadoagua a presion (HPWW) un dia
tras el tratamiento con SP elimin6 mas del 73% rdsiduo de SP. Mandarinas
‘Nadorcott’, ‘Clemenules’ y ‘Ortanique’, y naranja8/alencia’ se inocularon
artificialmente, y se expusieron 24 h despuésea(aontrol), 15, 30, 50 0 95 kPa ¢©
30 0 45 kPa @ a 20 o 33°C durante 8, 24, 0 48 h, e incuba@®5@ durante 4, 7 0 15
dias. Los choques gaseosos a 33°C y 15kRal@@nte 24 h o 30 kPa,@urante 48 h
controlaron de manera eficaz las podredumbres weedll tras 7 dias de incubaciéon a
20°C, pero el control de las dos podredumbres dditéras 15 dias (Capitulo 4). La
combinacion de bafios con SP y choques gaseososomustefecto sinérgico, que
mantuvo la eficacia de los tratamientos combinadhgante 15 dias. En
almacenamiento en frio, tras 14, 28 y 42 dias,ntadencia de moho verde en
mandarinas ‘Clemenules’ y ‘Ortanique’ tratadas bafios con SP y 30kPg Qurante
48h se redujo en un 100, 96 y 68%, y 100, 97 y #@%¥pectivamente. De nuevo, una
fuerte sinergia se observo entre los tratamier@apitulo 5). Las podredumbres verde y
azul se controlaron eficazmente mediante la funidgede limones y naranjas durante 6
h a 22°C con dos dosis de 3Qd0L™ amoniaco, inyectadas al inicio del tratamiento y
2 h después (Capitulo 6). La fumigacién de limares 6000uL L™ amoniaco acelerd
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ligeramente la transicion natural del color de tateza de verde a amarillo. La
germinacion de esporas ¢k italicum fue mas sensible al amoniaco que lasPde
digitatum. El tratamiento con amoniaco controlé una cep®.ddigitatum resistente a
IMZ. Cuando la fruta se bafié en 10 o 30 mbIMZ (un 10% de la dosis comercial)
antes de la fumigacién con amoniaco, una solaagin con 150QL L™ amoniaco
fue suficiente para controlar las dos podredumbyres,incremento en la eficacia fue
aditivo o sinérgico. Todos estos tratamientosfereites niveles, podrian sustituir a los
fungicidas de sintesis 0 aumentar la eficacia ddrtamientos con IMZ en el manejo
poscosecha de los citricos. El desarrollo de lafrgupumbres verde y azul en las
especies y variedades de citricos mas importamte®rcialmente se evalué durante
cuatro camparfias consecutivas y se relaciond copal@netros de calidad de la fruta
(Capitulo 7). La susceptibilidad de los cultivares orden creciente fue Nova,
Sanguinelli, Ortanique, Lanelate, Navelate, Forilemenules, Valencia, W. Navel,
Oronules, Clemenpons, Marisol, Salustiana, Hermendiy Nadorcott. Las
caracteristicas de la corteza fueron los paramdeaslidad mas correlacionados con la
susceptibilidad de los citricos a las podredumbres.



