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MODULACION - ESTRUCTURA

Trama horizontal de composicién de 2.

- cubierta ligera acabado de madera

[::] patio

[::] pergolado de madera

madera

piedra

5 m a partir de la cual

se ordena el conjunto de la intervencidén y a la que responden tanto
los elementos estructurales como, por miltiplos y submultiplos,

el resto de componentes del proyecto.
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